














ESPANOL

i NoTA:

+ Interruptor pulsador (modo pulso): Cambie el
aparato a la velocidad mas alta manteniendo pulsado
el interruptor (4).

Operacion de pausa

/\ AVISO: jPeligro de lesiones!

+ Ponga siempre el mando de control en MIN si quiere
detener la operacion.

+ Desconecte el enchufe para cambiar accesorios.

+ Espere a que el accesorio se detenga por completo.

+ Si activa la palanca durante el funcionamiento para
elevar el brazo, un interruptor de seguridad desacti-
vara el motor.

+ jEl motor se cambia de nuevo tan pronto como baje el
brazo de nuevo!

Fin del funcionamiento y extraccion del recipiente
1. Alfinalizar el uso, ponga el mando de control en MIN.
Desconecte el enchufe.

2. Mueva la palanca en direccion as® y manténgala en
esa posicion. Mueva el brazo oscilante con la mano
hasta la posicion superior y suelte la palanca.

. Saque el accesorio.

4. Si utilizé el protector contra salpicaduras, girelo hacia la

izquierda para quitarlo.

5. Gire el recipiente de mezcla brevemente en el sentido

de las agujas del reloj para extraerlo.

6. Puede soltar la masa terminada con una espatula y

sacarla del recipiente de mezcla.

7. Limpie todos los componentes usados como se des-

cribe en la seccion “Limpieza’.

w

Recetas

Mezcla esponjosa (receta basica)  Posicion 2-3

Ingredientes:

2509 de mantequilla blanda o margarina, 2509 de azucar,
1 saquito de azucar con vainilla o 1 saquito de Citro-Back,
1 pizca de sal, 4 huevos, 5009 de harina de trigo, 1 saquito
de levadura pastelera, aprox. % de litro de leche.

Preparacion:

Ponga la harina con el resto de ingredientes en el recipiente
de mezcla, use el gancho de mezcla durante 30 segundos
en la posicidn 2, y luego unos tres minutos en la posicion 3.
Engrase el molde o clbralo con papel para hornear,

llénelo con la masa y cuézala. Antes de sacar el pastel del
horno, compruebe si esta hecho: Con un palillo de madera
puntiagudo, perfore el centro del pastel. Estara hecho sila
masa no se adhiere. Coloque el pastel en una rejilla para
dejarlo enfriar.
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Horno convencional:
Posicién de bandeja: 2
Calentamiento: Horno eléctrico, calor superior e
inferior 175-200°C,
horno de gas: Velocidad 2-3
Tiempo de horneado:  50-60 minutos

Puede modificar la receta segun sus preferencias, por
ejemplo con 1009 de pasas, 100g de frutos secos 0 100g
de chocolate rallado. Deje correr su imaginacion.

Rollos de linaza Posicion 1-2

Ingredientes:

500-550g de harina de trigo, 509 de linaza, % de litro de
agua, 1 cubo de levadura (40g), 100g de requeson bajo en
grasas (bien escurrido), 1 cucharadita de sal. Para untar:

2 cucharadas de agua.

Preparacion:

Ponga en remojo la linaza en ' de litro de agua tibia. Vierta
el resto de agua tibia (%4 litro) en el recipiente de mezcla,
desmenuce la levadura, afiada el requeson y mezcle bien
con el gancho de amasado en la posicion 1. La levadura
debe disolverse por completo. Afiada la harina con la linaza
empapada y la sal en el recipiente de mezcla. Amase en

la posicion 1y, luego, cambie a la posicion 2 y amase de
nuevo entre 3 y 5 minutos. Cubra la masa y deje para que
suba durante 45-60 minutos en un lugar caliente. Amase
de nuevo, saque la masa del recipiente de mezcla y forme
16 rollos con ella. Cubra la bandeja con papel para hornear
htimedo. Ponga los rollos encima, déjelos subir durante

15 minutos, unte con agua tibia y hornéelos.

Horno convencional:
Posicién de bandeja: 2
Calentamiento: Horno eléctrico: Calor superior e

inferior 200-220 °C (precalentar

durante 5 minutos),

horno de gas: Velocidad 2-3
Tiempo de horneado:  30-40 minutos

Crema de chocolate Posicion 4
Ingredientes:

200ml de nata dulce, 1509 de chocolate negro, 3 huevos,
50-60g de azlcar, 1 pizca de sal, 1 bolsita de azdcar con
vainilla, 1 cucharada de brandy o ron, virutas de chocolate.

Preparacion:

Bata la nata y montela en el recipiente de mezcla con el
batidor, sdquela del recipiente de mezcla y guérdela en
frio. Funda el chocolate segun las instrucciones de su
paquete o caliéntelo 3 minutos en el microondas a 600 W.
Mientras tanto, bata los huevos, el azucar, el azicar vai-
nillado, el brandy o el ron y la sal con el batidor de huevos
en el recipiente de mezcla en la posicion 4 hasta que la
mezcla esté espumosa. Afiada y mezcle uniformemente el
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chocolate fundido en la posicion 4. Guarde parte de la nata
montada para decorar. Afiada el resto de la nata y remueva
brevemente con la funcién de pulso. Decore la crema de
chocolate y sirvala bien fria.

Limpieza

A\ AVISO:

» Desconecte siempre el enchufe antes de limpiar.
* No sumerja nunca el aparato en agua para limpiarlo. Podria
provocar electrocucion o incendio.

/\ ATENCION:

+ No utilice un cepillo de alambres ni productos abrasi-
Vs para la limpieza.

+ No use agentes limpiadores &cidos ni abrasivos.

Carcasa del motor
Limpie la carcasa exclusivamente con una gamuza hume-
decida y un poco de lavavajillas.

Recipiente de mezcla, protector de salpicaduras,
disco protector, accesorios de amasado y mezcla

/\ ATENCION:

Los accesorios no pueden lavarse en el lavavajillas. El
calor y los agentes limpiadores agresivos pueden defor-
mar o decolorar los accesorios.

+ Las piezas que hayan entrado en contacto con los
alimentos se pueden enjuagar con agua.

+ Seque bien todos los componentes antes de volver a
instalarlos en el aparato.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato del modo descrito. Deje que los acce-
sorios se sequen del todo.

+ Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original, si no va a usarlo durante un periodo de tiempo
prolongado.

+ Guarde el dispositivo lejos del alcance de los nifios en
una zona bien ventilada y seca.
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Solucion de problemas

Problema | Posible cause Solucion

El aparato | El aparato no tiene | Compruebe la toma

no puede | alimentacion. con otro aparato.

encenderse Conecte el enchufe

o deja de correctamente.

funcionar. Compruebe el
fusible.

El brazo oscilante no | Empuje la palanca
esté bloqueado en la | y el brazo oscilante

posicion mas baja. | simultineamente

Un interruptor de hasta que se
seguridad impide el | bloguee.
funcionamiento.

El aparato esta Contacte con nues-
defectuoso. tro centro de servicio

0 un especialista.

Datos técnicos
Modelo: ..o

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.ej.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension
y se ha construido seglin las mas nuevas especificaciones
en razon de la seguridad.
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Eliminacion
Significado del simbolo “Cubo de basura”
Proteja nuestro medio ambiente, aparatos

eléctricos no forman parte de la basura domés-
tica.

Haga uso de los centros de recogida previstos

I para la eliminacion de aparatos eléctricos y
entregue alli sus aparatos eléctricos que no
vaya a utilizar mas.

Ayudara en evitar las potenciales consecuencias, a causa
de una errénea eliminacion de desechos, para el medio
ambiente y la salud humana.

Con ello, contribuira a la recuperacion, al reciclado y a otras
formas de reutilizacion de los aparatos viejos eléctricos y
electronicos.

La informacion cdmo se debe eliminar los aparatos, se
obtiene en su ayuntamiento o su administraciéon municipal.
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Istruzioni per l'uso

Vi ringraziamo per aver acquistato uno dei nostri articoli.
Speriamo che adorerete usare questo dispositivo.

Simboli nel manuale dell’utente

Importanti informazioni per la sicurezza sono segnate in
modo specifico. E importante osservare queste istruzioni
per evitare incidenti e prevenire guasti alla macchina:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

A NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Indice

Elementi di comando .
Note generali
Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio ...29
Disimballaggio dell'apparecchio .............cvevveeveerererrneenns 30
Elementi di comando/Nella fornitura............ccccoeevveeneinn 30
Collegamento elettrico ..........oocuevenee
Installazione e utilizzo dellimpastatrice....
Ricette ..
Pulizia........
Conservazione....... .33
Risoluzione di problemi............eerrimrrnrierneseiesnsenisenns 33

Dati tECNICH......cvvrveeirericieiiece e
Smaltimento

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate 'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per 'uso.

+ Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Questo
prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

+ Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché

dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non

immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-

sca 'apparecchio, staccare immediatamente la spina.

Controllare regolarmente che 'apparecchio e il cavo

non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso

I'apparecchio non deve pill essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere l'imballaggio (sacchetto di plastica,

scatola, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei bambini.

A\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio

/\ AWVISO: Rischio di lesioni!

* Prima di sostituire gli accessori o parti aggiuntive che si muo-
vono durante il funzionamento, I'apparecchio deve essere
spento e scollegato dalla corrente.

Non toccare le parti rotanti.

Prima di accendere I'apparecchio, controllare che gli attacchi

degli accessori siano stati installati e fissati correttamente.

Scollegare sempre I'apparecchio dall'alimentazione se esso

viene lasciato senza sorveglianza e prima di montaggio, smon-

taggio e pulizia.

* Non permettere ai bambini di utilizzare questo apparecchio.
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ITALIANO

/N AWVISO: Rischio di lesioni!

» Tenere apparecchio e relativo cavo di alimentazione lontani dalla
portata dei bambini.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

» Gli apparecchi possono essere usati da persone con capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali ridotte 0 senza esperienza e/o
conoscenza, se sono istruite 0 sono state istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio e comprende i pericoli esistenti.

+ Non riparare I'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico
autorizzato. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo so-
stituire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure
da personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

/\ ATTENZIONE:

Non immergere il dispositivo in acqua per la pulizia. Seguire le
istruzioni fornire nel capitolo “Pulizia”,

* Non toccare i tasti di sicurezzal
+ Lavora solo alimentari con questo apparecchio. Il cattivo uso di
questo apparecchio per altri scopi pud causare lesioni.

Disimballaggio dell’apparecchio Elementi di comando/Nella fornitura
1. Rimuovere l'imballaggio dal dispositivo. 1 Braccio girevole
2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio come pelli- 2 Alloggiamento del motore
cola di plastica, materiale di riempimento, fili per cavi e 3 Leva per il sollevamento/abbassamento del braccio
imballaggio. 4 Pulsante (funzionamento a impulsi)
3. Controllare che tutte le parti siano nella confezione. 5 Manopola di controllo
4. Se il contenuto della confezione risulta incomplete o se 6 Spia di funzionamento
si rilevano guasti, non utilizzare il dispositivo. Conse- 7 Recipiente per miscelare
gnarlo immediatamente al distributore. 8 Paraspruzzi
i NOTA: 9 Frusta

10 Gancio per impasto
11 Gancio mixer
12 Disco protettivo

Potrebbe esserci polvere e residui di produzione sul di-
spositivo. Si consiglia di pulire il dispositivo come descritto

in “Pulizia”.
Collegamento elettrico
Controllare se la tensione elettrica da usare corrisponde
con la tensione dellapparecchio. Far riferimento all'etichetta
per dettagli specifici.
30
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Installazione e utilizzo dell'impastatrice 4. Uso di un accessorio:
. All'estremita superiore dell'ac-
1 NOTA: cessorio, sara presente un in-
Accendere I'apparecchio solo con il recipiente per misce- cavo per l'asse guida e la
lare in posizione! stecca. Spingere I'accessorio

1. Aprire il braccio girevole: Ruotare la leva in direzione nellasse guida. Premere e gr _. ]
" e mantenerla in quella posizione. Spostare il braccio rare contemporaneamanete 'accessorio in senso antio-
girevole manualmente nella posizione superiore e rario in modo che la stecca dell'asse di trasmissione
rilasciare la leva. venga bloccata nell'accessorio.

2. Setiserve il paraspruzzi, attaccarla ora al braccio 5. Recipiente per miscelare: Posizionare il recipiente
centrale in basso. Tenere il paraspruzzi (8) in modo che per miscelare nel suo supporto. Girare il recipiente per
l'apertura di riempimento sia rivolta verso di voi. Sul miscelare del tutto in direzione del segno 4= LOCK
fondo del braccio girevole sono presenti due spazi nella mostrato sulla copertura. )
parte anteriore e posteriore. Inserire il paraspruzzi e gli 6. Versare gli ingredienti nel recipiente per miscelare.
aggetti guida in questi spazi. Girare il paraspruzzi verso i NOTA:

‘_’ LOCK per bloccarlo. o Se si impastano impasti pesanti, non inserire tutti gli

3. Per{uso del gancio da impasto (10) o del gancio mixer ingredienti in una volta allinterno del recipiente per mi-
(11), prima |Qnestare il d'sf’° protettivo. Previene il scelare. Iniziare Iimpasto con farina, zucchero e uova.
contatto delfimpasto con lasse guida. Aggiungere i liquidi lentamente mentre s'impasta.
Tenere il disco come una scodella. Inserire il gancio da 7. Ve he la di controllo sia a MIN
impasto (10) o il gancio mixer (11) da sotto attraverso lo 8. Te” |care|<; cla Taq(;)po a di con rol o;laat | : levai
spazio nell'apertura del disco e stringetelo girandolo per -+ 'enere saidamente Il bracclo girevole. huotare 'a ‘eva in
un quarto di giro a sinistra. direzione m e mantenerla in quella posizione. Contem-

poraneamente, abbassare lentamente il braccioa mano.
Rilasciare la leva.

9. Inserire la spina in una presa appropriata.

10. Seleziona la velocita usando lo schema in basso.

Tabella tipi di impasti e utensili

Tipo di impasto Accessori Posnznong I Quantita '!'gmpo i
manopola di controllo utilizzo max.
—
- Gancio per {/ % _—
Impasto pesante (ad es. pane e pasta brisée) ) 1 max. 1,5kg | 3-5 minuti
impasto \ Y
=
. Gancio N min. 0,5kg -
Impasto medio (ad es. pastella) } ( 1 2-4 minuti
mixer \ 7 max. 3,5kg
. VN ,
Impasto leggero (ad es. impasto per waffle o crepe min. 500 ml _—
; Frusta [ 1 . 2-4 minuti
0 pudding) \ Vi max. 3,5 litro
—
7 N min. 200ml -
Panna Frusta { ) max 1 liro | 375 minut
N4 '
VRN
Bianco d'uovo Frusta [ 7 4-10albumi | 3-5 minuti
N
i NoTA: i NoTA:

+ Una volta acceso I'apparecchio, la spia di funziona-
mento si accende.

+ Funzionamento breve: Con l'impasto pesante, non
usare I'apparecchio per piu di 5 minuti e attendere che
si raffreddi per 10 minuti.

* Pulsante (funzionamento a impulsi): Portare
brevemente il motore alla velocita massima tenendo
premuto il pulsante (4).
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Funzionamento con pausa

/\ AWVISO: Pericolo di ferimento!

+ Imposta sempre la manopola di controllo su MIN se
desideri interrompere I'operazione.

+ Estrarre la spina della corrente per cambiare gli
accessori.

+ Attendere che I'accessorio si fermi completamente!

+ Se si attiva la leva durante il funzionamento per sol-
levare il braccio, un interruttore di sicurezza disattiva
il motore.

+ Il motore si riaccende non appena abbassi di nuovo il
braccio centrale!

Fine del funzionamento e rimozione della scodella

1. Alla fine del lavoro, impostare la manopola di controllo
su MIN. Estrarre la spina.

2. Ruotare la leva in direzione s e mantenerla in quella
posizione. Spostare il braccio girevole manualmente
nella posizione superiore e rilasciare la leva.

3. Rimuovere I'accessorio.

4. Sesi e utilizzato il paraspruzzi, ruotarlo in senso antiora-
rio per rimuoverlo.

5. Girare brevemente il recipiente per miscelare in senso
antiorario per rimuoverlo.

6. Rimuovere l'impasto con una spatola e rimuoverlo dal
recipiente per miscelare.

7. Pulire tutti i componenti utilizzati come descritto nel
capitolo “Pulizia”.

Ricette

Impasto al cucchiaio
(Ricetta base)

Ingredienti:

250 di burro morbido a margarina, 250 g di zucchero,

1 bustina di zucchero vanigliato o 1 bustina di aroma di
limone, 1 presa di sale, 4 uova, 5004 di farina, 1 bustina di
lievito, circa % litro di latte.

Posizione 2-3

Preparazione:

Mettere la farina di frumento con gli altri ingredienti nel
contenitore di miscelazione, usare il gancio mixer per

30 secondi nella posizione 2, successivamente per circa

3 minuti nella posizione 3. Ungere lo stampo o stendere la
carta forno, disporre l'impasto e cuocere. Prima di estrarre
I'impasto dal forno, controllare se & pronto: infilare uno stuz-
zicadenti di legno al centro. La torta € pronta se 'impasto
non si attacca. Mettere la torta su una griglia da cottura per
farla freddare.

32

KM6009CB_IM

Forno convenzionale:
Livello: 2
Temperatura: Forno elettrico calore dall’alto e dalbasso
175-200°C,
forno a gas: Impostazione velocita 2-3
Tempo di cottura:  50-60 minuti

E possibile modificare la ricotta a seconda del gusto, cioé
con 1009 di uvetta o 1009 di noci o0 1009 di cioccolata
grattugiata. Usare l'immaginazione.

Rotoli di lino Posizione 1-2

Ingredienti:

500-5509 di farina, 50g di semi di lino, % litro d’acqua,

1 cubetto di lievito (40g), 1004 di cagliata magra (ben spur-
gata), 1 cucchiaino da te di sale. Per spennellare: 2 cucchiai
d'acqua.

Preparazione:

Immergere i semi di lino in % litro di acqua tiepida. Mettere
I'acqua tiepida rimanente (Y litro) nel recipiente per misce-
lare, sbriciolare il lievito dentro questultimo, aggiungere la
cagliata e mescolare bene con il gancio per impasto nella
posizione 1. Il lievito deve essere completamente disciolto.
Aggiungere la farina con i semi di lino ammollati e il sale nel
recipiente per miscelare. Impastare in posizione 1, quindi
passare in posizione 2 e impastare per altri 3-5 minuti.
Coprire I'impasto e lasciarlo riposare in un luogo caldo per
45-60 minuti. Impastare nuovamente, estrarre dal reci-
piente per miscelare e ritagliare 16 involtini di pane. Coprire
il vassoio con carta da forno umida. Collocarvi sopra gli
involtini, lasciarli riposare per 15 minuti, spennellarli con
acqua tiepida e informare.

Forno convenzionale:

Livello: 2

Temperatura: Forno elettrico: Calore dall'alto e dal
basso 200-220 °C (preriscaldamento
per 5 minuti),
forno a gas: Impostazione velocita 2-3

Tempo di cottura: 30-40 minuti

Crema al cioccolato Posizione 4

Ingredienti:

200ml di panna, 1509 cioccolato semi dolce, 3 uova,
50-60g zucchero, 1 pizzico di sale, 1 sacchetto di zuc-
chero vanigliato, 1 cucchiaio di brandy o rum, pezzettini di
cioccolata.

Preparazione:

Montare la panna a neve ferma nel recipiente per miscelare
con la frusta, rimuoverla dal recipiente per miscelare e te-
nerla al fresco. Sciogliere il cioccolato secondo le istruzioni
sulla confezione, o riscaldarlo per 3 minuti nel microonde

a 600 W. Nel frattempo, sbattere le uova, lo zucchero, lo
zucchero vanigliato, il brandy o il rum e salare con la frusta
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nel recipiente per miscelare in posizione 4 fino ad ottenere
una schiuma. Aggiungere e mescolare uniformemente la

copertura di cioccolato fuso in posizione 4. Tenere da parte
un po’ di panna montata per la decorazione. Aggiungere la

panna rimanente e utilizzare alla crema e mescolare per

poco tempo con la funzione pulsazione. Decorare la crema

al cioccolato e servire ben fredda.

Pulizia

/A AWVISO:

» Estrarre sempre la spina dell'alimentazione prima di effettuare la

pulizia.

+ Non immergere mai la base in acqua per pulire. Ne potrebbe
conseguire un corto circuito o incendio.

/\ ATTENZIONE:

+ Non usare una spazzola metallica o abrasiva per pulire
I'unita.

+ Non usare detergenti acri o abrasivi.

Alloggiamento del motore

Pulire I'alloggiamento solo con un panno umido e uno
spruzzo di detersivo liquido.

Recipiente per miscelare, paraspruzzi, disco protettivo,
accessori per impastare e mescolare

/\ ATTENZIONE:

Gli accessori non devono essere lavati in lavastoviglie.
Calore e detergenti aggressivi possono deformare o
scolorire gli accessori.

+ Le parti che sono andate in contatto con gli alimenti
possono essere lavate con acqua.

+ Asciugare tutti i componenti per bene prima di montare
nuovamente il dispositivo.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto. Lasciar asciugare
completamente gli accessori.

+ Si consiglia di conservare I'apparecchio nella confezione
originale se non viene utilizzato per un lungo periodo.

+ Conservare sempre 'apparecchio fuori dalla portata dei
bambini ed in un luogo asciutto e ben ventilato.
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Risoluzione di problemi

Problema Possibile causa | Soluzione
L'apparecchio | Dispositivo senza | Controllare la presa
non pud alimentazione di | con un altro

essere acceso | corrente. apparecchio.

o smette di Estrarre la spina
funzionare. correttamente.

Controllare il fusibile.

II'braccio rotante
non ¢ bloccato
nella posizione

Spingere la leva e il
braccio rotante allo
stesso tempo fino a

Alimentazione:..
Consumo energetico
Classe di protezione

pit bassa. Un che il braccio non si

interruttore di blocca.

sicurezza impedi-

sce ['utilizzo.

L'apparecchio & | Contattare il centro

difettoso. assistenza e un
tecnico.

Dati tecnici

Si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio ¢ stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-

magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed &
stato costruito conformemente alle norme di sicurezza piu

moderne.
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Smaltimento

Significato del simbolo “Eliminazione”

Salvaguardare I'ambiente, gli elettrodomestici
non vanno eliminati come rifiuti domestici.

Per I'eliminazione degli elettrodomestici, fare
uso dei posti di raccolta previsti per questo tipo
I - porre quegli elettrodomestici che non sono
piti in uso.
Si contribuisce cosi ad evitare un effetto potenziale sul'am-
biente e sulla salute, dovuto magari ad una eliminazione
sbagliata.

Questo significa un contributo personale alla riutilizzazione,
al riciclaggio e altre forme di utilizzazione di elettrodomestici
ed apparecchi elettronici usati.

Si possono trovare le corrispondenti informazioni sugli ap-
positi luoghi di raccolta, nelle amministrazioni dei comuni.
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Instruction Manual

Thank you for choosing our product. We hope that you
enjoy using the appliance.

Symbols in this Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to
avoid accidents and prevent damage to the appliance:

/\ WARNING:
This warns you of dangers to your health and indicates
possible injury risks.

/\ CAUTION:
This refers to possible hazards to the appliance or other
objects.

i NOTE: This highlights tips and information.

Contents

Overview of the COmMPONENtS .........ccevveerneeeeriseierieniens 3
General NOES ..........ccrirririieeeee s 35
Special Safety Instructions for this Appliance.
Unpacking the Appliance ...........ccovenvrncencrinenns .
Overview of the Components/Scope of Delivery .............. 36
Electric CONNECHON ........c.ocvveieieecieciiesiee s

Installation and Operation of the Kneading Machine ..
Recipes .
ClBANING ...vvorveir s
STOTAGE ... v

TroubleShOOtNG ......veuvverercieir e 39
Technical Data .
DISPOSAL......cveviriciriie e

General Notes

Before using this appliance, carefully read this instruction
manual and keep it together with the warranty certificate,
cashier receipt and, if possible, the original packaging

including the interior packing. If you give this appliance to
other people, please also pass on the instruction manual.

+ The appliance is designed exclusively for private use and
for the envisaged purpose. This appliance is not fit for
commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it
immediately.

+ The appliance and the mains lead have to be checked
regularly for signs of damage. If damage is found the
appliance must not be used.

+ Use only original spare parts.

+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of
their reach.

/\ WARNING:
Do not allow small children to play with the foil. There
is a danger of suffocation!

ENGLISH

Special Safety Instructions for this Appliance

/\ WARNING: Risk of injury!

» Before replacement of accessories or additional parts that move
during operation, the appliance must be switched off and cut off

from the mains!
Do not touch moving parts.

Before switching on, make sure that the accessories attachment

has been installed correctly and is seated securely.

« Always disconnect the appliance from the supply if it is left unat-
tended and before assembling, disassembling or cleaning.

« This appliance shall not be used by children.

KM6009CB_IM

Keep the appliance and its cord out of the reach of children.
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/N WARNING: Risk of injury!

« Children may not play with the appliance.

* Appliances can be used by persons with reduced physical, sen-
sory, or mental capabilities or lack of experience and/or knowl-
edge, if they are supervised or have been instructed concerning
safe use of the appliance and understand the hazards involved.

* Do not repair the appliance by yourself. Always contact an
authorized technician. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer, its service agent or similarly quali-
fied persons in order to avoid a hazard.

/\ CAUTION:
Do not immerse the appliance into water for cleaning. Follow the
instructions that we provide in the chapter “Cleaning”.

+ Do not manipulate any of the safety switches.
+ Only process foodstuffs with this appliance. Misuse of the appli-
ance for other purposes may cause injury.

Unpacking the Appliance 7 Mixing bowl
) ' 8 Splash guard
1. Remove the packaging of the appliance. 9 Whisk

2. Remove all packaging material such as plastic film, filler
material, cable ties and box packaging.

3. Check that all parts are in the box.

4. If the packaging content should be incomplete or if
damages should be noticeable, do not operate the appli-

10 Kneading hook
11 Mixing hook
12 Protective disk

ance. Return it to the distributor immediately. Electric Connection
i NOTE: Check that the mains voltage to be used matches the volt-
Dust or production residues may still be found on the age of the appliance. Refer to the rating label for detailed
specifications.

appliance. We recommend that you clean the appliance
as described under “Cleaning”.
Installation and Operation of the

Overview of the Components/ Kneading Machine

Scope of Delivery i NOTE:
1 Swivel arm Turn on the appliance with the mixing bowl in place only!
2 Motor housing 1. Opening the swivel arm: Swivel the lever in direction
3 Lever for lowering/raising the arm " and hold it in that position. Move the swivel arm by
4 Push button (Pulse operation) hand to the top position and release the lever.
5 Control knob 2. If you need the splash guard, attach it now to the swivel
6 Operation indicator lamp arm from below. Hold the splash guard (8) in such a way
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. Use of an attachment:

that the fill opening is positioned in front of you. On the
bottom of the swivel arm, there are two recesses on the
front and back. Insert the splash guard with its guide
lugs into these recesses. Turn the splash guard towards
4= | OCK to lock it.

. For use of the kneading hook (10) or the mixing hook

(11), first attach the protective disk. It prevents contact
of dough with the drive shaft.

Hold the disk like a bowl. Insert the kneading hook (10)
or the mixing hook (11) from below through the recess
in the disk opening and tighten it by a quarter turn to
the left.

On the top of the attachment,
you can see a recess for the
drive shaft and a recess for the
splint. Push the attachment onto
the drive shaft. Push down and
at the same time turn the acces-

sory anticlockwise in order for the splint of the drive shaft

to lock into the accessory.

Table Dough Types and Tools

. Mixing bowl: Set the mixing bowl to its holder. Turn

the mixing bowl all the way in the direction 4= LOCK
shown on the housing.

. Fill your ingredients into the mixing bowl.

i NoTE:

If you knead heavy doughs, do not put all the ingredi-
ents at once into the mixing bowl. Start the kneading
with flour, sugar and eggs. Add fluids slowly during the
kneading.

. Check that the control knob is set to MIN.
. Hold the swivel arm securely. Swivel the lever in direc-

tionw and hold it in that position. At the same time,
lower the arm slowly by hand. Release the lever.

9. Insert the power plug into a suitable socket.
10. Select a speed using the table below.

Position at the . Max. Operating
Dough Type Attachment Control Knob Quantity Time
Q%
leavy dough (e.g. bread or short pastry neading hoo max. 1.5kg -5 minutes
Heavy dough (e.g. bread or short ) Kneading hook | 1.5k 3-5 minufy
N0
o—,
A\ .
Medium dough (e. g. batter) Mixing hook / D r?;l %55% 2-4 minutes
L|ght_dough (e.g. waffle or crépes dough, Whisk [ min. 500 ml 9-4 minutes
pudding) \ W max. 3.5 litre
VR :
Cream Whisk ( ) min. 200 ml 3-5minutes
\ 7 max. 1 litre
VR
Egg whites Whisk ( [) |4-10eggwhites | 3-5minutes
N4
i NOTE: Pause Operation

+ Once the appliance is turned on, the operation indica-
tor lamp lights up.

+ Short time operation: With heavy dough, do not
operate the appliance longer than 5 minutes and then
let it cool down for 10 minutes.

+ Push button (pulse operation): Briefly switch the
motor to the highest speed setting by holding down the
push button (4).

KM6009CB_IM

A WARNING: Danger of injury!

+ Always set the control knob to MIN if you want to
interrupt the operation.

Pull the power plug to change attachments.

Wait for the attachment to come to a complete stop!

If you activate the lever during operation to raise the
arm, a safety switch deactivates the motor.

The motor switches on again as soon as you lower the
swivel arm again!
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End Operation and Remove the Bowl

1. Atthe end of work, set the control knob to MIN. Pull the
power plug.

2. Swivel the lever in direction s and hold it in that posi-
tion. Move the swivel arm by hand to the top position
and release the lever.

3. Remove the attachment.

4. If you have used the splash guard, twist it counterclock-
wise to remove it.

5. Turn the mixing bow! briefly anticlockwise to remove it.

6. You can loosen the finished dough with a scraper and
remove it from the mixing bowl.

7. Clean all used components as described in the chapter
“Cleaning”.

Recipes

Sponge Mixture (Basic Recipe) Position 2-3

Preparation:

2504 soft butter or margarine, 250 g sugar, 1 package
of vanilla sugar or 1 package Citro-Back, 1 pinch of salt,
4 eqggs, 5009 wheat flour, 1 package of baking powder,
approx. Y litre milk.

Preparation:

Place wheat flour with the other ingredients in the mixing
bowl, use the mixing hook to mix for 30 seconds at posi-
tion 2, then approx. 3 minutes at position 3. Grease the
form or line it with baking paper, fill in the dough, and bake.
Before the cake is removed from the oven, test to see if it
is done: With a sharp wooden stick, pierce the centre of the
cake. If no dough sticks to it, it's done. Place the cake on a
baking grid to let it cool.

Conventional Oven:

Tray slot: 2

Heating: Electric oven upper and lower heat
175-200°C, gas oven: Speed 2-3

Baking time: 50-60 minutes

You can modify this recipe according to your taste, e.g. with

100 raisins or 1009 nuts or 1009 grated chocolate. Let

your imagination run wild.

Linseed Rolls Position 1-2

Ingredients:

500-550g wheat flour, 509 linseed, % litre water, 1 cube
yeast (40g), 100g low-fat curd (well drained), 1 teaspoon
salt. For brushing: 2 tablespoons water.

Preparation:

Soak linseed in "4 litre of lukewarm water. Place the remain-
ing lukewarm water (% litre) in the mixing bowl, crumble the
yeast into it, add curd and mix well with the kneading hook
on position 1. The yeast must be completely dissolved. Add
the flour with the soaked linseeds and salt into the mixing
bowl. Knead on position 1, then switch to position 2 and
knead another 3 to 5 minutes. Cover the dough and let it
rise in a warm place for 45-60 minutes. Knead again, take it
out of mixing bowl, and form 16 rolls from it. Cover a baking
tray with wet baking paper. Place the rolls on it, let them rise
for 15 minutes, brush with lukewarm water, and bake.

Conventional Oven:

Tray slot: 2

Heating: Electric oven: Upper and lower heat
200-220°C (preheat for 5 minutes),
gas oven: Speed 2-3

Baking time: 30-40 minutes
Chocolate Cream Position 4
Ingredients:

200ml sweet cream, 150 g dark chocolate, 3 eggs, 50-60g
sugar, 1 pinch of salt, 1 package of vanilla sugar, 1 table-
spoon cognac or rum, leaf chocolate.

Preparation:

Whip the cream stiff in the mixing bowl with the whisk,
remove it from the mixing bowl, and keep it cool. Melt the
chocolate according to the instructions on the package

or heat it for 3 minutes in the microwave at 600 W. In the
meantime, beat eggs, sugar, vanilla sugar, brandy or rum
and salt with the whisk in the mixing bowl on position 4
until foamy. Add and evenly stir in the molten chocolate
coating on position 4. Keep some of the whipped cream for
garnishing. Add the remaining cream to the creamy matter
and fold in for a short time with the pulse function. Garnish
the chocolate cream and serve it well cooled.

Cleaning

/A WARNING:

« Always pull the power plug before cleaning.
* Never immerse the appliance in water for cleaning. This might

result in an electric shock or fire.

38

KM6009CB_IM

24.05.18



/\ CAUTION:
* Do not use a wire brush or abrasives for cleaning.
+ Do not use acrid or abrasive cleaning agents.

Motor Housing

Clean the housing only with a damp cloth and a squirt of
detergent.

Mixing Bowl, Splash Guard, Protective Disk,
Kneading and Mixing Attachments

/\ CAUTION:

The attachments are not suitable for cleaning in a dish-
washer. Heat and aggressive cleaning agents may warp
or discolour the attachments.

+ Parts that have come into contact with food can be
rinsed with water.

+ Dry all components well before re-attaching them to the
appliance.

Storage

+ Clean the appliance as described. Let the accessories
dry completely.

+ We recommend that you keep the appliance in the
original packaging, if you do not want to use it for a
longer period.

+Always store the appliance out of reach of childrenin a
well ventilated, dry place.

Troubleshooting
Problem Possible Cause | Remedy
The appliance | Appliance without | Check the socket with
cannot be power supply. another appliance.
switched Connect the power
on or stops plug properly.
operation. Check the fuse.

The appliance | The swivel arm is | Push the lever and

cannot be not locked in the | the swivel arm at the
switched lowest position. | same time until the
onorstops | Asafety switch | arm locks.
operation. prevents oper-
ation.
The appliance is | Contact our service
defective. centre or a specialist.

KM6009CB_IM

Technical Data

Model..... ....KM 6009 CB
Power supply:.... ..220-240V~, 50Hz
Power consumption: .

Protection class:

Net weight: ................

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic compatibil-
ity and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest safety regulations.

Disposal
Meaning of the “Dustbin” Symbol

Protect our environment: do not dispose of
electrical equipment in the domestic waste.

Please return any electrical equipment that
you will no longer use to the collection points
I provided for their disposal.

This helps avoid the potential effects of incorrect disposal
on the environment and human health.

This will contribute to the recycling and other forms of re-uti-
lisation of electrical and electronic equipment.

Information concerning where the equipment can be dis-
posed of can be obtained from your local authority.
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JEZYK POLSKI

Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Mamy nadzieje,
ze uzytkowanie urzadzenia przyniesie Panstwu rado$¢.

Symbole uzyte w instrukcji uzytkowania

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
jest specjalnie oznakowany. Konieczne jest stosowanie si¢
do tych zalecen w celu uniknigcia wypadkow i nie dopusci¢
do uszkodzenia maszyny.

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:

Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1 WSKAZOWKA:

Wyrdznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Spis tresci
Przeglad elementéw obstugi
OGOINE UWAGI ....ovvvererieiiisseieeee i
Specjalne wskazowki zwigzane

z bezpieczng obstuga tego urzadzenia ............cveeeeveeenn. 40
Wypakowanie Urzgdzenia..............vcveeeerueneerneeseeserssnenn. 41
Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy .42

Podtaczenie elektryczne..........ooeevevrvvencrennes
Instalacja i dziatanie zagniatarki.
Przepisy......cccoveenevnieinnirnnenns

Czyszczenie.......
Przechowywanie
Eliminowanie usterek i zaktocen..............coocvvveriinciiieniinne. 44

Dane teChNICZNE .......cocvvvvrieiee e
Warunki gwarancji..
Usuwanie

Ogdlne uwagi
Przed uzyciem urzadzenia, nalezy dokfadnie przeczyta¢
podrecznik uzytkowania i zachowa¢ go wraz z gwarancja,
paragonem oraz w razie mozliwosci wraz z oryginalnym
opakowaniem zawierajagcym wewnetrzne elementy. Jesli
dasz tego urzadzenia do innych ludzi, réwniez z instrukcji
obstugi.

+ Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia. Urza-
dzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach
dziatalnosci gospodarcze;.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze

trzymac urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego

promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia
wilgotnymi dtoimi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

+ Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia nalezy
przestac korzysta¢ z urzadzenia.

+ Prosze stosowat tylko oryginalne akcesoria.

+ Dla bezpieczenstwa dzieci prosz¢ nie zostawia¢ swo-
bodnie dostepnych czesci opakowania (torby plastikowe,
kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ sie folig. Niebezpieczen-
stwo uduszenia!

Specjalne wskazowki zwigzane z bezpieczng
obstuga tego urzadzenia

/A OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

* Przed wymiang akcesoriow lub czesci dodatkowych, ktore ru-
szajq sie podczas pracy urzadzenie nalezy wytgczy¢ i odtgczy¢

od sieci!

* Nie dotykac czesci ruchomych.

* Przed wiaczeniem nalezy sprawdzi¢, czy wszystkie koncowki
akcesoridw zostaty prawidtowo zainstalowane i bezpiecznie

umieszczone.
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/N OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

« Zawsze odfgczac urzadzenie od zasilania, kiedy jest pozosta-
wione bez nadzoru i przed montazem, demontazem lub czysz-
czeniem.

* Dzieci nie moga korzystac z urzadzenia.

* Trzymac urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

» Dzieciom nie nalezy pozwalac grac tym urzadzeniem.

* To urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o ograni-
czonej sprawnosci fizycznej, czuciowej czy umystowej lub nie
majace doswiadczenia ani wiedzy, lecz pod nadzorem lub gdy
zostang przeszkolone w zakresie bezpiecznego uzytkowania
| gdy rozumiejg zagrozenia wynikajace z uzytkowania.

* Nie naprawiaC urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie
z pracownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewod zasila-
nia jest uszkodzony, nalezy go wymienic¢ u producenta, przed-
stawiciela serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby
unikng¢ zagrozenia.

/N UWAGA:

Nie zanurza¢ urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia. Prosze
postepowac zgodnie ze wskazdéwkami zawartymi w rozdziale
,Czyszczenie”.

* Prosimy nie manipulowac przy wytacznikach bezpieczenstwal
+ Urzadzenie stuzy wytacznie do obrobki produktow zywnosciowych.
Uzywanie urzadzenia w innym celu moze spowodowac obrazenia.

JEZYK POLSKI

Wypakowanie urzadzenia 4. Jesli zawarto$¢ opakowania jest niepetna lub jest za-
uwazalnie uszkodzona, nie wolno korzystac z urzadze-

1. 2djac opakowanie z urzadzenia. nia. Natychmiastowo nalezy zwrdci¢ je do sprzedawcy.

2. Usuna¢ caly materiat opakowaniowy, taki jak plastikowe
warstwy, wypetniacze, zaciski do kabli oraz opakowanie 1 WSKAZOWKA:
z pudfa. Na urzadzeniu wcigz znajduje sie kurz oraz pozostatosci
3. Sprawdzi¢, czy wszystkie czesci znajdujq sie pudetku. po produkcji. Zalecamy czyszczenie urzadzenia tak, jak
opisano w rozdziale ,Czyszczenie”.

a4
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JEZYK POLSKI

Przeglad elementéw obstugi/
Zakres dostawy

Obrotowe ramie

Obudowa silnika

Dzwignia opuszczania/podnoszenia ramienia

Przycisk (funkcja impulsu)

Pokretto sterowania

Lampka kontrolna

Misa do mieszania

Ostona przeciwrozbryzgowa
9 Trzepaczka

10 Mieszadto do ciasta

11 Hak do mieszania

12 Tarcza ochronna

0N O W -

Podtaczenie elektryczne
Sprawdzi¢, czy napiecie sieci zasilania zgadza sie z na-
pieciem roboczym urzadzenia. Informacje na ten temat sg
podane na tabliczce znamionowej.

Instalacja i dziatanie zagniatarki

i WSKAZOWKA:

Wiacz urzadzenie tylko z miska do mieszania na miejscu!

1. Odchylanie ramienia obrotowego: Przesuna¢ dzwi-
gnie w kierunku s i przytrzymac jg w tym polozeniu.
Reka przesuna¢ ramie obrotowe do gémego potozenia
i zwolni¢ dzwignie.

2. Jedli potrzebujesz ostony przed chlapaniem, za-
montuj jq teraz od dotu do ramienia. Trzymaj ostong
przed rozchlapaniem (8) w taki sposéb, aby otwér do

. Uzytkowanie akcesoriow:

Wsun w te wgtebienia prowadnice ostony przed rozchla-
paniem. Obro¢ ostone w kierunku === L OCK aby jg
zablokowac.

. W przypadku uzycia haka do zagniatania ciasta (10) czy

haka do mieszania (11) najpierw nalezy zamontowa¢
tarcze ochronng. Zapobiega ona przed kontaktem
ciasta z watem napedowym.

Przytrzymacé tarcze, tak jak mise. Wsung¢ koricowke
haka do wyrabiania ciasta (10) lub haka mieszania (11)
od dotu w zagtebienie w otworze tarczy i unieruchomic
ja, obracajac o ¢wier¢ obrotu w lewo.

W gérnej czesci koncowki kaz-
dego z akcesoriow jet wgtebie-
nie na watek napedowy oraz za-
trzask. Wcisna¢ koncowke

w watek napedowy. Wcisnij i jed-
nocze$nie przekre¢ nasadke w lewo, aby szyny watka
napedowego jg zablokowaty.

. Miska do mieszania: Miske do mieszania umiesci¢

w jej uchwycie. Obraca¢ miskg w kierunku jaj zatrzasku
== | OCK pokazanym na obudowie.

. Wiozy¢ sktadniki do miski do mieszania.

i WSKAZOWKA:

W przypadku wyrabiania ciezkiego ciasta, nie wsypy-
wac do miski wszystkich sktadnikéw na raz. Zaczaé
proces zagniatania od dodania maki, cukru i jaj.

W trakcie zagniatania wolno dodawac ptyny.

. Sprawdzi¢, czy pokretto sterowania jest w pozycji MIN.
. Trzyma¢ nieruchomo ramie obrotowe. Przesuna¢ dzwi-

gnie w kierunku m" i przytrzymac jg w tym potozeniu.
Jednoczesnie recznie opusci¢ ramig. Zwolni¢ dzwignie.

napefniania byt umieszczony przed toba. Na spodzie 9. Wsuna¢ wtyczke do gniazda sieciowego.
ramienia uchylnego sg dwa wgtebienia: z przodu i z tytu. 10. Wybra¢ predko$¢, korzystajac z ponizszej tabeli.
Tabela: Rodzaje ciasta i nasadki
Rodzaj ciasta Nasadka TN . llosé LS,
pokretle sterowania czas pracy
, N\
Ciezkie ciasto (np. chleb lub kruche ciasto) Mlei;als(::) do / ) maks. 1,5kg | 3-5 minuty
N
==
. . - . - Hak do 4 AN min. 0,5kg .
Ciasto $redniej gestosci (np. ciasto nalesnikowe) ! . ( D 2-4 minuty
mieszania \ Wy maks. 3,5kg
7 Q% min. 500 ml
Lekkie ciasta (np. do gofra lub nalesnikéw, pudding) Trzepaczka ( D ) .| 2-4 minuty
\ W maks. 3,5 litr
: 4 Q% min. 200ml
Smietana Trzepaczka ( 0 S| 3-5minuty
\ Y maks. 1 litr
42
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Rodzaj ciasta Nasadka eI . llosé LES,
pokretle sterowania czas pracy
N
Biatka jajek Trzepaczka ( N 4-10 jajek | 3-5 minuty
N
1 WSKAZOWKA: Przygotowanie:

+ Po wigczeniu urzadzenia zapali si¢ lampka kontrolna.

+ Praca krétkookresowa: W przypadku ciezkiego
ciasta uzytkowac urzadzenia nie dtuzej niz 5 minut,
a nastepnie pozostawic¢ na 10 minut, aby wystygto.

+ Przycisk (funkcja impulsu): Na krotko przetacz
silnik na najwyzsza predkos¢, przytrzymujac wcisniety
przycisk (4).

Przerwanie pracy

/\ OSTRZEZENIE: Ryzyko obrazen!

+ Zawsze, gdy chcesz przerwa¢ wykonywang czynnosc,
ustaw przetacznik na MIN.

+ Wyciagna¢ wtyczke zasilania przed wymiang akce-
SOriOW.

+ Poczekac na catkowite zatrzymanie koncowki!

+ Jesli uruchamiamy dzwignie) podczas pracy, aby pod-
nies¢ ramie, przetacznik bezpieczenstwa dezaktywuje
silnik.

+ Silnik ponownie zacznie pracowa¢ natychmiast po
obnizeniu ramienia malaksera!

Koniec pracy i wyjecie misy

1. Na koniec pracy ustawic¢ pokretto sterujace w pozycji
MIN. Wyciggna¢ wtyczke zasilania.

2. Przesuna¢ dzwignie w kierunku s i przytrzymac ja
w tym potoZeniu. Rekg przesunag¢ ramig obrotowe do
gornego potozenia i zwolni¢ dzwignie.

3. Wyja¢ koricowke mieszadta.

4. Jedli uzyto ostony przed rozbryzgami, przekre¢ ja
w lewo, aby jg zdja¢.

5. Przekre¢ miske w lewo, aby jg zdjac.

6. Postugujac sig skrobakiem lub topatkg odklei¢ wymie-
szane ciasto od $cianek misy, po czym je wyjac.

7. Umy¢ wszystkie elementy zgodnie z zaleceniami zawar-
tymi w rozdziale ,Czyszczenie”.

Przepisy
Ciasto biszkoptowe
(przepis podstawowy)

Skfadniki:

2509 masta lub margaryny, 2509 cukru, 1 opakowanie cu-
kru wanilinowego lub 1 opakowanie mieszanki ,Citro-Back”,
szczypta soli, 4 jaja, 5009 maki pszennej, 1 opakowanie
proszku do pieczenia, ok. ¥ litra mleka.

Pozycja 2-3
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Wsyp make i pozostate sktadniki do miski, wtacz robota

z hakiem do mieszania na 30 sekund z predkoscig 2,

a potem na ok. 3 minuty na pozycji 3. Przesmarowa¢
forme lub wylozy¢ jg papierem do pieczenia, wia¢ do niej
ciasto i upiec. Przed wyjeciem ciasta z piekarnika nalezy
sprawdzi¢, czy jest upieczone: Naktu¢ ciasto ostrym drew-
nianym patyczkiem na $rodku formy. Ciasto jest gotowe,
jesli nie przylega do wykataczki. Upieczone ciasto wyja¢ do
schtodzenia.

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny, ogrzewanie

géme i dolne 175-200°C,
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3
50-60 minut

Przepis mozna zmienia¢ wedtug wiasnych upodoban, np.
doda¢ 100g rodzynek, 100g orzechéw lub 100 startej
czekolady. Niech poniesie was wyobraznia.

Czas pieczenia:

Butki z siemieniem Inianym

Skiadniki:

500-550g maki pszennej, 50 g siemienia Inianego, % litra
wody, 1 kostka drozdzy (40g), 100 g chudego odsaczonego
twarogu, 1 tyzeczka soli. Do szczotkowania: 2 tyzeczki
wody

Pozycja1-2

Przygotowanie:

Namoczy¢ siemi¢ Iniane w ' litra letniej wody. Pozostatg
czes¢ letniej wody (Y4 litra) wlej do miski do mieszania, wsyp
pokruszone drozdze, dodaj twardg i dobrze wymieszaj,
uzywajac do tego haka do mieszania ciasta w pozycji 1.
Drozdze musza catkowicie sie rozpusci¢. Doda¢ make,
namoczone siemig Iniane i sél. Wyrabiaj w pozycji 1, na-
stepnie zmieni¢ na 2 i wyrabiaj jeszcze przez 3 do 5 minut.
Przykryc¢ ciasto i odstawi¢ w ciepte migjsce na 45-60 minut,
aby urosto. Ponownie zagnie$¢, wyjac z miski i uformowaé
16 buteczek. Blache do pieczenia wytozy¢ zmoczonym
papierem do pieczenia. Utozy¢ buteczki na blasze, odstawi¢
na 15 minut, aby urosty, posmarowa¢ letnig woda i piec.

Piekarnik tradycyjny:
Szczelina na blache: 2
Nagrzewanie: Piekarnik elektryczny: Gérne i dolne

ogrzewanie 200-220 °C (wstepne
nagrzewanie przez 5 minut),
piekarnik gazowy: Predko$¢ 2-3

Czas pieczenia: 30-40 minut
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Krem czekoladowy

Skfadniki:

200 ml stodkiej Smietany, 150 ciemnej czekolady, 3 jajka,
50-609 cukru, szczypta soli, 1 torebka cukru waniliowego,
1 fyzka stotowa koniaku lub rumu, wiérki czekoladowe.

Pozycja 4

Przygotowanie:
Ubi¢ $mietane na sztywno w misie do mieszania trze-
paczka, wyja¢ z misy i trzymac¢ w chtodzie. Roztopi¢ czeko-

lade zgodnie z instrukcjg na opakowaniu lub podgrzewaé
przez 3 minut w mikrofalowce ustawionej na 600 W. W mie-
dzyczasie ubij jajka, cukier, cukier waniliowy, brandy lub rum
i sl trzepaczka w naczyniu do mieszania w pozycji 4, az

utworzy si¢ piana. Dodaj i rownomiernie wymieszaj stopiong,

czekoladowg powtoke na pozycji 4. Zachowac nieco bitej

$mietany do dekoracji. Dodac¢ pozostatg cze$¢ ubitej Smie-
tany i wymieszac korzystajac z funkcji pulsacyjnej. Przybra¢
krem czekoladowy. Podawac schtodzony.

Czyszczenie

/A OSTRZEZENIE:

* Przed rozpoczeciem czyszczenia zawsze nalezy najpierw wyjac

wtyczke z gniazdka.

* Nie nalezy nigdy zanurzac¢ urzadzenia w wodzie w celu jego
umycia. Moze to doprowadzi¢ do porazenia elektrycznego lub

pozaru.

£\ UWAGA:

+ Do czyszczenia nie nalezy uzywa¢ drucianej szczotki
ani szorstkich materiatow.

+ Nie stosowac zracych ani cierajacych Srodkow
czyszczacych.

Obudowa silnika
Obudowe silnika czys$ci¢ wytacznie wilgotng Sciereczkg
z dodatkiem niewielkiej ilosci $rodka do mycia naczyn.

Misa do mieszania, ostona przeciwrozbryzgowa, tarcza
ochronna, koficéwki mieszajace oraz do wyrobu ciasta

/\ UWAGA:

Mieszadta i trzepaczki nie nadajg sie do mycia w zmy-

warce. Goraco oraz zrace $rodki czyszczace mogq,

spowodowa¢ wykrzywienie lub odbarwienie koricowek.

+ Czesci, ktore miaty stycznos¢ z jedzeniem po umyciu
nalezy optuka¢ woda.

+ Przed ponownym zamontowaniem, wszystkie elementy
nalezy doktadnie wysuszyc.

Przechowywanie

+ Oczysci¢ urzadzenie zgodnie z opisem. Akcesoria nalezy
pozostawic do catkowitego wyschnigcia.

+ Jedli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy
czas, zalecane jest jego przechowywanie w oryginalnym
opakowaniu.
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+ Urzadzenie zawsze przechowywa¢ w miejscu niedostep-
nym dla dzieci, dobrze przewietrzanym i suchym.

Eliminowanie usterek i zaktocen

Problem | Mozliwa przyczyna | Co nalezy zrobi¢
Urzadzenia | Urzadzenie nie ma | Sprawdzi¢ gniazdko
nie mozna | zasilania. za pomocg innego
wiaczy¢ lub urzadzenia.
przestaje Podiacz prawidiowo
dziatac. Wtyczke
Sprawdz
bezpieczniki.
Ramig obrotowe nie | Jednoczesnie
jest zablokowane popchna¢ dzwignig
W swoim najniz- i ramig obrotowe az
szym potozeniu. do zablokowania
Wytacznik bezpie- | ramienia.
czenstwa uniemozli-
wia dziatanie.
Urzadzenie jest Skontaktowa¢ sie
uszkodzone. z centrum serwiso-

wym lub wykwalifiko-
wanych fachowcem
specjalista.
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Dane techniczne

MOEL:.....ooovvverrii s KM 6009 CB
220-240V~, 50Hz

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciggtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektroma-
gnetycznej.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjna do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny
koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+ mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

+ nieprawidiowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+ sznuréw potaczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatoréw,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewtasciwego
lub niezgodnego z instrukcja jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametréw technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,
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+ prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktore maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty waznosci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sa wymieniane konczy sie, wraz

z koficem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sq wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tq umowe nie sg uwzgledniane
przez ta gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wytacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0

Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie

Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”

Prosze oszczedzac nasze $rodowisko, sprzet
elektryczny nie nalezy do $mieci domowych.

Prosze korzysta¢ z punktéw zbiorczych,
przewidzianych do zdawania sprzetu elektrycz-
I nego, i tam prosze oddawac sprzet elektryczny,
ktorego juz nie beda Paristwo uzywag.
Tym sposobem pomagajg Panstwo unika¢ potencjalnych
nastepstw niewtasciwego usuwania odpadéw, majacych
wptyw na $rodowisko i zdrowie ludzi.
Ta droga przyczyniajg sie Panstwo do ponownego uzycia,
do recyklingu i do innych form wykorzystania starego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego.

Informacje, gdzie mozna zdac sprzet, otrzymajg Panstwo
w swoich urzedach komunalnych lub w administracji gminy.
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Hasznalati utasitas

Kdszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Bizunk benne,
hogy a készulék hasznélata éromére fog szolgalni.

A hasznalati utasitasban talalhato jelzések

Az On biztonsagara vonatkozé utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyeljen
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

/\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sériilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetéges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informaciokat emel ki.

Tartalom

AkezelGelemek AteKNtESE ..........vvvvrvcicvecissiricsie 3
Altaldnos megjegyzések

Specialis biztonsagi figyelmeztetés a késztilékhez............46
A készilék kicSomagolasa...........c..cvververrieeerneererirerieninne 47
Akezeléelemek attekintése/Szallitott elemek ................... 47
Elektromos csatlakozas ...........coceverirervncrenenns 8

A dagasztogép dsszeszerelése és hasznalata ...
Receptek....... .
TISZEAS .vvvvvveveeeerereerrereeeerei e 50

TAIOIAS ...vvovveericiie et 50
HIDAEINAITAS ..o e 50
MUiszaki @datok ...........cc.evvervrierirrieierseesee e 50

SEIBJIEZES. ... 51

Altalanos megjegyzések

Akészulék hasznélata elétt figyelmesen olvassa el a
hasznélati utasitést, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
szamlaval és — amennyiben lehetséges — az eredeti cso-
magolassal, valamint a belsd csomagoléanyaggal egytt.
Amennyiben a készUléket harmadik személynek adja
tovabb, a hasznalati utasitast is adja a készilékhez.

+ Kizérélag személyi célra hasznalja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jellegl
hasznélatra késziilt.

+ Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er6s héhatasnak,
kdzvetlen napsugarzasnak és nedvességnek (semmi
esetre se martsa folyadékba), és dvja az éles szélektdl!
Ne hasznalja a észliléket vizes kézzel! Ha a készlilek
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki a konnektorbdl.

+ Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés jele. Ha sértilést
|t rajta, a készuléket nem szabad hasznaini.

+ Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk
elérhetd helyen a csomagoléelemeket (mlianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani. Fulla-
das veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi figyelmeztetés a késziilékhez

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Miel6tt tartozékot vagy mozgd potalkatrészt cserélne a készule-
ken, kapcsolja ki és huzza ki a konnektorbol!

* Ne érjen a mozgo alkatrészekhez.

Miel6tt bekapcsolnd, ellendrizze, hogy a csatlakoztatott feltétek

helyesen és biztonsagosan van-e rogzitve.

Mindig valassza le a késztileket az elektromos halozatrdl, ha

feligyelet nélkul hagyja, valamint 0sszeszerelés, szétszerelés

vagy tisztitas el6tt.
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A készuléket gyerekek nem hasznalhatjak.
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/N FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

* Tartsa a késziléket és a kabelét gyerekektdl tavol.

* Gyerekek nem jatszhatnak a készilékkel.

* AkeészUlékek alkalmasak csokkent fizikai keépességekkel ren-
delkezd személyek altali hasznalatra, illetve akiknek nincs meg
a tapasztalatuk és/vagy tudasuk ehhez, csak akkor hasznal-
hatjak, ha fellgyelet alatt allnak vagy a készulék biztonsagos
hasznalatara megtanitottak ket és megeértették a kapcsolddd
veszeélyeket.

* Ne javitsa sajat kezlileg a készuléket. Mindig Iépjen kapcsolatba
szakképzett szerelével. Ha a villanyvezeték megsértl, a gyar-
tonak, a szerviz ugynokségnek vagy mas, hasonloan képzett
személynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkerulése
érdekében.

/N VIGYAZAT:

Ne meritse vizbe a készuléket tisztitaskor. Kovesse a , Tisztitas”
fejezetben foglalt utasitasokat.

* Ne manipulalja a biztonsagi kapcsolot.
* Akészilekkel csak élelmiszereket dolgozzon fel. A készilék mas
célra valo hasznalata sérilést okozhat.

=
A késziilék kicsomagolasa A kezel6elemek attekintése/ x
1. Tévolitsa el a csomagolést a készillékrsl. Szallitott elemek >
2. Tavolitsa el az &sszes csomagoléanyagot, igymint 1 Forgokar ‘Et
a miianyag filmet, t6ltéanyagot, kabelrdgzitdket és a 2 Motorburkolat
dobozt. 3 Akar leengedésére/felemelésére szolgalo vezéridkar
3. Ellendrizze, hogy az ésszes tartozék a dobozban van-e. 4 Nyomogomb (impulzus Gizemmad)
4. Ha nincs minden benne a csomagban vagy sértilést 5 Vezérldgomb
észlel, ne hasznalja a készlléket. Azonnal vigye vissza 6 Mikodésjelzo lampa
a forgalmazéhoz. 7 Keverstal
1 MEGJEGYZES: 8 Frbccse"nésvéd('i
9 Habveré

Akeészilék poros lehet, vagy gyartasi maradékok lehetnek o
10 Dagasztolapat

11 Keverdlapat
12 Véddlemez

rajta. Javasoljuk, hogy a ,Tisztitas” részben leirtak szerint
tisztitsa meg a készlléket.
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Elektromos csatlakozas

Ellendrizze, hogy a hasznalni szandékozott halozati fesziilt-

ség megegyezik a készliléken feltiintetett fesziiltséggel.
Tovabbi miszaki adatokért olvassa el a paramétereket
tartalmazo cimkét.

A dagasztégép osszeszerelése
és hasznalata

i MEGJEGYZES:

Csak akkor kapcsolja be a késziléket, ha a keverotalat

felhelyezte.

1. Aforgdkar kinyitasa: Forditsa a fogantyat a of®
iranyba, és tartsa abban a helyzetben. Mozgassa

forgokart kézzel a legmagasabb helyzetbe, és engedje

el a vezérl6kart.
2. Ha hasznalni szeretné a froccsenésvédét, most
rogzitse alulrél a forgdkarra. Tartsa a froccsenésgatiot

(8) igy, hogy a betdltnyilas On felé nézzen. A forgdkar

aljan elél és hatul két bemélyedés tallhato. lllessze
a froccsenésgatlo vezetéfileit e két bemélyedésbe. A
rogzitéshez forditsa a froccsenésgatiot a <==m L OCK
felirat iranyaba.

3. Adagasztélapat (10) vagy a keverlapat (11) haszna-

latahoz elészor szerelje fel a véddlemezt. Megakada-

lyozza, hogy a tészta érintkezzen a hajtotengellyel.
Tartsa Ugy a lemezt mint egy talat. Alulrél helyezze be

Tablazat: Tésztatipusok és eszk6zék

9.

. Feltét hasznalata:

a dagasztolapatot (10) vagy a keverélapatot (11) a le-
meznyilas bemélyedésén keresztll, és rogzitse azt egy
negyed fordulatu balra térténd elforditassal.

Afeltét fels6 végén egy bemé-

lyedést lathat a hajtotengely és
a sin részére. Nyomja a feltétet
a hajtétengelyre. Nyomja be és
ezzel egy id6ben forditsuk el a

tartozékot az 6ra jarasaval ellentétes iranyba, hogy a
hajtotengely ékje rogziiljon a tartozékon.

. Keverétal: Helyezze a keverétélat a tartéjaba. Forditsa

el a talat teliesen a burkolaton lathaté === LOCK nyil
iranyaba.

. Toltse az dsszetevoket a keverGedénybe.

i MEGJEGYZES:

Ha nehéz tésztat dagaszt, ne helyezze az keverétalba
egyszerre az 6sszes Osszetevdt. A dagasztast a lisz-
ttel, cukorral és tojasokkal kezdje. A dagasztas soran
lassan adja hozza a folyadékokat.

. Ellendrizze, hogy a vezérldgomb MIN allasba legyen

allitva.

. Tartsa er6sen a forgokart. Forditsa a fogantyit a s

iranyba, és tartsa abban a helyzetben. Ugyanakkor a ke-
zével lassan engedje le a kart. Engedie el a vezérldkart.
Csatlakoztassa a késziilék tapcsatlakozojat egy megfe-
leld konnektorba.

10. Az alabbi tablazat alapjan valassza ki a fordulatszamot.

. . Felhelyezheté | Vezérlogomb . Maximalis
Tészta tipusa - Y Mennyiség A
szerszamok pozicidja miikodési idé
—
N
Sirli tészta (pl. kenyér vagy péksttemény) Dagasztolapat / 1 max. 1,5kg 3-5 perc
N
—,
. . — P 4 AN min. 0,5kg
Kozepes tészta (pl. palacsintatészta) Keverdlapat [ D 2-4 perc
\ 7 max. 3,5kg
=
P . . . . (/ AN min. 500ml
Konnyi tészta (pl. gofri vagy crepes tészta, puding) Habverd D max. 3.5 liter 2-4 perc
N "
—
. ,, 7 N min. 200 ml
Tejszin Habver | N max 1 liter 3-5 perc
N '
7R
Tojasfehérje Habverd ( 1) |4-10tojasfehérie |  3-5 perc
N
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i MEGJEGYZES:

+ Amint bekapcsolja a késziiléket, kigyullad a mikodes-
jelz6 lampa.

* Rovid idejii hasznalat: Siirii tésztaval ne mikodtesse

a készuléket 5 percnél hosszabb id6tartamig, és ezt

kovetéen hagyja hlni 10 percig.

Nyomaégomb (impulzus iizemméd): A nyomégomb (4)

megnyomasaval kapcsolja a motort rovid idére a legna-

gyobb sebességfokozatba.

Hasznalat sziineteltetése

/\ FIGYELMEZTETES: Sériilésveszély!

+ Mindig allitsa a vezérlégombot a MIN &llasba, ha meg
szeretné szakitani a gép mikddéseét.

* Huzza ki a tapcsatlakozot a feltétek cseréjéhez.

+ Varja meg, amig a feltét teljesen le nem all!

+ Haa gép miikédése kdzben bekapcsolja a kar fele-
melésére szolgald kart a biztonsagi kapcsold leallitja
a motort.

+ Amotor a forgokar leengedése utan azonnal bekapcsol!

A hasznalat befejezése és a tal eltavolitasa

1. Amunka befejeztével allitsa a vezérlégombot MIN
allasba. Huzza ki a tapcsatiakozot.

2. Forditsa a fogantyut a s iranyba, és tartsa abban a
helyzetben. Mozgassa forgdkart kézzel a legmagasabb
helyzetbe, és engedije el a vezériékart.

3. Vegye le a feltétet.

4. Amennyiben haszndlt froccsenésgatiot, a levételéhez
forditsa el az 6ra jarasaval ellentétes iranybe.

5. Forditsa el a kever6edényt az dra jarasaval ellentétes
iranyba.

6. Az elkészilt tésztat kilazithatja egy kaparéval, majd
tavolitsa el a keverétalbol.

7. Tisztitsa meg az 6sszes hasznalt részegységet a
,Tisztitas” részben leirtak szerint.

Receptek

Kovész (alaprecept) Pozici6 2-3
Osszetevok:

250 lagy vaj vagy margarin, 2509 cukor, 1 csomag vani-
lias cukor vagy 1 csomag Citro-Back, 1 csipet s0, 4 tojas,
500 buzaliszt, 1 csomag siitépor, kb. % liter tej.
Elkészités:

Abuzalisztet a tobbi dsszetevdvel helyezze a keverétalba,
a keverdlapattal a 2. pozicioban keverje 30 masodpercig,
majd kb. 3 percig a 3. poziciéban. Kenje ki a siitéformat
vagy teritsen bele sttépapirt, dntse bele a tésztat és slisse
ki. Kenje ki a tepsit vagy teritsen bele sttépapirt, dntse bele
a tésztat és slisse ki: Egy fatlivel szdrjon bele a siitemény
kézepébe. A siitemény elkészlilt, ha a tészta nem ragad
hozza. Tegye hilni a siteményt egy stitéracsra.

KM6009CB_IM

Hagyomanyos siit6:
Télca foglalat: 2

Melegités: Elektromos st felsd és also melegités
175-200°C,
gazslitd: Sebességbeallitas 2-3

Siitési id6: 50-60 perc

Mddosithatja a receptet a sajat izlésének megfeleléen, pl.
1009 mazsolaval vagy 100g mogyoréval vagy 100g reszelt
csokoladéval. Engedje szabadjara a képzeletét.

Lenmagos tekercs Pozici6 1-2

Osszetevok:

500-5509 buzaliszt, 509 lenmag, % liter viz, 1 éleszté-
kocka (40g), 1009 alacsony zsirtartalm aludttej (jol lecse-
pegtetve), 1 tedskanal so. A kenéshez: 2 evkanal viz
Elkészités:

Alenmagot aztassa be ¥ liter langyos vizbe. A maradék
langyos vizet (V4 liter) Ontse a keverétalba, morzsolja bele
az éleszt6t, adja hozza az aludttejet, és jol keverje el a
dagasztélapattal 1. poziciéban. Az élesztét teljesen fel

kell oldani. Adja hozza a lisztet a beaztatott lenmaggal

és a soval a keverétalhoz. Dagassza az 1. poziciéban,
majd kapcsolja a gombot 2. poziciéba és dagassza Ujabb
3-5 percig. Takarja le a tésztat és hagyja meleg helyen
kelni 45-60 percig. Dagassza Ujra, vegye ki a kever6talbal,
és formaljon beléle 16 tekercset. A tepsit fedje le nedves
slitépapirral. Helyezze ra a tekercseket, 15 percig hagyja
kelni, kenje meg langyos vizzel és susse ki.

Hagyomanyos siit6:
Télca foglalat: 2
Melegités: Elektromos siit6: Fels és alsé melegités

200-220°C (5 perces elémelegités),
gazsitd: Sebességbedllitas 2-3

Stitési id6: 30-40 perc
Csokoladékrém Pozicio 4
Osszetevok:

200ml tejszin, 150 g feketecsokoladeé, 3 tojas, 50-609
cukor, 1 csipet s, 1 csomag vanilias cukor, 1 ev6kanal
konyak vagy rum, csokoladéreszelék.

MAGYARUL

Elkészités:

Akever6talba a habverdvel verje keményre a tejszint,
vegye ki a talbdl és tartsa hiivosen. A csomagon talalhato
utasitasoknak megfelelden olvassza fel a csokoladét, vagy
tegye 3 percre a mikrohullamu siitébe 600 W-os teljesitmé-
nyen. |d6kdzben keverje a tojasokat, a cukrot, a vanilias
cukrot, a brandyt vagy rumot és a sét a keverdtalban a

4. pozicidban, amig habos nem lesz. Adja hozza és a

4. pozicidban egyenletesen keverje bele az olvasztott torta-
bevonét. Egy kevés tejszinhabot tegyen félre diszitésnek. A
maradék tejszint adja hozza a krémes masszahoz és rovid
ideig keverje el impulzus Gizemmaodban. Diszitse a csokola-

dékrémet és jol lehitve talalja.
49
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Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

» Tisztitas el6tt mindig huzza ki a tapcsatlakozot.
« Soha ne meritse vizbe a késztiléket, ha tisztitja. Ez elektromos

aramutést vagy tlizet okozhat.

I\ VIGYAZAT:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcol6 targyakat a
tisztitashoz.

+Ne hasznaljon mar6 vagy surol6 hatasu tisztitdsze-
reket.

Motor burkolata
Csak nedves ruhaval és pici mosészerrel tisztitsa meg a
burkolatot.

Keveréedény, froccsenésvédd, védélemez,
dagaszté és keverd feltétek

/\ VIGYAZAT:

Afeltétek mosogatoégépben nem tisztithatok. A hd és
az agressziv tisztitoszerek a feltétek vetemedését vagy
kifakulasat okozhatjak.

Az élelmiszerekkel érintkez6 alkatrészek vizzel ledblit-
hetok.

+ Alaposan szaritsa meg a feltéteket, mielétt visszahelyezi
azokat a kész(ilékre.

Tarolas
+ Aleirtaknak megfeleléen tisztitsa a késziiléket. Hagyja,
hogy a tartozékok teliesen megszaradjanak.
+ Ha a készliléket hosszabb ideig nem hasznélja, akkor
azt javasoljuk, hogy az eredeti csomagolasaban térolja.
+ Mindig a gyerekektdl tavol tarolja a készuléket, egy jol
szelléztetett, szaraz helyiségben.

50
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Hibaelharitas

Probléma | Lehetséges ok Megoldas
Akésziilék | Akészulék nincs Ellenérizze a
nem aramellatas alatt. haldzati aljzatot egy
kapcsolhato masik készilékkel.
be vagy a Csatlakoztassa
miikddése megfelelden a
leall. tapcsatlakozot.
Ellendrizze a
biztositékot.
Aforgdkar nem a Nyomja fel
legalsé pozicioban | egyszerre a
van rogzitve. vezériékart és a
Abiztonsagi kapcsolo | forgokart, amig a
megakadalyozzaa | kar nem rogzil.
miikddést.
Akésziilék Lépjen kapcsolatba
meghibasodott. a szervizkzponttal
vagy egy szakem-
berrel.

M(iszaki adatok

KM 6009 CB
..220-240V~, 50 Hz

Nettd sUly: ...........c..... .
Amdiszaki és kivitelezési mddositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az Eurdpa Tanacs minden vonatkozoé ak-
tudlis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld ké-
pesség vagy kisfeszliltség-elviseld képesség) ellendriztik,
és a legUjabb biztonsagtechnikai eléirasok szerint készilt.
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Selejtezés

A ,kuka” piktogram jelentése
Kimélje kdrnyezetlinket, az elektromos készu-
|ékek nem a haztartasi szemétbe valok!

Hasznalja az elektromos kész(ilékek artalmat-
lanitasara kijelolt gy(jtéhelyeket, ott adja le

I  2zokat az elektromos késziilékeit, amelyeket
t6bbé mar nem kivan hasznaini!

Ezzel segitséget nydjt ahhoz, hogy elkertilheték legyenek
azok a hatasok, amelyeket a helytelen ,szemétre dobas*
gyakorolhat a kdryezetre és az emberi egészségre.

Ezzel hozzéjarul az Ujrahasznositashoz, a recyclinghoz és a
kidregedett elektromos és elektronikus készillékek értékesi-
tésének egyéb formaihoz.

Az dnkormanyzatoknal vagy a polgarmesteri hivatalokban
tajékoztatast kaphat arrol, hogy hova viheti a kiselejtezett
készulékeket.

KM6009CB_IM
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PYCCKWUMX

PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauun

Cnacuo, 4To BbIGpany Hatly npogykumio. Mbl Hapeemcs,
4TO Bbl MONYYMTE YAOBOMLCTBUE OT UCTIONb30BAHMS Ha-
Lwero npubopa.

CumBOnNbI B JAHHOM PYKOBOACTBO MO 3KCnnyaTaLum
BaxHble pekomeHgaLum ans obecneyeHus Bawein 6e3o-
MacHOCTM creLyanbHo oTMedeHbl. Obsi3aTensHo creayite
3TUM pekomMeHaaLmam, 4Tobbl NPeaoTBPaTUTL HECHaCTHbI
CIyyail Unu NomomKy U3fenus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpemp,aeT 06 onacHocTn N4 300P0Bbs 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHusa TpaBMbl.

/\ BHUMAHME:
YKa3biBaeT Ha BO3M0)KHyK) 0MacHOCTb ANng u3genusa n
[DPYrvX OKpyXatoLLyX NpeaMeToB.

i NMPUMEYAHMS: [aet coBeThbI 1 MHOPMALNK.

CopepxaHue

0630p aeTanei npubopa
06LLMe 3ameyaHmst
Ocobble ykasaHus N0 TEXHUKE

6e30MacHOCTY ANIS 3TOTO YCTPOMCTBA...ovvverevrveereeesrreanes 52
Pacnakoska ycTpoiicTea .
0630p aeTarnen npubopa/ KOMMNEKT NOCTaBKy.................. 54
ONEKTPUYECKOE COBAMHEHME. .........vvrvrerireriscriesssesssessnees 54
YcTaHoBKa W 3KcnyaTaLus TeCTOMeLLankv .
PELEMTBI ..ottt essnes
Yncrka
XpaHeHue

YcTpaHeHu e HencnpaBHOCTEl
TexHW4EeCKIe AaHHbIE....
Ytunusauus

O6Lime 3ameyaHus

Mepen Hayanom akcnmyarauyuy npubopa BHUIMATEMbHO
npoYnTaliTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO 3KCMyaTauym u
COXpaHMTE ee B HafIeXXHOM MeCTE, BMECTE C rapaHTitHbIM
TaroHOM, KaCCOBbIM YEKOM W, N0 BO3MOXHOCTU, KapTOHHON
KOpoBKoW C ynakoBOYHbIM MaTepuanom. Mpu nepefadye
npubopa Komy-To ApYromy, nepesaitTe Takke u aTy uH-
CTPYKLWIO MO 3KCMyaTaLyu.

+ [Monbayittecs NpUGOPOM TOMBKO YacTHbIM 06pa3oM 1 no
HasHaueHmto. [Mpubop He NpefHasHadyeH ans komMMepye-
CKOTO WCMONb30BaHMNS.

* He nonbayittecs npnubopom nof oTkpbIThIM HeboM. [Mpe-
[OXpaHsiiTe Nprbop OT apbl, MPSIMbIX COMHEYHBIX My-
ueit, BNaXHOCTX (HW B KOEM Cy4ae He norpyxaiite ero
B Bofly) ¥ yAapoB 06 ocTpble yrrbl. He npukacaiitecs k
npuopy BnaxHbIMW pykamu. Ecnn npubop yBnaxHumncs
WM HAMOK, TYT € BbIHbTE BUITKY 13 PO3ETKY.

+ [lpnbop u kabenb ceTeBoro N1TaHWs HeobXoaNMO
perynsipHo obcrneaoBaTh Ha Hanuyve CnesjoB NOBpeX-
peHust. Mpu o6HapyxeHU1 NoBpexXaeHNst NoNb30BaThCs
npuBopom 3anpeLlaeTcs.

* Mcnonb3yiiTe TONbKO OpUrHambHbIe 3an4acTy.

113 coobpakeHnin 6e3onacHoCTV Anst fieTei He ocTaB-
NATe NexaTb YNakoBKy (MNacTUKOBbIE MELLKW, KapTOH,
neHonnact v T.4.) 6e3 npucmoTpa.

/N\ NMPEOYNPEXOEHME:
He nossonsiite feTsm urpath C NONMITUNEHOBOM
nneHkoit. OnacHocTb yaywbs!

Ocobble ykazaHuA No TeXHUKe 6e30nacHOCTH
ANA 3TOro YCTpOMUCTBa

/N NPERYNPEXAEHUE: OnacHOCTbL NonyyeHns Tpasmbl!

* [lepen 3aMeHOW NPUHALANEXHOCTEN UMK AOMONHUTESBHBIX
[eTanen, KoTopble ABWKYTCA BO BpeMs paboTbl, HE06X0ANMO
BbIKITOYMTb YCTPONCTBO W OTKIHOUMTb €70 OT AMEKTPOCETH.

« 3anpeLLaeTcs npukacaTbCs K ABMKYLLMMCS YaCTsM.

* [lepen BKMOYEHNEM YCTPONCTBA NPOBEPLTE, MPABUILHO J1
YCTaHOBIEHbI KPENNEHUs MPUHAANEXHOCTEN N HAAEXHO S OH

3aTSHyTHI.
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/N NPERYNPEXAEHUE: OnacHOCTbL MonyyeHns Tpasmbl!

* Bcerga oTKntoYainTe YCTPOUCTBO U3 CETH, KOTAA C HAM HUKTO He
paboTaer, a Takke nepes Havanom pasbopku, COOPKM N YACTKM.

* [leTaMm 3anpeLlaeTcs nonb30BaThCcs AaHHLIM YCTPOWCTBOM.

* XpaHuTe Npubop 1 ero LUHyp B MECTax, HeAOCTYMHbIX ANS AeTei.

« [leTaMm 3anpeLlaeTcs urpatb ¢ Nprbopom.

* [laHHOE YCTPONCTBO MOXET UCMONb30BaTLCS NKOABMM C MO-
HUXXEHHBIMW (DU3NHECKVMIA, CEHCOPHBIMM WU YMCTBEHHBIMY
CMOCOBHOCTAMM WK C HEAOCTATKOM OMbITa W 3HAHWIA, B Cryvae
€CINN OHW HaXOASATCS NO4 NPUCMOTPOM WIW MPOLLIAK UHCTPYKTaX
B OTHOLLIEHMM 6e30MacHOro UCMob30BaHNS YCTPOMCTBA W NOHM-
MatoT CBSI3aHHbIE C HAM OMaCHOCTM.

* He nbiTanTe 0TPEMOHTUPOBATL YCTPONCTBO CAMOCTOSTENBHO.
Obs3aTenbHO CBSKUTECH C aBTOPU30BAHHBLIM MacTepoM. [pu
MOBPEXAEHNN CETEBOIO LUHYPA, BO 13bexaHne onacHOCTy
MOPaXKEHNS ANEKTPUYECKAM TOKOM, LLHYP CreayeT 3aMeHUTb Y
N3roTOBUTENS, CEPBMCHOTO NPEACTaBUTENS UM APYIVX KBanu-
(PMLMPOBAHHBIX JTNL,

/\ BHUMAHMVE:

Bo BpeMs u1CTKM 3anpeLLaeTcs norpyxatb nprubop B Boay. Co-
Bntogaiite MHCTPYKLMKM, NPeACTaBNEHHbIE B pasaerne «4ucTkay.

* He MeHsmTe COCTOSIHME 3aLLMTHBIX NepekroyaTenen.

* McnonbaynTe gaHHOe YCTPOUCTBO TOMBKO AJ1 06paboTkm nuLLe-
BbIX MPOAYKTOB. /Icnonb3oBaHmMe yCTPonNCTBa He Mo HasHaYeHNo
MOXET NPUBECTM K TPaBME.
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PYCCKUX

PacnakoBka ycTponctea

1. Yganute ynakoky yCTpoOiCTBa.

2. YpanuTe BCe ynakoBOYHblE MaTepuarnbl, Takue kak
NoNNaTUNEeHoBas! MieHKa, MaTepuan HanonHUTENs,
kabenbHble CTSHKKM 1 KOpoOKN.

3. Yb6eautechb, 4TO B KOPOBKE ECTb BCE KOMMOHEHTBI.

4. ECnum KOMNAeKT NocTaBKi HENOMHbIA UM 3aMETHBbI
MexaHU4Yeckve NOBPEXAEHS, He BKIKOYaiTe npubop.
Cpaay xe BepH1TE BECb KOMMIEKT NPoaaBLly.

1 NPUMEYAHMS:

Ha yCTpOVlCTBe BCe eLLe MOryT 0CTaBaTbCA MENKUe Ya-
CTULbI U NbINb, OCTaBLUKECA Nnocrne npou3BoACTBEHHOIO
npovecca. PeKOMeH,ElyeTCFI NOYUCTUTDb yCTpOl7|CTBO, Kak
onuncaHo B pasgene «YucTkan.

0630p peTanen npubopa/
KomnnekT noctaBku

1 MoBopoTHOE Nneyo

2 Koxyx moTopa

3 Pblvar onyckanus/nogbema nneva

4 HaxumHas kHorka (umnynscHas pabota)

5 Kpyrnas pyyka ynpaBneHus

6 WHovkatopHast namnouka paboTtsl

7 KyBLWWH CMeLLVBaHuS

8 3awyTHas KpblLLka OT pa3bpbIariBaHis
9 BeHuuk

10 Kptok 3ameLumBaHus

11 Kpiok nepemelumnBaHns

12 3awmTHbIN Anck

AnekTpuyeckoe coeanHeHne

ﬂposepre, YTO UCNOMb3yemMoe HarnpshKeHne ANeKTpo-
NUTaHNWA COOTBETCTBYET HANPAXeHUI0 npm60pa. Cwm. Ha
ITUKETKE HOMUHANOB ﬂOD,pOGHbIe TeXHU4eCK1e XapakTe-
PUCTUKK.

YcraHoBKa u JKcnnyaTayua TeCTomeLlanku

1 NPUMEYAHMS:
Bkrtoyalite yCTPOMCTBO TOMBKO C YCTaHOBMNEHHBIM Ha
MECTO KyBLUMHOM CMeLLMBaHus!

1. OTKpbITUE NOBOPOTHOrO Nneya: MoBepHuTE pbiyar B
nonoxeHie ol 1 yepXMBaIITE 10 B 3TOM NOMIOKEHNM.

Tabnuya munos mecma u UHCMPYMEHMO8

w

Pykoi nepemecTuTe NOBOPOTHOE NIeYO B BEpXHEE
MONOXEHME N OTMYCTUTE PblYar.

Ecnv HyxeH GpbI3roBUK, NOACOEANHUTE €ro CHIU3Y

K MOBOPOTHOMY pykaBy. YaepxwBaiite 6pbi3rosuk (8)
Takm 06pasom, 4Tobbl 0TBEPCTUE ANSl 3ANONHEHNS
pacnonaranoch HanpoTvs Bac. Ha iHe NOBOPOTHOrO
pykaBa HaxoasTcs Aga yrnybreHus, cnepean v c3apm.
BcrasbTe WT NPOTIB BpbI3r ¢ ero HanpasnsioLyMm
BbICTYNamu B 3TV yrnybnenus. [MoBepHUTE LWUT NpoTUB
OpbI3r B HanpasneHyy 4==m | OCK ans ero dukcauym.

. [Ing npuMeHeHus kpioka 3ameLunsanus (10) unm

nepemeLLnBaHus (11) cHavana ycTaHOBUTE 3alUTHbIN
pvck. OH NpefoTBPATUTL KOHTAKT TECTa C NPUBOAHBIM
Basom.

[epxuTe guck kak valuy. BcTaBbTe kproka 3amelunsa-
Hus (10) nnm nepemelunsanms (11) CHU3y B nas oTBep-
CTWS ANCKa W 3aTHUTE MOBOPOTOM Ha YETBEPTb BNEBO.
lMpumeHeHne npucnocobneHus:

B BepxHelt yacTu Hacagku
MOXHO yBUAETb yrnybneHne
ANs MPUBOAHOTO Bana) 1 na3
ANs Wnuxgens. BerabTe Ha-
cafKy Ha npueoaHoi Ban. Mpu-
[aBUTE 1 B 3TO Xe Bpems Nno-
BEPHUTE Hacaaky NPOTMB YaCOBOIA CTPENKY 1S TOTO,
4TOBbI hUKCATOP NPUBOLHOTO Bana 3axan Hacapky.
KyBLmH cMelwmBaHUA: YCTaHOBMTE KyBLUWH CMeLLMBa-
HUS B €ro fiepxaTenb. MoBepHuUTe KyBLUMH [0 yriopa B
HanpasneHv 4= | OCK, nokasaHHOM Ha kopryce.
HanonHuTe KyBLUMH CMeLUMBaHNS NPOAYKTaMy.

1 NPUMEYAHMS:

an 3amMeLlnBaHun BA3KOro Tecta He BaK.l'Ia,U,bIBaVITe
B Yally ana CMeLnBaHnA cpasy BCe MHIPEANEHTDI.
HauyuuTe 3ameLunBaHue ¢ MYyKK, Caxapa u au.
MezneHHo aoGaBnsiTe XWOKOCTb B MpoLecce
CMeLLnBaHmns.

. Ybepgurecs, yto Kpyrnas py4ka ynpaBneHusa Haxogutca

B nonoxeHun MIN.

. HapexHo yﬂep)KVIBaVITe NOBOPOTHOE Nieyo. [osepHUTe

pbivar B nonoxeHue m 1 y[epXUBaiiTe ero B 3TOM no-
noxeH1. OAHOBPEMEHHO MELTIEHHO OMyCTUTE pblvar
BpyYHyto. OTycTUTE phivar.

9. BcraBbTe BIMKY NUTaHWS B NOAXOASILLYIO PO3ETKY.
10. Boibepute ckopocTb Mo Tabnmue Himke.

MonoxeHus Ha
o Makc. Bpems
Tun Tecta Hacapka Kpyrno#i pyyke | Konuuectso paGoTh
ynpaBneHus

7
Tshxenoe TecTo (Hanpumep, xnebHoe unmu Kprok

( i Makc. 1,5k | 3-5 MuHyTbI
NecoyHoe) 3aMeLLMBaHmus \ Vi
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MonoxeHus Ha
o Makc. Bpems
Tun Tecta Hacapka Kpyrnou pyuke | Konuyectso
paborb!
ynpaBneHus
W=y
TecTo cpegHeit INOTHOCTY (Hanpumep, B3buToe Kptok (/ %D MuH. 0,5kr -4 MAHVTB!
TECTo Ans TopTa) nepemeLIMBanns | \ Wi Makc. 3,5kr yT
Va
Jlerkoe TecTo (Hanpumep, Bachny UK NOHYMKN, MuH. 500 Mn
BeHunk [ 2-4 MuHyTBI
MyANH) \ 7| Makc. 3,5 nutp
—
7N MUH. 200 ml
Kpem BeHumk [ 1) 3-5 MUHYTbI
\ Y ; makc. 1 nuTp
—
4 AN 4-10 An4HbIX
AndHble Genku BeHumk [ 1) 3-5 MUHYTbI
\ Y ; Berkos

1 NPUMEYAHMS:

+ [locne BKMtoYeHs npubopa 3aropuTcs MHAMKaTOpHas
nammnoyka paborbl.

+ KpatkoBpemeHHas pabota KopoTkoe Bpems
paboTbI: Ecniv TecTo Tsienoe, He 1enonb3yiTe npu-
6op 6onee 5 MuHyT; fenaiite nepepbiBbl Ha 10 MUHYT,
4T0BbI AATb EMY OCTHITb.

+ HaxumHas kHonka (umMnynbcHas pabota): Kpar-
KOBPEMEHHO BKITHO4aiTe MOTOP Ha CaMyto BbICOKYIO
CKOPOCTb, YAEPXKVBas BKMIOHEHHOM HAXUMHYHO
KHOMKY (4).

NMnynbcHBIN pexum

/\ NPERYMPEXAEHVE:

OnacHocTb nomy4eHus TpaBMbI!

+ Bcerpa ycraHaBnuBaiiTe Kpyrnyto pyyKy ynpaenexus
B nonoxeHue MIN, ecnu HyxxHo npepBaTb paboty
yCTpoucTBa.

* M3BnekuTe BUNKY NUTaHWS ANS 3aMeHbl HacafKi.

+ [loxanTech, Noka Hacajka NoMHOCTLH0 OCTaHOBHTCS!

+ Ecnu akTBMpOBaTH pbiyar Bo Bpemst paboThl yCTpoit-
CTBa, 4T00bI MOAHSTL NAEYO, 3aLUTHBINA NEpPEKtoya-
Tenb OTKMIOYNT MOTOP.

+ [lBuratens cHoBa 3apaboTaer, kak Tonbko Bbl onsiTh
OMyCTUTE MOBOPOTHBIN pykaB!

3aBeplueHre paboTbl M CHATHE KyBLUKHA ANS CMeLum-

BaHuA

1. Mocne ncnonb3oBaHNs YCTPONCTBA YCTaHOBUTE Kpy-
rnyto pyyky ynpaenenus B nonoxenue MIN. Vissnekute
BITKY NMUTaHWS.

2. TMoBepHuTe pblyar B NOfoXeHve o v yaAepxvBaiiTe ero
B 9TOM NONOXeH. Pykoil nepemecTiTe NOBOPOTHOE
nneyo B BepXHeE MOMOKEHME 1 OTMyCTUTE pbiyar.

3. CHUMUTE Hacaaky.

KM6009CB_IM

4. Ecrv ucnonbayeTe 3awwyTy OT pasdpblarviBaHus, Ans ee
CHSATUS NOBEPHITE ee NPOTUB YACOBOW CTPENKY.

5. Pesko noBepHNTE M1CKY ANs CMELLNBAHUS NPOTUB
4acoBOW CTPenky, YTObbI ee CHSTb.

6. Vcnonb3ys nonatky, 13BReKUTE NPUrOTOBIIEHHOE TECTO
113 KyBLUWHA ANS CMELLMBAHNS.

7. OuucTiTe BCE MUCMONB30BABLUMECS KOMMOHEHTbI, Kak
yKka3aHo B pasgene «4uctkan.

Peuentbl

Cmeck ans 6UCKBMTOB

(ocHoBHOM peuenT) MonoxeHue 2-3

WHrpeamenTo:

250t msrkoro macna unu mapraputa, 2501 caxapa, 1 nake-
TVK BAHWMBHOTO Caxapa Ui 1 nakeTuk NMMOHHOrO apoma-
Tu3atopa, 1 wenotka conu, 4 aiua, 500 NLEHNYHON MyKH,
1 nakeTuK paspbIXnTens, NPUMEPHO & MNTPa MOMoKa.

loToBKa:

[MomecTuTE MLIEHNYHYO MYKY C APYTUMU MHTPEAVEHTaMM
B KyBLUWH CMELLMBaHWSI, NEPEMELLIBAIATE KPIOKOM Anst
cmeLLvBaHmus 30 CekyH B NONOKEHUM 2, 3aTEM NPUMEPHO
3 MUHYTbI B nonoxeHun 3. CmaxsTe hOpMy N BbINOXUTE
ee KynuHapHoli Bymaroil, 3anonHuTe TECTOM U BbinekaiTe.
[MpoBepbTe FOTOBHOCTL NEPES TEM, Kak BblHyTb BMioo u3
[DYXOBKM: NPOTKHUTE 3a0CTPEHHON [AEPEBSIHHON NanoYKoi
B LieHTpe. Ecnm Ha nanouke HET TecTa, 3HaUMT Bbineyka
roToBa. YNOXUTE BbINeYKy Ha KyXOHHYHO PeLLeTKy Ans
OCTbIBaHMSI.

O6bI4Has pyxoBka:

MecTo ans npotueHs: 2

Harpes: OnekTpiyecKas yxoBKa C Harpe-
BOB BHM3y 11 BBepXy 175-200°C,
rasoBasi AyxoBka: CKOpoCTb 2-3

Bpemsi Bbinevky: 50-60 muHyT

55

24.05.18

PYCCKWA



PYCCKWUMX

MOXHO MeHsITb 3TOT peLienT Mo CBoeMy BKYCY, HanpuMep
po6asvs 100r uatoma, unm 100 opexos urm 100t TepToro
Lokonaga. Het npesena BoobpaxeHuto.

Bynom(u C NbHAHbIMU

ceMeyvkamu MonoxeHue 1-2

WHrpeamneHTbI:

500-550r nweHn4Hom Myku, 50T ceMsH nbHa, ¥ nuTpa
Bogbl, 1 kybuk gpoxokeit (40r), 100T HEXVUPHOM ChIYYXXHON
3aKBACK/ (XOPOLLO MPOCYLLEHHOM), 1 YailHas noxka Conu.
[ns cMaunBaHus: 2 CTONOBbIE NOXKM BOAbI

loToBKa:

3amounTe cemeHa nbHa B ¥s nuTpa Tennoit Bogkl. Mome-
CTUTe OCTaBLLYtOCS Tennyto Boay (V4 NUTPa) B KyBLUKH CMe-
LUMBAHKS, HaCbINbTe APOXOKM, A06aBLTE ChIUYKHYIO 3aKBa-
CKY M XOPOLLIO NepemeLLaiTe KpIokoM Ans 3amMeLLnBanms B
noNoXeHUN 1. [IpoXokW [JOMKHBI NOMHOCTBIO PACTBOPUTECS.
MomecTiTe MyKY C 3aMOYEHHBIMM CEMEHaMM fbHa 1 COMbIo
B KyBLUMH CMeLLVBaHWS. 3ameLLnBaiiTe B NonoxeHum 1,
3aTem NepekmioynNTECh B NONOXEHNE 2 1 3amelLnBaiTe
ete 0T 3 40 5 MUHYT. HakpoiiTe TECTO 1 MOMECTUTE ero

B Tennoe Mecto Ha 45-60 muHyT. CHoBa 3ameLLBaiiTe,
V3BMEKUTE W3 KyBLUWHA CMELLMNBAHIS W pa3aeniTe Ha

16 6ynoyek. Ynoxure B NpoOTUBEHb KyniHapHyto Gymary.
MowmecTuTe Ha Hee Bynoyku, AaiTe UM 15 MUHYT, 4TOGbI
MOAHATLCS, CMaXbTe TENMO BOAO W BbiNekanTe.

O6bI4YHast pyxoBkKa:

MecTo ans npotueHs: 2

Harpes: OnekTpuyeckas Ayxoska: Harpes
BHUM3y 1 BBEpXY 200-220°C
(nporpeTb 5 MuHyT),
rasoBas ayxoeka: CkopocTb 2-3

Bpemst Bbineykm: 30-40 MuHyT

LLlokonapaHbIi Kpem Monoxehue 4

WHrpeamnenTbI:

200 mn cmeTaHbl, 150 TemHoro Lwokonaga, 3 snua,
50-60r caxapa, 1 wenotka conu, 1 NakeTUK BaHWIbHOIO
caxapa, 1 cTonoBas Noxka koHbsika Unv poma, Lokonag-
Hasi CTpyxKa.

[oToBKa:

B36uBaiTe NHrpeaneHTbI B KyBLUMHE CMELLMBAHS BEH-
UNKOM, M3BMEKUTE UX U3 KYBLUMHA M XPaHWUTE Ha XOroge.
PacTonuTe Lokonag, cornacHo MHCTPYKLUM Ha YNaKkoBKe
N HarpeBaTe ero 3 MUHYTbI B MUKPOBOSHOBO NMeYm Npu
600BT. Tem BpemeHeM, B3beNTE B KyBLUMHE Ans CMELL-
BaHWs B NONOXEHU 4 [0 NOSIBNEHWS NeHbl AALa, caxap,
BaHWIbHbIA caxap, Cofb, KOHbsK ur pom. [lobaBbTe 1
PaBHOMEPHO MepemeLLaiTe PacTONNEHHYIO LLIOKONaaHYH0
rnasypb B nonoxeHun 4. OcTaBbTe HEKOTOPOE KONMYECTBO
B3OWTOrO Kpema s ykpalueHus. [lobaBbTe oCTaBLUMIACS
KpeMm K nepemeLLMBaeMoit Macce 1 KpaTKOBPEMEHHO CMe-
LualiTe BCe B UMMYNIbCHOM PeXVME. YKpachTe LIOKONAHbIM
KPeMOM 1 nofaBaiiTe OXMakneHHbIM.

Yuctka

/N NPEAYNPEXOEHUE:

* [Nepen 04MCTKON BCEraa U3BMeKanTe BUMKY NATaHNS.

* He norpy»ainTe yCTPOACTBO B BOZY AJ1 OYUCTKW. ITO MOXKET
MPUBECTY K MOPAKEHMIO AMEKTPUYECKUM TOKOM UM NOXapy.

/\ BHUMAHME:

*  He ucnonbayiTe MeTanINIeckyio LLETKY UK UHbIe
abpasvBHbIE YMCTSILLIME CPEACTBA ANS OYUCTKM.

* He vcnonb3ayiite arpeccuBHble Ui abpaaveHble
yMCTALLME CPEeACTBa.

Koxyx motopa
Koxyx cnegyeT YnCTUTb TOMbKO C MOMOLLbIO BITaXHOI
TkaHu, A00aBNB HEMHOTO XWAKOCTV ANS MbITbS MOCY/bI.
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KyBI.IJMH AnA CMellMBaHusA, 3alMTHaA KPbILLKa OT
pa36pbl3l’MBaHMﬂ, 3aWMTHBIV AUCK, HacaaKu Ans B3OK-
BaHUA U CMelunBaHuA

/\ BHUMAHME:
Hacapkv Henb3s MbITb B NOCYA0MOEYHOI MALLKHE.
Harpes v arpeccyBHble YNCTSILLME CPELCTBa MOTYT
nedopmrpoBaTh Ui 06eCLIBETUTL HAacaKM.
+ [letanu ycTpoicTBa, CONpUKacaBLLMECs C MMLLEBbIMM
MPOZyKTaM, MOXHO NMPOMomnockaTh BOLOM.
+ XOpOLLO NPOCYLLMTE BCE KOMMOHEHTbI NEepes NoBTop-
HbIM NMOAKIOYEHNEM K NpUGOpY.
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XpaHeHue

+ QuMCTUTE YCTPOICTBO B COOTBETCTBUM C MHCTPYKLIMSIMIA.
[laiTe MPUHAZMEKHOCTAM MOSHOCTBIO BLICOXHYTb.

+ ECrv Bbl X0TUTE MPOAIATL CPOK CyxBbl YCTPOICTEA,
PEKOMEHAYETCS XpaHUTb ero B OPUMAHaINbHOM yNaKoBke.

+ Bcerfia xpaHuTe YCTPOICTBO B HEAOCTYNHOM ANst AETei,
XOPOLLO NPOBETPUBAEMOM U CyXOM MECTE.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN

Mpobnema RS Delictne
npuy4MHa
Mpubop He | HeT anektponuTa- | MpoBepbTe Po3eTKy
BKIHOYAETCS | HUS Npubopa. C NOMOLLBIO APYroro
nnm YCTpOICTBa.
npekpatiaer [MpaBunbHO
pabory. MOAKIHOUNTE BUTKY
nUTaHKS.
[poBepbTe
npefoxpaHuTenb.
MoBopoTHoe nnevo | Haxmute pbiyar
He chukenpyeTcs BBEPX W OHOBpE-
B CaMOM HIDKHEM MEHHO onycTuTe
MONOXEHUN. MOBOPOTHOE NNeYo
3alyTHBIN Nepe- [0 ero cukcaumu.
KrntoyaTenb npegoT-
BpaLlaet paborty.
Mpubop Heucnpa- | OBpaTuTecs B Hall
BEH. CEPBUCHBIN LIEHTP
UNM K CneLpanmcty.
TexHuyeckue AaHHble
MOBEIIB: .ot sesreneen KM 6009 CB
OneKTPONUTAHKE: .............. 220-240B~, 50Ty
MoTpebrisiemasi MOLLHOCTb: 1000Bt
KNACC BALUMTDL: w..vvvveeveevvervseses s 11
BEC HETTO: .ot npubn. 3,50 kr

CoxpaHeHO NpaBo Ha TEXHUYECKIE W KOHCTPYKLMOHHbIE
13MEHeHIs B pamkax NpOAoMKatoLLeics paspaboTku

npoaykTa.

[laHHoe YCTPOICTBO BbIN0 MPOTECTUPOBAHO B COOTBET-
CTBMM CO BCEMM TeKyLLMMM avpekTBam EC, Takumm

KaK IMPEKTMBbI 1O 3MEKTPOMArHUTHOM COBMECTUMOCTY
HU3KOMY HaNPSHKEHMIO, U CKOHCTPYMPOBAHO B COOTBETCTBUM
C MOCreHUMIA MpaBUiaMm Mo TEXHIKE 6e3onacHoCTM.

KM6009CB_IM

Ytunusauus
3HaueHue cumsona «KOp3UHa»
3alLuTa okpyxaroLLel cpefbl: He [onyckaeTcs
YTUNU3aLMs 3NeKTponpubopos BMeCTeE C Bbl-
TOBbIMI OTXOAaMW.

YTUNu3aLus ycTapesLuen TEXHUKIA U Heuc-
MpaBHbIX ANEKTPONPUGOPOB MPOU3BOAUTCS B
TOPOACKIX MPUEMHBIX NYHKTaX.

He ponyckaiite HenpaBMMbHOM yTUNN3ALMM OTXOA0B. 3TO
HaHOCWT Bpe/] OKpYXaloLLielt Cpefe U OkadblBaeT HeraTmB-
HOe BO3/1EICTBIE Ha 3A0POBLE MIOMEN.

OxasblBaiiTe CofeiCTBME NpOrpaMme YTUAM3aLun 1 apy-
M popmam nepepaboTkv ANEKTPOHHON 1 3NEKTPUYECKOR
TEXHUKM.

ViHchopmaLmio 0 nyHKTax yTUAM3aLmy GbITOBOR TEXHUKNA
MOXHO MOMy4MTb B MECTHBIX OpraHax BMacTy.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort
karta gwarancyjna « zaru¢ni list « kartica jamstva « carte de
garantie - lapaHUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy - rapaHTiiHuiidopmynap « FapaHTUNHBIN TanoH »
Oasia Ay

KM 6009 CB

24 Monate Garantie gemaf Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie + 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia » 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaragéo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésici podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 mecela rapaHUWA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHATa Aeknapauua - 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapanTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo + lapaHTMA 24 MecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUHBIM NPABUNAM + olessll (lad 5 156 24 52 e

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis « data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - Jlata Ha nokynkara, Mevar Ha Mpopasatia, Moanuc - détum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis + datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésarlas détuma, kereskedd bélyegzsje,
alirds + fata npuaGakHA, nevatka npogasus, nignwc » ata npuo6peterun, LUTamn npogasua, Moanuch -
A SN s el
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