BOMANN

HEIBLUFT-FRITTEUSE FrR6001 HCB

Hetelucht friteuse « Friteuse a air chaud - Freidora por aire calient
Friggitrice ad aria calda + Hot Air Fryer - Frytkownica na gorace powietrze
Forré levegds olajstitd « OpuTiopHULIAC TOPAYNM BO3AYXOM * (y5ludl elsall daas] pamt)] BYlie

Bedienungsanleitung/Garantie

Gebruiksaanwijzing « Mode d'emploi « Manual de instrucciones

c € Istruzioni per 'uso « Instruction Manual - Instrukcja obstugi/Gwarancja
Hasznalati utasitas « PykoBofctBo no akcnnyataummn « Olodsdl Lo

‘ FRB001HCB_IM 09.04.18



DEUTSCH

Inhalt
Ubersicht der Bedienelemente 3
Bedienungsanleitung 4
Technische Daten ... 9
Garantie 9
Entsorgung 10
NEDERLANDS
Inhoud
Overzicht van de bedieningselementen.............. Pagina 3
Gebruiksaanwijzing 1
Technische gegevens 15
VEIWIJABIING. ... vveevereeeiieeieeie et Pagina 16
FRANCAIS
Sommaire
Liste des différents éléments de commande.......... Page 3
Mode d’emploi
Données techniques
BHMINALON....oocceo oo
ESPANOL
Indice
Indicacion de los elementos de manejo............... Pagina 3
Manual de instrucciones .. ...Péagina 23
Datos técnicos..... g
Eliminacion
ITALIANO
Indice

Elementi di comando
Istruzioni per I'uso....
Dati tecnici
SMAIIMENTO ..o Pagina 33

FRB001HCB_IM

ENGLISH

Contents

Overview of the Components
Instruction Manual.
Technical Data.......
Disposal

Spis tresci

Przeglad elementow obstugi..........cc.ovvvverrerncnen. Strona 3
Instrukcja obstugi
Dane techniczne
Warunki gwarancii
Usuwanie

MAGYARUL

Tartalom

Akezeldelemek attekintése ...
Hasznalati utasitas........
Mszaki adatok......
Hulladékkezelés.............

Oldal 3
Oldal 45
Oldal 49
....Oldal 49

PYCCKMIA
CopepxaHue
0630p AeTaren npubopa 3
PykoBoACTBO MO 9KCnyaTaLyum. .cTp. 50
TexHW4eckue AaHHbIe... . 55
YTunusaums . 55
RO/
Sbgasd!
3 dmio ALyesYl dposdl
60 dnio Sloalst) S
56 dxio daall Sl
56 dxio Slasdl e palsadl

09.04.18

ENGLISH ITALIANO ESPANOL  FRANGAIS  NEDERLANDS ~ DEUTSCH

JEZYK POLSKI

MAGYARUL

PYCCKWU

Ly



Ubersicht der Bedienelemente

Overzicht van de bedieningselementen « Liste des différents éléments de commande
Indicacion de los elementos de manejo + Elementi di comando ¢ Overview of the Components
Przeglad elementéw obstugi A kezel6elemek attekintése
0630p getaneit npubopa ¢ &bgShl e dole 8,153

FRB001HCB_IM 09.04.18



DEUTSCH

Bedienungsanleitung

Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt entschieden
haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freude mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders ge-
kennzeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um
Unfélle und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt még-
liche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Allgemeine Hinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates die Be-
dienungsanleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren
Sie diese inkl. Garantieschein, Kassenbon und nach
Moglichkeit den Karton mit Innenverpackung gut auf. Falls
Sie das Gerét an Dritte weitergeben, geben Sie auch die
Bedienungsanleitung mit.

Benutzen Sie das Geréat ausschlieRlich fiir den privaten
und den daftir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist
nicht fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Benutzen Sie das Gerét nicht im Freien. Halten Sie es
vor Hitze, direkter Sonneneinstrahlung, Feuchtigkeit
(auf keinen Fall in Fliissigkeiten tauchen) und scharfen
Kanten fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuchten
Héanden. Bei feucht oder nass gewordenem Gerat sofort
den Netzstecker ziehen.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker,
nicht am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
Zubehdrteile anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.
Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten
Sie den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer
aus. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

Das Gerat und das Netzkabel miissen regelmafig auf
Zeichen von Beschédigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerét nicht
mehr benutzt werden.

Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Ver-
packungsteile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.)
erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

Spezielle Sicherheitshinweise fiir dieses Gerat
Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warncharakter:

WARNUNG: Heile Oberflache!

Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes und danach kann die Temperatur der be-

rihrbaren Oberflache sehr hoch sein.

* Fassen Sie den Fettauffangbehalter mit eingesetztem Korb nur
am Griff an. Verwenden Sie gegebenenfalls Topfhandschuhe.

« Wahrend des Betriebs kann heilder Dampf aus der Luftaustritts-
offnung austreten. Halten Sie genug Abstand.

* Decken Sie die Lufteinlass- und Luftaustrittsoffnungen nicht ab,
um eine ausreichende Luftzirkulation zu gewahrleisten.

FRB001HCB_IM
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* Halten Sie einen ausreichenden Sicherheitsabstand (15cm) zu
leicht entzindlichen Gegenstanden wie Mabel, Vorhange, etc.!

+ Betreiben Sie das Gerat, wegen der aufsteigenden Hitze und der
Dampfe, nicht unter Hangeschranken.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr oder
einem separaten Fernwirksystem.

* Manipulieren Sie nicht den Sicherheitsschalter.

* Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Personen
mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkei-
ten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden,
wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs
des Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Reinigung und Benutzer-Wartung drfen nicht durch Kinder
durchgefiihrt werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre und alter und
werden beaufsichtigt.

* Kinder, die junger sind als 8 Jahre, sind von dem Gerat und der
Anschlussleitung fernzuhalten.

+ Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Wenn die Netzanschlussleitung die-
ses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller oder
seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in Wasser
eingetaucht zu werden. Beachten Sie die Anweisungen, die wir
lhnen im Kapitel ,Reinigung” dazu geben.

FRB001HCB_IM 09.04.18
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Auspacken des Gerates

. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpackung.
. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial, wie

Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und Kartonverpackung.

. Priifen Sie den Lieferumfang auf Vollstandigkeit.
. Sollte der Verpackungsinhalt unvollsténdig oder Be-

schadigungen feststellbar sein, nehmen Sie das Gerét
nicht in Betrieb. Bringen Sie es umgehend zum Handler
zurtick.

Ubersicht der Bedienelemente/ Lieferumfang

O WO N O WN —

-

Luftauslassoffnungen
Lufteinlassoffnungen
Betriebskontrollleuchte
Ein-/Ausschalter/ Zeitschaltuhr
Temperaturregler

Korb

Abdeckung fiir die Entriegelungstaste
Entriegelungstaste

Griff des Korbs

Fettauffangbehélter

Anwendungshinweise

Standort

Stellen Sie das Gerat auf eine rutschfeste, ebene und

hitzebestandige Flache.

Achten Sie darauf, dass das Gerat und das Netzkabel
nie auf heiften Oberflachen oder in der Nahe von War-
mequellen platziert werden (z. B. Herd, Kochfeld).

Elektrischer Anschluss

Bevor Sie den Netzstecker in die Steckdose stecken, priifen
Sie, ob die Netzspannung, die Sie benutzen wollen, mit der
des Gerates Ubereinstimmt. Die Angaben dazu finden Sie
auf dem Typenschild.

Gerét ein-/ausschalten

Das Gerat ist ausgeschaltet, wenn die Zeitschaltuhr auf
Position 0 steht.

Der Betrieb ist nur méglich, wenn der Fettauffangbehal-
ter mit Korb im Gerat eingesetzt ist.

Um das Gerét zu benutzen, stellen Sie mit der Zeit-
schaltuhr die gewtinschte Zeit ein. Und mit dem Tempe-
raturregler stellen Sie die gewilinschte Temperatur.

1 HINWEIS:
Nach Ablauf der Zeit hdren Sie einen Signalton. Das Ge-
rat schaltet sich automatisch aus.

Vor der ersten Benutzung

Am Heizelement befindet sich eine Schutzschicht. Um
diese zu entfernen, betreiben Sie das Gerat ca. 10 Mi-
nuten lang ohne Inhalt.

FRB001HCB_IM

i HINWEIS:

Leichte Rauch- und Geruchsentwicklung ist bei
diesem Vorgang normal. Sorgen Sie fiir ausreichende
Beliiftung.

/N WARNUNG:
Lassen Sie das Gerat abkiihlen, bevor Sie es reinigen!

- Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

- Wischen Sie den Korb, den Fettauffangbehélter und
den Innenraum des Geréates aus, bevor sie das Geréat
benutzen.

Hinweise fiir die Benutzung

Dieses Gerat dient zur Zubereitung von festen Nah-
rungsmitteln. Bereiten Sie keine Suppen oder andere
fliissige Nahrungsmittel darin zu.

Ein Sicherheitsschalter verhindert die Benutzung des
Gerétes ohne Korb mit Fettauffangbehélter.

Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, fiillen Sie den
Korb maximal bis zur Markierung MAX. Uberfiillen Sie
niemals den Korb, damit die Nahrungsmittel das Heiz-
element nicht bertihren.

Fiillen Sie in den Fettauffangbehalter niemals Ol oder
andere Flussigkeiten. Um ein knuspriges Ergebnis zu
erzielen, kdnnen Sie die Nahrungsmittel mit etwas Ol
bepinseln.

Bereiten Sie mit dem Gerét keine sehr fetthaltigen Nah-
rungsmittel zu (z. B. Wiirste).

Im Geréat kdnnen alle Nahrungsmittel zubereitet werden,
die sich auch fiir den Backofen eignen.

Beachten Sie beim Backen von Kuchen, Brot 0.A., dass
der Teig sich ausdehnt. Er darf nicht mit dem Heizele-
ment in Berlihrung kommen.

Nahrungsmittel die beim Garen iibereinander liegen,
miissen nach der Halfte der Zubereitungszeit geschiittelt
werden. Damit wird das Ergebnis optimiert und ein un-
gleichmaRiges Garen verhindert.

Hausgemachte Kartoffelprodukte wassemn Sie nach dem
Schneiden mindestens 30 Minuten, um die Kartoffel-
stérke zu verringern. AnschlieRend trocknen Sie die
Kartoffelstiicke mit Kiichenpapier gut ab.

Die Garzeit hangt von verschiedenen Faktoren ab:
GroRe, Beschaffenheit, Menge der Nahrungsmittel und
eingestellte Temperatur. Richtwerte finden Sie unter
,Tabelle der Garzeiten".

Wenn Sie die HeiRluftfritteuse nicht vorheizen, addieren
Sie 5 Minuten zur Garzeit.

Braten Sie Steaks/groRere Mengen Fleisch vorher in
einer Pfanne heif} an, bevor Sie es in der Heiluftfrit-
teuse garen lassen. Zeit und Temperatur sind abhangig
von der gewiinschten Garstufe.

Mit dem Gerét kdnnen Sie auch Nahrungsmittel aufwar-
men. Stellen Sie dafiir die Zeitschaltuhr auf 10 Minuten
und den Temperaturregler auf 150 °C ein.
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Benutzung des Gerates

1. SchlieRen Sie das Gerat an eine vorschriftsmaRig instal-

lierte Schutzkontakt-Steckdose an.

2. Schalten Sie das Gerat mit der Zeitschaltuhr ein. Die
Kontrollleuchte leuchtet. Wahlen Sie eine Garzeit.

3. Stellen Sie mit dem Temperaturregler die gewiinschte
Temperatur ein.

i HINWEIS:
Heizen Sie das Gerét ca. 5 Minuten vor.

4. Ziehen Sie den Fettauffangbehalter mit dem Korb am
Griff aus dem Gerat.

5. Stellen Sie den Fettauffangbehélter mit dem Korb auf
eine hitzebestandige Flache.

6. Befiillen Sie den Korb mit den gewtinschten Nahrungs-
mitteln.

7. Schieben Sie den Fettauffangbehalter mit dem Korb
zuriick in das Geréat. Er muss einrasten.

8. Schitteln Sie ggf. nach der Halfte der Zubereitungszeit
die Nahrungsmittel. Ziehen Sie dafiir den Fettauffang-
behalter mit dem Korb am Giriff heraus.

/N WARNUNG:

+ HeiRer Dampf kann austreten!

+ Schiitteln Sie niemals den Korb, wenn dieser sich
im Fettauffangbehalter befindet, da dieser heiRes
Ol enthalten kann.

9. Stellen Sie den Fettauffangbehalter mit dem Korb auf
eine hitzebestandige Flache.

10. Schieben Sie die Abdeckung der Entriegelungstaste in
Richtung Korb.

11. Driicken Sie die Entriegelungstaste, um den Korb zu
entnehmen. Schitteln Sie den Inhalt des Korbes.

12. Setzen Sie den Korb wieder in den Fettauffangbehalter.
Dieser muss einrasten.

13. Schieben Sie den Fettauffangbehélter zurlick in das
Gerat.

Betrieb beenden

1. Ein Signal ertdnt, wenn die eingestellte Zeit abgelaufen
ist.

i HINWEIS:
Sie konnen den Betrieb auch vorher beenden, indem
Sie die Zeitschaltuhr auf 0 stellen.

2. Ziehen Sie den Fettauffangbehalter mit dem Korb am
Griff heraus.

3. Stellen Sie den Fettauffangbehalter mit dem Korb auf
eine hitzebestandige Flache.

4. Schieben Sie die Abdeckung der Entriegelungstaste in
Richtung Korb.

5. Drlicken Sie die Entriegelungstaste, um den Korb zu
entnehmen. Geben Sie die Nahrungsmittel in eine hitze-
bestandige Schussel.

6. Setzen Sie den Korb wieder in den Fettauffangbehélter.

FRB001HCB_IM

7. Schieben Sie den Fettauffangbehélter zuriick in das
Gerét.

Tabelle der Garzeiten

e Garzeit | Temperatur
Nahrungsmittel | ca. Menge | .. E
(Minuten) C
(@)
Kartoffelprodukte

Diinne
tiefgekuhlte 18-20
Pommes frites
Dicke 200-300 200
tiefgekuhlte
Pommes frites 20-25
Kartoffelgratin 300

Fleisch
Steak
Schweinekotelett 10-15 180
Hamburger 100-300
Wgrstchen im 13-15 200
Teigmantel

Gefliigel
Hahnchen-
Unterschenkel 100-300 25-30 180
Huhnerbrust 15-20

Gebackenes

Kuchen,
@ max. 10cm 250 20-25 160
Muffins 15-18 200
Quiche,
@ max. 10cm 300 20-22 180

Imbiss
Gefrorene
Chicken Nuggets 100-300 6-10
Gefrorene 200
Fischstabchen
Friihlingsrollen 8-10
Gef'L'lIIIIte 100-250 10 160
Gemusesorten
Gefrorene
panierte Kase- 8-10 180
snacks

09.04.18
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Reinigung

/\ WARNUNG:

« Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und ziehen
Sie den Netzstecker. Warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt ist.

* Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser! Es konnte zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flhren.

/\ ACHTUNG: Antihaftbeschichtung
+ Benutzen Sie keine Drahtblirste oder andere scheu-

ernde Gegenstande.
+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden

Reinigungsmittel.

+  Den Korb und den Fettauffangbehalter kénnen Sie in
einem warmen Spiilbad reinigen.
+ Reinigen Sie das Gerat von innen und aufen mit einem

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben und lassen Sie
es vollstandig trocknen.

+ Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Verpackung
aufzubewahren, wenn Sie es iber einen langeren Zeit-

leicht feuchten, nicht nassen Tuch.

folgende Hinweise:

raum nicht benutzen méchten.
Lagern Sie das Gerat immer aulerhalb der Reichweite
von Kindern an einem gut belufteten und trockenen Ort.

Stérungsbehebung

Tritt ein Problem auf, liegt es oft nur an einer Kleinigkeit. Bevor Sie sich an unseren Service wenden, beachten Sie bitte

Problem

Mdgliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat ist ohne
Funktion.

Das Gerat hat keine Stromversorgung.

Uberpriifen Sie die Steckdose mit einem anderen
Gerét.

Setzen Sie den Netzstecker richtig ein.

Kontrollieren Sie die Haussicherung.

Sie haben keine Garzeit eingestellt.

Wahlen Sie eine gewlinschte Garzeit.

Der Fettauffangbehalter und der Korb sind
nicht richtig eingesetzt.

Kontrollieren Sie den richtigen Sitz.

Die Nahrungsmittel
sind noch nicht

Der Korb ist tiberfillt.

Reduzieren Sie die Menge der Nahrungsmittel.
Kleinere Mengen werden gleichmaRiger gegart.

fertig gegart.

Die Temperatur ist zu niedrig eingestellt.

Stellen Sie die Temperatur mit dem Temperaturreg-
ler héher ein (siehe ,Tabelle der Garzeiten).

Die Garzeit ist zu niedrig eingestellt.

Stellen Sie die Zeit mit der Zeitschaltuhr héher ein
(siehe ,Tabelle der Garzeiten®).

Die Nahrungsmittel
sind ungleichmaRig
gegart.

Wenn Nahrungsmittel tibereinander liegen, ist
keine ausreichende Luftzirkulation gegeben.

Die Nahrungsmittel miissen nach der Halfte der
Zubereitungszeit geschuttelt werden.

Die Nahrungsmittel
sind nicht knusprig.

Es wurden Nahrungsmittel verwendet, die nur
fiir eine herkdmmliche Fritteuse geeignet sind.

Verwenden Sie ofenfertige Nahrungsmittel oder
bestreichen Sie sie mit etwas Ol.

Rauch tritt aus dem

Sie bereiten sehr fetthaltige Nahrungsmittel zu.

Durch Fettspritzer im Inneren des Geréates kann

Gerét. es zur Rauchentwicklung kommen. Sorgen Sie fiir
ausreichende Beluftung.
Im Fettauffangbehélter befinden sich noch Fett- | Reinigen Sie den Fettauffangbehalter nach jedem
riickstdnde vom vorherigen Gebrauch. Gebrauch wie im Kapitel ,Reinigung” beschrieben.
8
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Technische Daten

MOGEIL: oo FR 6001 H CB
Spannungsversorgung: ..220-240V~, 50/60Hz
Leistungsaufnahme:...........ccoccnveenerinneeinnciinceineionns 900W

SCHULZKIBSSE! ....vvveetc e I
Nettogewicht: ...... ca. 2,6kg

Technische und gestalterische Anderungen im Zuge stetiger
Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitét

Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat
FR 6001 H CB in Ubereinstimmung mit den folgenden
Anforderungen befindet:

+  Europaische Niederspannungsrichtlinie 2014/35/EU

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertraglichkeit
2014/30/EU

« Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EU

Garantie
Garantiebedingungen
1. Gegentiber Verbrauchern gewahren wir bei privater
Nutzung des Geréts eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, ge-
wahren wir beim Kauf durch Unternehmer fiir das Gerat
eine Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf
12 Monate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung ge-
eignetes Geréat — auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der
Kauf des Gerats in Deutschland bei einem unserer
Vertragshandler sowie die Ubersendung einer Kopie des
Kaufbelegs und dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls
im Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur
Erbringung der Garantieleistungen zur Verfiigung ge-
stellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen nach Erkenn-
barkeit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Be-
steht der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir,
auf welche Art der Schaden/Mangel behoben werden
soll, ob durch Reparatur oder durch Austausch eines
gleichwertigen Gerates.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel erbracht,
die auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung,
unsachgeméaRer Behandlung oder normaler Abnutzung
des Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind ferner
ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche Teile, wie zum
Beispiel Glas oder Kunststoff. SchlieRlich sind Garantie-
anspriiche ausgeschlossen, wenn nicht von uns autori-
sierte Stellen Arbeiten an dem Geréat vornehmen.

FRB001HCB_IM

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue
Garantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine
freiwillige Leistung von uns als Hersteller des Gerats.
Die gesetzlichen Gewéhrleistungsrechte (Nacherfiillung,
Ricktritt, Schadensersatz und Minderung) werden durch
diese Garantie nicht berihrt.

Stand 06 2012

Garantieabwicklung

24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel
aufweisen, steht Ihnen die schnellste und komfortabelste
Mdglichkeit der Reklamationsanmeldung Gber unser SLI -
Internet-Serviceportal zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf unserem
Online Serviceportal www.sli24.de an. Sie erhalten wenige
Sekunden nach Abschluss der Anmeldung ein kostenloses
Versandticket per E-Mail (ibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung Ihrer Reklamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt nach Ihrer
Anmeldung per E-Mail an Sie tibermittelt werden, kdnnen
Sie den Status Ihres Vorgangs auf unserem Serviceportal
www.sli24.de online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur noch auf die
Verpackung Ihres gut verpackten Gerates zu kleben und
das Paket bei der nachsten Annahmestelle der Deutschen
Post/DHL abzugeben. Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos
an unser Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden
2. Einpacken
3. Ab zur Post damit

Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerét eine Kopie Ihres
Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) als Ga-
rantienachweis beizulegen, da wir sonst keine kostenlosen
Garantieleistungen erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen weitere
Leistungen an:

+ Downloadbereich fiir Bedienungsanleitungen

+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates

« FAQ’s, die lhnen Problemldsungen anbieten

+  Kontaktformular

*  Zugang zu unseren Zubehdr- und Ersatzteile-Web-

shops

Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! — Kosten-
giinstige Reparaturen zum Festpreis!

09.04.18
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Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung
lhres Gerétes vor. Unfreie Lieferungen werden von uns
nicht angenommen. Es entstehen lhnen damit erhebliche
Kosten.

Stand 06 2012

Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*
Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
héren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektro-
geraten vorgesehenen Sammelstellen und
I ocben dort lhre Elektrogerate ab die Sie nicht
mehr benutzen werden.
Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch
falsche Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche
Gesundheit zu vermeiden.
Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von
Elektro- und Elektronik-Altgeraten.
Informationen, wo die Geréte zu entsorgen sind, erhalten
Sie Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.
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Gebruiksaanwijzing

Dank u voor uw keuze van dit product. We hopen dat u er
veel plezier van beleeft.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
gekenmerkt. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om
ongevallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gevaren voor uw gezondheid en toont
mogelijk letselrisico’s.

/\ LETOP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

i OPMERKING: Kenmerkt tips en informatie voor u.

Algemene opmerkingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de handlei-
ding uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed, samen
met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk de
doos met de binnenverpakking. Geef ook de handleiding
mee wanneer u de machine aan derden doorgeeft.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is niet
geschikt voor commercieel gebruik.

Gebruik het apparaat niet buiten. Bescherm het tegen
hitte, directe zonnestralen, vocht (in geen geval in
vloeistoffen dompelen) en scherpe randen. Gebruik

het apparaat niet met vochtige handen. Bij vochtig of
nat geworden apparaat onmiddellijk de stroomtoevoer
onderbreken.

Schakel het apparaat uit en onderbreek altijd de stroom-
toevoer (trek aan de stekker, niet aan de kabel) wanneer
u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder toezicht
werken. Schakel het apparaat altijd uit voordat u de
ruimte verlaat. Trek de netstekker uit de contactdoos.
Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op
zichtbare schade worden gecontroleerd. Wanneer u
schade vaststelt, mag het apparaat niet meer worden
gebruikt.

Gebruik alleen originele reserveonderdelen.

Laat om veiligheidsredenen geen verpakkingsdelen
(plasticzak, doos, piepschuim, enz.) binnen het bereik
van uw kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met de folie spelen.
Er bestaat gevaar voor verstikking!

Speciale veiligheidsinstructies voor dit apparaat
U vindt het volgende symbool met een waarschuwing aard op het

product:

WAARSCHUWING: Heet opperviak!

Gevaar op brandwonden!

Tijdens en na gebruik kunnen delen van de buitenkant van het

apparaat erg heet worden.

« Pak het vetreservoir met het mandje bij het handvat. Gebruik

zonodig ovenhandschoenen.

» Tijdens het gebruik kan hete stoom vrijkomen uit de luchtuitlaat-
openingen. Houd voldoende afstand.

* Dek de luchtinlaat en de luchtuitlaatopeningen niet af om een
goede luchtcirculatie te garanderen.

FRB001HCB_IM
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* Houd voldoende afstand (15cm) van licht ontviambare voorwer-
pen, zoals meubels, gordijnen, enz.!

* Plaats het apparaat nooit onder keukenkastjes vanwege rijzende
hitte en dampen.

* Gebruik het apparaat niet met een externe timer of afzonderlijk
afstandsbedieningsysteem.

* Verander niets aan de veiligheidsschakelaar.

+ Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen jonger
dan 8 jaar of personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of mentale vermogens of een gebrek aan ervaring of kennis, tenzij
zij onder toezicht staan of instructies hebben ontvangen met be-
trekking tot gebruik van het apparaat door iemand die verantwoor-
delijk is voor hun veiligheid.

+ Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

* Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door kin-
deren worden verricht, tenzij ze ouder dan 8 jaar zijn en begeleid
worden.

* Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen jonger
dan 8 jaar.

* Repareer het apparaat niet zelf. Neem altijd contact op met een
erkende monteur. Als de stroomkabel is beschadigd, moet deze
door de fabrikant, zijn dealer of vergelijkbare, erkende personen
vervangen worden om gevaar te vermijden.

+ Dit apparaat mag niet in water ondergedompeld worden tijdens
het reinigen. Let op de voorschriften die we voor u hebben opge-
nomen in het hoofdstuk “Reiniging”.
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Het apparaat uitpakken

1. Verwijder het apparaat uit de verpakking.

2. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, zoals folies, vul-
materialen, kabelbinders en kartonverpakking.

3. Controleer de omvang van de leveringen op compleet-
heid.

4. Indien er sprake is van ontbrekende onderdelen of
duidelijke schade, dient het apparaat niet te worden
gebruikt. Breng het apparaat onmiddellijk terug naar de
verkoper.

Overzicht van de bedieningselementen/
Omvang van de levering

Luchtuitlaat openingen

Luchtinlaat openingen
Controlelampje

Aan/ uit-schakelaar/timer
Temperatuurregelaar

Mandje

Afdekplaatje voor de ontgrendeling
Ontgrendelknop

Handvat van het mandje
Vetreservoir

O W oo ~NO O WN —

-

Opmerkingen voor het gebruik
Locatie
+ Zethet apparaat op een niet-gladde, vlakke en hittebe-
stendige ondergrond.
+ Zorg dat het apparaat en het netsnoer nooit op een heet
oppervlak of in de buurt van hittebronnen (fornuis, oven)
terecht komen.

Elektrische aansluiting

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt, controleer
of de te gebruiken netspanning overeenkomt met die
van het apparaat. U vindt de benodigde informatie op het
typeplaatje.

Het apparaat in-/uitschakelen

+ Dit apparaat is uitgeschakeld wanneer de timer in de
0 stand staat.

+  Gebruik is alleen mogelijk als het vetreservoir wordt
gebruikt met het mandje op zijn plaats.

+ Om het apparaat te gebruiken stelt u de gewenste tijd
in met de timer. Stel de temperatuur in met de tempera-
tuurregelaar.

i OPMERKING:
Als de tijd verstreken is, hoort u een geluidssignaal. Het
apparaat wordt automatisch uitgeschakeld.

FRB001HCB_IM

Alvorens ingebruikname

Het verwarmingselement heeft een beschermende
laag. Zet het apparaat ongeveer 10 minuten aan zonder
voedsel om dit te verwijderen.

i OPMERKING:
Lichte rook- en stankontwikkeling zijn bij deze proce-
dure normaal. Zorg voor voldoende ventilatie.

/\ WAARSCHUWING:
Laat het apparaat afkoelen voordat u het schoon-
maakt!

- Trek de netstekker uit de contactdoos.

- Voordat u het apparaat gebruikt, veegt u het mandje,
het vetreservoir en de binnenkant uit.

NEDERLANDS

Tips voor gebruik

Dit apparaat wordt gebruikt voor het bereiden van vast
voedsel. Niet geschikt voor het bereiden van soepen of
vloeibare voedingswaren.

Een veiligheidsschakelaar voorkomt gebruik van het
apparaat zonder mandje in het vetreservoir.

Om een optimaal resultaat te bereiken, vult u het
mandje niet verder dan de MAX markering. Doe het
mandje nooit te vol zodat het voedsel niet het verwar-
mingselement raakt.

Doe nooit olie of andere vloeistoffen in het vetreservoir.
Om een knapperig resultaat te bereiken kunt u het
voedsel insmeren met een beetje olie.

Gebruik het apparaat niet voor voedsel met veel vet
(bijv. worstjes).

Alle voedsel dat geschikt is voor bereiding in de oven
kan ook in dit apparaat bereid worden.

Onthoud dat deeg uitzet tijdens het bakken van cake,
brood of iets dergelijks. Er mag niets in contact komen
met het verwarmingselement.

Als het voedsel op elkaar ligt, dient het halverwege de
bereidingstijd omgeschud te worden. Zo is het resultaat
optimaal en het voorkomt ongelijke garing.

Laat zelfgemaakte aardappelproducten na het snijden
minimaal 30 minuten in water staan om het zetmeel

te verwijderen. Droog de stukjes aardappel dan met
keukenpapier af.

De gaartijd is athankelijk van verschillende factoren:
Afmeting, staat, hoeveelheid etenswaar en ingestelde
temperatuur. Voor standaard waardes zie “Tabel met
bereidingstijden”.

Als u de hetelucht friteuse niet voorverwarmt, voeg dan
5 minuten extra bereidingstijd toe.

Bak biefstuk/ grotere hoeveelheden vlees in een pan
aan voor u ze in de hetelucht friteuse doet. Tijd en tem-
peratuur zijn afhankelijk van de gewenste gaarheid.

U kunt ook voedsel opwarmen met dit apparaat. Stel de
temperatuur in op 150 °C en de timer op 10 minuten.

13
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Gebruik van het apparaat

1. Sluit het apparaat aan op een correct geaard stopcon-
tact.

2. Zethet apparaat aan met de schakelaar. Het lampje
brandt. U kunt een bereidingstijd selecteren.

3. Zet de temperatuurregelaar op de gewenste tempera-
tuur.

1 OPMERKING:
Verwarm het apparaat ongeveer 5 minuten voor.

4. Haal aan het handvat het vetreservoir met het mandje
uit het apparaat.

5. Zet het vetreservoir met het mandje op een hittebesten-
dig opperviak.

6. Vul het mandje met het gewenste voedsel.

7. Schuif het vetreservoir met het mandje terug in het
apparaat. Het moet vastklikken.

8. Schud indien nodig het voedsel halverwege de berei-
dingstijd. Haal het vetreservoir met het mandje aan het
handvat uit het apparaat.

/\ WAARSCHUWING:

+  Erkan hete stoom vrijkomen!

+ Schud het mandje nooit als het nog in het vetreser-
voir zit, omdat hier nog hete olie in kan zitten.

9. Zet het vetreservoir met het mandje op een hittebesten-
dig opperviak.

10. Schuif het afdekplaatje van de ontgrendelknop richting
het mandje.

11. Druk op de ontgrendelknop en verwijder het mandje.
Schud de inhoud van het mandje om.

12. Zet het mandje terug in het vetreservoir. Het moet
vastklikken.

13. Schuif het vetreservoir terug in het apparaat.

Einde van de werking
1. ErKklinkt een piep als de ingestelde tijd verlopen is.

1 OPMERKING:
U kunt de handeling ook annuleren door de timer op
de 0 stand te zetten.

2. Pak het vetreservoir met het mandje bij het handvat uit
het apparaat.

3. Zet het vetreservoir met het mandje op een hittebesten-
dig opperviak.

4. Schuif het afdekplaatje van de ontgrendelknop richting
het mandje.

5. Druk op de ontgrendelknop en verwijder het mandje.
Doe het voedsel in een hittebestendige schaal.

6. Zethet mandje terug in het vetreservoir.

7. Schuif het vetreservoir terug in het apparaat.

FRB001HCB_IM

Tabel met bereidingstijden

MIN/MAX Berei- | Tempe-
Voedsel Hoeveelh. (g) | dingstijd | ratuur
bij benadering | (minuten) |  (°C)
Aardappelproducten
S
Dikke bevroren 200-300 200
frieten 20-25
Aardappelgratin 300
Viees
Biefstuk
Karbonade 10-15 180
Hamburger 100-300
Worstjes in 13-15 200
deeg
Gevogelte
Kippenpootje 25-30
100-300 180
Kipfilet 15-20
Gebakken
Cake,
@ max. 10cm 250 20-25 160
Muffins 15-18 200
Quiche,
@ max. 10 300 20-22 180
Lichte hapjes
Bevroren 100-300
kipnuggets 6-10
Bevroren 200
vissticks
Loempia’s 8-10
Gevulde 100-250 10 160
groenten
Bevroren
gepaneerde 8-10 180
kaassnacks
09.04.18




Reiniging

/A WAARSCHUWING:

« Schakel het apparaat véér de reiniging altijd uit en trek de
netstekker uit de contactdoos. Wacht totdat het apparaat volledig

is afgekoeld.

* Dompel het apparaat niet onder in water! Het kan tot elektrische

schokken of brand leiden.

/N LET OP: Anti-aanbaklaag

+  Gebruik geen draadborstel of andere schurende
voorwerpen.

+ Gebruik geen scherpe of schurende reinigingsmid-
delen.

+ Het mandje en vetreservoir kunnen met een warm sopje
gereinigd worden. .
+ Maak het apparaat van binnen en buiten met een voch-
tige, maar niet natte doek schoon.

Opslaan

Reinig het apparaat zoals beschreven. Laat de acces-
soires volledig drogen.

Wij raden u aan het apparaat in de originele verpakking
te bewaren als het voor een langere periode niet wordt
gebruikt.

Bewaar het apparaat op een goed geventileerde en
droge plaats buiten het bereik van kinderen.

Verhelpen van storingen
Als er een probleem optreedt is dit vaak niets ernstigs. Voor u contact opneemt met onze servicedienst, vragen wij u de

onderstaande informatie door te lezen:

Probleem Mogelijke oorzaak

Maatregel

Het apparaat functi- | Het apparaat ontvangt geen voeding.
oneert niet.

Controleer het stopcontact met een ander apparaat.

Steek de stekker correct in het stopcontact.

Controleer de hoofdcircuitbreker.

U hebt de bereidingstijd niet ingesteld.

Stel de gewenste bereidingstijd in.

geplaatst.

De vetopvangbak en het mandje zijn niet juist | Controleer de correcte plaatsing.

Het voedsel is niet | Het mandje is te vol.
overal geheel gaar.

Verminder de hoeveelheid voedsel. Kleinere hoe-
veelheden worden gelijkmatiger gaar.

De temperatuur is te laag ingesteld.

Zet de temperatuur hoger met de temperatuurrege-
laar (zie de “Tabel met bereidingstijden”).

De bereidingstijd is te kort ingesteld.

Gebruik de timer om de tijd te verhogen (zie de
“Tabel met bereidingstijden”).

ongelijkmatig gaar. | doende luchtcirculatie.

Niet alle voedsel is | Als het voedsel bovenop elkaar ligt is er onvol- | Schud het voedsel halverwege de bereidingstijd.

Het voedsel is niet | Er is voedsel gebruikt dat alleen geschikt is
knapperig. voor een conventionele friteuse.

Gebruik oven-voedsel of besprenkel het met wat
olie.

Er komt rook uit het | U bent erg vet voedsel aan het bereiden.
apparaat.

Vetspetters in het apparaat kan de uitstoot van rook
veroorzaken. Zorg voor een goede ventilatie.

In het vetreservoir zit nog vet van de vorige
bereiding.

Reinig het vetreservoir na elk gebruik zoals be-
schreven in het hoofdstuk “Reiniging”.

FRB001HCB_IM
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Technische gegevens

MOTEL:....cooervveerrreieericsri e FR 6001 H CB
Spanningstoevoer:... ..220-240V~, 50/60Hz
OpgenomeN VEIMOGEN: .........curwrmrermeresmerisesisaseresens 900W

Beschermingsklasse: e I
NettogewiCht: ...
Het recht om technische en ontwerpaanpassingen te ma-
ken in de loop van voortdurende productontwikkeling blijft
voorbehouden.

Dit apparaat is gekeurd conform de op dit moment van toe-
passing zijnde CE-richtlijnen zoals bijvoorbeeld elektromag-
netische compatibiliteit en laagspanningsvoorschriften en is
geconstrueerd volgens de nieuwste veiligheidstechnische
voorschriften.

Verwijdering
Betekenis van het “vuilnishbak”-symbool
Houd rekening met het milieu, gooi elektrische
apparaten niet weg bij het huishoudafval.
Breng overbodige of defecte elektrische appa-
raten naar gemeentelijke inzamelpunten.

L Help potentiéle milieu- en gezondheidsgevaren
door onverantwoordelijk wegwerpen te voor-
komen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van
oude elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelings-
punten.

FRB001HCB_IM
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Mode d’emploi + Nutilisez cet appareil que pour un usage privé et pour
les taches auxquelles il est destiné. Cet appareil n'est
pas prévu pour une utilisation professionnelle.

+ Ne l'utilisez pas en plein air. Protégez-le de la chaleur,
des rayons directs du soleil, de 'humidité (ne le plongez
en aucun cas dans I'eau) et des objets tranchants.
N'utilisez pas cet appareil avec des mains humides. S'il
arrive que de I'humidité ou de I'eau atteignent I'appareil,
débranchez aussitdt le cable d'alimentation.

+  Arrétez 'appareil et débranchez toujours le cable d'ali-

Merci d’avoir choisi notre produit. Nous espérons que vous
saurez profiter votre appareil.

Symboles de ce mode d’emploi

Les informations importantes pour votre sécurité sont
particulierement indiquées. Veillez a bien respecter ces
indications afin d'éviter tout risque d’accident ou d'endom-
magement de I'appareil :

A AVERTISSEMENT : mentation de la prise de courant (en tirant sur la fiche et
Prévient des risques pour votre santé et des risques non pas sur le cable) si vous n'utilisez pas I'appareil, si 1)
éventuels de blessure. vous installez les accessoires, pour le nettoyage ou en Z_l;
cas de panne. =
/\ ATTENTION: + Ne laissez jamais fonctionner I'appareil sans surveil- =
Indique les risques pour I'appareil ou tout autre appareil lance. Lorsque vous quittez la piéce, toujours arréter L

I'appareil. Débranchez la fiche de la prise.

Il'y a lieu d'inspecter 'appareil et le bloc d'alimentation
régulierement en vue d'éventuels signes d’endom-
magements. Lorsqu’'un endommagement est détecté,
Notes générales I'appareil ne doit plus étre utilisé.

) . ’ i ) + Nutilisez que les accessoires d'origine.
Lisez attentivement ce mode d’emploi avant de mettre I'ap- « Par mesure de sécurité vis-a-vis des enfants. ne

pareil en marche pour la premiére fois. Conservez le mode laissez pas les emballages (sac en plastique, carton,
d emplm ainsi que le bon de garanne, votre ticket de t}alsse polystyréne) a leur portée.
et si possible, le carton avec 'emballage se trouvant a

i NOTE: .
Attire votre attention sur des conseils et informations.

l'intérieur. Si vous remettez I'appareil & des tiers, veuillez-le /\ AVERTISSEMENT :
remettre avec son mode d‘emploi. Ne pas laisser les jeunes enfants jouer avec le film.
Il'y a risque d’étouffement !

Conseils de sécurité spécifiques a cet appareil

Vous trouverez le symbole suivant accompagné d’'un avertissement
sur le produit :

AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Danger de brilure !
Pendant et aprés le fonctionnement, la température des surfaces
accessibles sera trés élevée.
* Tenez le réservoir de graisse avec le panier inséré par la poi-
gnée. Si nécessaire, utilisez des maniques.
* Pendant le fonctionnement de 'appareil, de la vapeur chaude
peut s'échapper par l'ouverture de sortie d’air. Gardez vos dis-
tances.
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Ne couvrez pas les ouvertures d’'entrée et de sortie dair, afin d'as-
surer une circulation d’air suffisante.

Eloignez I'appareil d'au moins 15cm des objets facilement inflam-
mables tels que les meubles, les rideau, efc. !

En raison de la montée de la chaleur et des vapeurs, ne placez
pas |'appareil sous les placards muraux.

N'utilisez pas I'appareil avec un minuteur externe ou un systéme
de commande a distance sépare.

Ne modifiez pas l'interrupteur de sécurité.

Cet appareil peut étre utilisé par les enfants agés de 8 ans et plus
et par les personnes a capacité physique, sensorielle ou mentale
réduite ou qui manquent d’expérience et de connaissance, tant
qu’elles sont supervisées ou qu’elles ont regues des instructions
sur ['utilisation de 'appareil en sécurité et qu’elles comprennent
les dangers inhérents.

Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil.

Le nettoyage et I'entretien par utilisateur ne peuvent pas étre ef-
fectués par les enfants a moins qu'ils soient agés de plus de 8 ans
et supervises.

Conservez I'appareil et son cordon hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Ne réparez pas vous-méme I'appareil. Contactez toujours un
technicien agrée. Si le cordon d'alimentation est endommagé, il
doit étre remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant qualité semblable afin d'éviter un risque.

Cet appareil n'est pas congu pour étre immergé dans 'eau pen-
dant le nettoyage. Veuillez observer les instructions figurant dans
le « Nettoyage ».
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Déballer 'appareil

1. Retirez I'appareil de son emballage.
2. Retirez tous les matériaux d’emballage comme e film

plastique, le rembourrage, les attache-cables et la boite.

3. Veérifiez que tout vous a bien été livré.
4. En cas de pieces manquantes ou de dégats visibles,

-

n'utilisez pas I'appareil. Renvoyez-le immédiatement &
votre détaillant.

Liste des différents éléments de
commande/Contenu de la livraison

Ouvertures de sortie d'air

Ouvertures d’entrée d'air

Témoin de fonctionnement
Interrupteur marche/arrét/ minuteur
Molette de réglage de la température
Panier

Couvercle pour le bouton de libération
Bouton de libération

Poignée du panier

Réservoir de graisse

O W oo NO O WN —

Notes d’utilisation

Emplacement

Posez I'appareil sur une surface antidérapante, plate et
qui résiste a la chaleur.

Assurez-vous que I'appareil et le cable d’alimentation
ne soient jamais placés sur des surfaces chaudes ou

a proximité de sources de chaleur (p.ex., cuisiniere,
plaque chauffante).

Connexion électrique

Avant de brancher la prise dans la fiche, vérifiez que la
tension du secteur que vous utilisez correspond a la tension
de 'appareil. Vous trouverez I'information nécessaire sur la
plaque d'identification.

Allumer/ éteindre I'appareil

L'appareil est éteint si le minuteur est réglé sur la
position 0.

L'appareil peut seulement fonctionner quand le réservoir
de graisse est utilisé avec le panier dans I'appareil.
Pour utiliser 'appareil, réglez le temps souhaité avec le
minuteur. Puis, réglez la température souhaitée avec la
molette de réglage de température.

i NOTE:
Une fois le temps écoulé, une sonnerie retentira. L'appa-
reil s'éteindra automatiquement.
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Avant premiére utilisation

Une couche de protection se situe sur I'élément chauf-
fant. Pour I'enlever, faites fonctionner I'appareil pendant
environ 10 minutes, vide.

i NOTE:
L'émanation légere de fumée et d'odeurs est alors
normale. Veillez a une aération suffisante.

/\ AVERTISSEMENT :
Laissez I'appareil refroidir avant de le nettoyer !
- Débranchez le cable de la prise de courant.
- Avant d'utiliser l'appareil, essuyez le panier, le réser-
voir de graisse et son intérieur.

Conseils d’utilisation

Cet appareil sert a préparer des aliments solides. N'y
préparez pas de soupe ou d'aliments liquides.

Un interrupteur de sécurité empéche I'utilisation de I'ap-
pareil sans un panier dans le réservoir de graisse.

Pour obtenir un résultat optimal, remplissez le panier
jusqu'au marquage MAX. Ne remplissez jamais ex-
cessivement le panier, afin d'éviter que les aliments ne
touchent I'élément chauffant.

Ne mettez jamais d’huile ni d'autre liquide dans le réser-
voir de graisse. Pour obtenir des résultats croustillants,
vous pouvez badigeonner les aliments avec un peu
d'huile.

Ne préparez pas d'aliments trés gras tels que des sau-
cisses dans I'appareil.

Tous les aliments convenant a un four peuvent égale-
ment étre préparés dans 'appareil.

Sachez qu'une pate gateau, pain, etc. gonfle pendant la
cuisson. Rien ne doit entrer en contact avec 'élément
chauffant.

Les aliments qui sont cuits 'un sur un autre doivent
étre remués a mi-cuisson. Cela améliorera le résultat et
rendra la cuisson plus uniforme.

Versez de I'eau sur des préparations maison a base de
pommes de terre aprés découpe au moins 30 minutes
afin de réduire 'amidon des pommes de terre. Ensuite,
séchez les morceaux de pomme de terre avec du
papier.

Le temps de cuisson dépend de plusieurs facteurs :
Taille, état, quantité d'aliment et température de
consigne. Pour des valeurs standards, voir le « Tableau
des durées de cuisson ».

Si vous ne préchauffez pas la friteuse & chaleur tour-
nante, ajoutez 5 minutes a la durée de cuisson.

Faire frire les steaks/de plus grandes quantités de
viande dans une poéle précédemment avant de faire
cuire dans la friteuse a chaleur tournante. La durée et la
température dépendent du degré de cuisson désiré.
Cet appareil permet également de réchauffer des
aliments. Réglez le minuteur sur 10 minutes et la tempé-
rature sur 150 °C.
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Utiliser I'appareil

1. Branchez 'appareil a une prise correctement mise a la
terre.

2. Mettez I'appareil en marche avec l'interrupteur
marche-arrét. L'indicateur lumineux s'allume. Vous
pouvez sélectionner une durée de cuisson.

3. Réglez le thermostat sur la température voulue.

i NOTE:
Préchauffez I'appareil pendant environ 5 minutes.

4. En utilisant la poignée, tirez le réservoir de graisse avec
le panier hors de I'appareil.

5. Placez le réservoir de graisse avec le panier sur une
surface résistante a la chaleur.

6. Remplissez le panier avec les aliments voulus.

7. Glissez a nouveau le réservoir de graisse avec le panier
dans la machine. Il doit s'enclencher.

8. Sinécessaire, remuez les aliments & mi-cuisson.
Sortez-les du réservoir de graisse avec le panier sur la
poignée.

/N AVERTISSEMENT :

+ De la vapeur brllante peut s'échapper !

+ Ne remuez jamais le panier quand il est dans le
réservoir de graisse, car il peut contenir de 'huile
brilante.

9. Placez le réservoir de graisse avec le panier sur une
surface résistante a la chaleur.

10. Glissez le couvercle sur le bouton de déblocage vers
le panier.

11. Appuyez sur le bouton de déblocage pour enlever le
panier. Vérifiez le contenu du panier.

12. Remettez le panier dans le réservoir de graisse. Il doit
s'enclencher.

13. Glissez a nouveau le réservoir de graisse dans la
machine.

Fin de fonctionnement
1. Unbip indiquera quand la durée réglée se sera écoulée.

i NOTE:
Vous pouvez également annuler I'opération en ajus-
tant le minuteur sur 0.

2. Sortez le réservoir de graisse avec le panier avec la
poignée.

3. Placez le réservoir de graisse avec le panier sur une
surface résistante a la chaleur.

4. Glissez le couvercle sur le bouton de déblocage vers
le panier.

5. Appuyez sur le bouton de déblocage pour enlever le
panier. Mettez les aliments dans un récipient résistant
a la chaleur.

6. Remettez le panier dans le réservoir de graisse.

7. Glissez a nouveau le réservoir de graisse dans la
machine.
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Tableau des durées de cuisson

MIN/MAX | Durée de .
. . . Tempéra-
Aliment quantité | cuisson 5
. . ture (°C)
environ (g) | (minutes)
Produits a base de pomme de terre
E::s congelées 18-20
Frit ? 200-300
P - 20-25
Gratin de pomme
300
de terre
Viande
Steak
otel 10-1 1
Cotelette de porc 100-300 0-15 80
Hamburger
Saucisses en pate 13-15 200
Volaille
Cuisse de poulet 25-30
100-300 180
Blanc de poulet 15-20
Cuisson au four
Géteau,
@ max. 10cm 250 20-25 160
Muffins 15-18 200
Qiche, 00 | 20-2 | 180
@ max. 10cm
Repas légers
Croquettes dg 100-300
poulet congelées 6-10
Ba'tonnets de ] 200
poisson congelés
S
100-250
Légumes farcis 10 160
Collations au
fromage panées 8-10 180
congelés
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Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :

* Toujours arréter I'appareil avant le nettoyage et débrancher la
fiche. Patientez que I'appareil refroidisse.

* Ne plongez pas I'appareil dans I'eau ! Sinon, cela peut causer

un choc électrique ou un incendie.

/\ ATTENTION : Revétement anti-adhésif
+  Nutilisez jamais de brosse métallique ni d'ustensile

abrasif.

+ Nutilisez jamais de détergent abrasif.

+ Le panier et le réservoir de graisse ne peuvent étre
nettoyés par ringage chaud.

+ Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de I'appareil avec un .
chiffon Iégérement humide, mais pas mouillé.

Stockage

Nettoyez 'appareil comme il est décrit. Laissez complé-
tement sécher les accessoires.

Nous vous recommandons de conserver 'appareil

dans son emballage d'origine s'il ne doit pas étre utilisé
pendant de longues périodes.

Conservez toujours I'appareil hors de portée des enfants
et dans un endroit sec et bien aéré.

En cas de dysfonctionnements
S'ily a un probléme, ce n'est souvent pas grave. Avant de contacter notre service aprés-vente, veuillez vérifier ce qui suit :

Probléme

Cause possible

Solution

L'appareil ne
fonctionne pas.

L'appareil ne regoit pas d'alimentation
électrique.

Vérifiez la prise avec un autre appareil.
Branchez correctement la fiche secteur.
Vérifiez le disjoncteur principal.

Vous n'avez pas réglé la durée de cuisson.

Sélectionnez la durée de cuisson voulue.

Le bac de collecte de graisse et le panier
sont mal installés.

Vérifiez que la position est correcte.

Les aliments n'ont
pas fini de cuire.

Le panier est trop plein.

Réduisez la quantité d'aliments. Des quantités plus
petites cuisent uniformément.

La température réglée est trop basse.

Réglez la température gréace a la molette de réglage
de la température (voir « Tableau des durées de
cuisson »).

La durée de cuisson est réglée trop basse.

Utilisez le minuteur pour augmenter le temps
(voir « Tableau des durées de cuisson »).

Les aliments ne

Quand les aliments sont placés les uns sur

Il faut remuer les aliments a mi-cuisson.

sont pas cuits les autres, il y a un flux d’air inadéquat.

uniformément.

Les aliments ne Les aliments utilisés conviennent unique- Utilisez des aliments préts a cuire au four ou arro-
sont pas croustil- ment pour une friteuse conventionnelle. sez-les d'un peu d'huile.

lants.

De la fumée sort de
I'appareil.

Vous préparez les aliments trés gras.

De I'huile qui gicle dans I'appareil peut causer une
émission de fumée. Fournissez une ventilation
adaptée.

Dans le réservoir de graisse, il reste des

résidus de graisse d'utilisations antérieures.

Nettoyez le réservoir de graisse aprés chaque utilisa-
tion comme décrit dans le chapitre « Nettoyage ».

FRB001HCB_IM
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Données techniques

Modéle : ......... FR 6001 HCB
Alimentation : . .220-240V~, 50/60Hz
Consommation :. 900W
Classe de protection :........ccceevueeveereeeiesiiesiesisesiseessssinns 1
Poids net :...c.ovvveveinines

Nous nous réservons le droit d'apporter des modifications
techniques ainsi que des modifications de conception dans
le cadre du développement continu de nos produits.

Cet appareil a été contrlé d'apres toutes les directives
européennes actuelles applicables, comme par exemple
concernant la compatibilité électromagnétique et la basse
tension. Cet appareil a été fabriqué en respect des régle-
mentations techniques de sécurité les plus récentes.

Elimination
Signification du symbole « Poubelle »
Prendre soin de I'environnement, ne pas jeter
des appareils électriques avec les ordures mé-
nageres.

Porter les appareils électriques obsolétes ou
I défectueux dans les centres de récupération
municipaux.

Aider & éviter les impacts potentiels sur I'environnement et
la santé en luttant contre les déchets sauvages.

Vous contribuerez ainsi au recyclage et autres formes de
réutilisation des appareils électriques usagés.

Votre municipalité vous fournira les informations néces-
saires sur les centres de collecte.

22
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Manual de instrucciones

Le agradecemos la confianza depositada en este producto
y esperamos que disfrute de su uso.

Simbolos en este manual de instrucciones
Advertencias importantes para su seguridad estan sefia-
ladas en especial. Siga estas advertencias incondicional-
mente, para evitar accidentes y dafios en el aparato:

A\ AvISO:
Advierte ante los peligros para su salud y demuestra
posibles riesgos de herida.

/\ ATENCION:
Indica los posibles riesgos para el aparato u otros objetos.

o
1 NOTA:
Pone en relieve consejos e informaciones para usted.

Notas generales

Antes de la puesta en servicio de este aparato lea deteni-
damente el manual de instrucciones y guarde éste bien in-
cluido la garantia, el recibo de pago y si es posible también
el carton de embalaje con el embalaje interior. En caso de
dejar el aparato a terceros, también entregue el manual de
instrucciones.

Solamente utilice el aparato para el uso privado y para
el fin previsto. Este aparato no esta destinado para el
uso profesional.

No lo utilice al aire libre. No lo exponga al calor, a la
entrada directa de rayos de sol, a la humedad (en
ningun caso sumerja el aparato en agua) y a los cantos
agudos. No utilice el aparato con las manos humedas.
En caso de que el aparato esté himedo o mojado retire
de momento la clavija de la caja de enchufe.
Desconecte el aparato y siempre retire la clavija de la
caja de enchufe (por favor tire de la clavija y no del ca-
ble), cuando no quiera utilizar el aparato, montar piezas
0 en caso de limpieza o defectos.

No utilice el aparato sin vigilancia. En caso de salir de
la habitacién, desconecte siempre el aparato. Retire la
clavija de la caja de enchufe.

El aparato y el cable de alimentacion de red se deben
controlar regularmente para garantizar que no estén
dafiados. En caso de que se comprobara un dafio, no
se podra seguir utilizando el aparato.

Solamente utilice accesorios originales.

Para la seguridad de sus nifios no deje material de
embalaje (Bolsas de plastico, carton, poliestireno etc.)
a su alcance.

A\ AVISO:
No deje jugar a los nifios con la lamina.
iExiste peligro de asfixia!

Consejos de seguridad especiales para este aparato
En el producto encontrara el siguiente simbolo con caracter de

aviso:

AVISO: jSuperficie caliente!

iRiesgo de quemaduras!

Durante el funcionamiento y después del mismo la temperatura de

las superficies accesibles sera muy elevada.

* Sujete el deposito para grasa con el cesto introducido por el
asa. En caso necesario, use mitones para horno.

+ Durante el funcionamiento puede salir vapor caliente de la aper-
tura de salida de aire. Mantenga una distancia suficiente.

* No cubra las aperturas de entrada y salida de aire para garantizar

una circulacion suficiente.

FRB001HCB_IM
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iMantenga la distancia suficiente (15cm) con respecto a objetos
inflamables como muebles, cortinas, etc.!

Debido al aumento de calor y a los vapores, no coloque el apa-
rato debajo de armarios de cocina.

No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de
control remoto independiente.

No manipule el interruptor de seguridad.

Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 afios de
edad y por personas con capacidades fisicas, sensoriales 0 men-
tales reducidas, o falta de experiencia o conocimientos, siempre
que lo hagan con supervision o hayan recibido instrucciones
sobre el uso seguro del aparato y comprendan los riesgos que
implica.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser realiza-
dos por nifios menores de 8 afos, y en este caso con supervision.
Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de nifios meno-
res de 8 afios.

No repare usted mismo el aparato. Péngase en contacto con

un técnico autorizado. Si el cable de alimentacion esta dafiado,
corresponde al fabricante, a su representante o persona de cuali-
ficacidn similar su reemplazo para evitar peligros.

Este aparato no esta destinado para ser sumergido en agua du-
rante su limpieza. Siga las instrucciones que hemos incluido en el
capitulo “Limpieza”.
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Desembalaje del aparato

1. Extraiga el dispositivo de su embalaje.
2. Retire todos los materiales de embalaje, como papel de

aluminio, sujeta cables y envolturas de carton.

3. Compruebe que todas las piezas estén presentes.
4. Sihay piezas faltantes o darios evidentes, no utilice el

dispositivo. Devuélvalo inmediatamente al vendedor.

Indicacion de los elementos de manejo/
Contenido en la entrega

1 Aperturas de salida de aire
2 Aperturas de entrada de aire
3 Testigo de funcionamiento
4 Interruptor de encendido/apagado/temporizador
5 Controlador de temperatura
6 Cesto

7 Tapa del boton de liberacion
8 Botdn de liberacion

9 Mango del cesto

10 Deposito de grasa

Notas de uso

Ubicacion

Coloque el aparato sobre una superficie antideslizante,
plana y resistente al calor.

Preste atencién de que ni el aparato ni el cable de
corriente estén sobre superficies calientes o cercanas a
fuentes de calor (p.ej.: fogones).

Conexion eléctrica

Antes de introducir el enchufe en la toma de corriente,
compruebe que la tension de la red de suministro que se va
a utilizar coincide con la del aparato. Encontraré la informa-
cidn necesaria en la placa de identificacion.

Cambiar el aparato de encendido/apagado

El aparato se apagara cuando el termostato llegue a la
posicion 0.

Solamente puede funcionar si el depdsito para grasa se
usa con el cesto dentro de la unidad.

Para utilizar el aparato, ajuste el tiempo que desee con
el temporizador. Y seleccione la temperatura deseada
con el controlador de temperatura.

i NOTA:
Cuando el tiempo se haya acabado, sonaré una cam-
pana. El dispositivo se desconectara automaticamente.

Antes del primer uso

El elemento calefactor esta cubierto por una capa pro-
tectora. Para quitarla, haga funcionar el aparato durante
unos 10 minutos sin contenido.

FRB001HCB_IM

i NOTA:
La leve generacion de humo y de olor es en este pro-
ceso normal. Deberia preocuparse de tener suficiente
aireacion.

/\ AVISO:

iDeje enfriar el aparato antes de limpiarlo!

- Retire la clavija de la caja de enchufe.
- Antes de usar el aparato, limpie el cesto, el depdsito
para grasa y el interior.

Indicaciones para el uso

Este dispositivo se utiliza para preparar alimentos
solidos. No prepare sopas ni alimentos liquidos en la
unidad.

Un interruptor de seguridad evita que se use el disposi-
tivo sin cesto en el depésito para grasa.

Para obtener un resultado 6ptimo, lliene el cesto, como
méaximo, hasta la marca MAX. No llene nunca en
exceso el cesto para evitar que los alimentos entren en
contacto con el elemento calentador.

No ponga nunca aceite ni otros liquidos en el depésito
para grasa. Para obtener un resultado crujiente puede
untar los alimentos con un poco de aceite.

No prepare el dispositivo para alimentos con mucha
grasa (como salchichas).

Puede preparar todo tipo de alimentos adecuados para
horno en el dispositivo.

Tenga en cuenta que la masa se expande durante la
coccion de pasteles, pan o similares. Nunca debe entrar
nada en contacto con el elemento calentador.

Los alimentos que se cocinen apilados deben agitarse
a mitad del tiempo de coccidn. Asi se optimiza el resul-
tado y se evita una coccidn desigual.

Limpie con agua los productos caseros de patata tras
cortarlos durante al menos 30 minutos para reducir el
almidon. Seque los trozos de patata con papel.

El tiempo de coccion depende de diferentes factores:
Tamarfio, condicién y calidad de los alimentos y tempe-
ratura establecida. Para los valores estandar, consulte
“Tabla de tiempos de coccion”.

Si no precalienta la freidora por aire caliente, afiada

5 minutos al tiempo de coccidn.

Fria los bistecs/cantidades importantes de carne en
una sartén antes de dejarlos cocer en la freidora por aire
caliente. El tiempo y la temperatura dependen del grado
de coccion deseado.

Con este dispositivo también puede recalentar alimen-
tos. Establezca el temporizador en 10 minutos y el
control de temperatura en 150°C.
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Uso del aparato

1. Conecte el dispositivo a una toma de corriente con toma
de tierra correctamente instalada.

2. Encienda el dispositivo con el interruptor. Se encendera
el testigo. Puede elegir un tiempo de coccién.

3. Ponga el controlador de temperatura a la temperatura
deseada.

i NOTA:
Precaliente el aparato unos 5 minutos.

4. Usando el asa, saque el depdsito de grasa con el cesto
del dispositivo.

5. Ponga el depdsito para grasa con el cesto sobre una
superficie resistente al calor.

6. Llene el cesto con los alimentos deseados.

7. Ponga el depésito para grasa con el cesto dentro del
aparato. Debe encajar.

8. En caso necesario, sacuda los alimentos pasada la
mitad del tiempo de coccion. Saquelos del depdsito para
grasa con el cesto por el asa.

I\ AVISO:

+ Puede salir vapor caliente.

+ No agite nunca el cesto cuando esté en el depo-
sito para grasa, puede contener aceite caliente.

9. Ponga el depdsito para grasa con el cesto sobre una
superficie resistente al calor.

10. Deslice la cubierta del botdn de liberacion en direccion
al cesto.

11. Pulse el botén de liberacion para sacar el cesto. Sacuda
el contenido del cesto.

12.Vuelva a poner el cesto en el depésito para grasa. Debe
encajar.

13. Vuelva a colocar el depdsito para grasa en el aparato.

Término del funcionamiento

1. Se emitira un pitido cuando transcurra el tiempo esta-
blecido.

i NOTA:
También puede cancelar la operacion ajustando el
temporizador en 0.

2. Saque el depbsito para grasa con el cesto por el asa.

3. Ponga el depésito para grasa con el cesto sobre una
superficie resistente al calor.

4. Deslice la cubierta del botén de liberacion en direccion
al cesto.

5. Pulse el boton de liberacion para sacar el cesto. Ponga
los alimentos en un recipiente resistente al calor.

6. Vuelva a poner el cesto en el depdsito para grasa.

7. Vuelva a colocar el depdsito para grasa en el aparato.
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Tabla de tiempos de coccion

Cantidqd Tiempo de Tempera-
Alimentos aprox. MIN/ | coccion turap("C)
MAX (g) | (minutos)
Productos de patata
Patatas fritas
congeladas 18-20
delgadas
Patatas fritas 200-300 200
congeladas
gruesas 20-25
Patata paja 300
Carne
Bistec
Costilla de cerdo 10-15 180
Hamburguesa 100-300
Salchichas en 13-15 200
salsa
Aves

Muslo bajo de

25-30
pollo 100-300 180
Pechuga de pollo 15-20

Horneado
Pastel,
@ max. 10cm 250 20-25 160
Magdalenas 15-18 200
Quiche,
@ méx. 10em 300 20-22 180
Aperitivos
Nuggets de pollo 100-300
congelados 6-10
Palitos de pes-
200
cado congelados
Rollitos de
primavera 100-250 8-10
Verdura rellena 10 160
Queso rebozado 8-10 180
congelado
09.04.18




Limpieza

/N AVISO:

* Antes de que limpie el equipo siempre lo apague y desconecte
el enchufe. Espere hasta que el equipo se haya enfriado.
* No sumerja el aparato en agua. Hacerlo puede provocar electro-

cucion o incendio.

A ATENCION: Revestimiento antiadherente

+No utilice ninguin cepillo metalico u otros objetos que

rayen el aparato.
+ No utilice detergentes agresivos o que rayen.

+ Elcestoy el depdsito para grasa pueden limpiarse con

agua caliente.
+ Limpie el interior y el exterior del aparato con una
gamuza ligeramente humedecida.

Almacenamiento

Limpie el aparato tal y como se describe. Deje que los
accesorios de sequen completamente.
Recomendamos que guarde el aparato en su embalaje
original cuando no vaya a utilizarlo durante un periodo
de tiempo largo.

Guarde el aparato siempre en un lugar seco y con
buena ventilacion, fuera del alcance de los nifios.

Reparacion de fallos
Si se produce un problema, a menudo sera menor. Antes de contactar con nuestro servicio, consulte la informacion siguiente:

Problema

Causa probable

Remedio

El aparato no tiene
funcion.

El aparato no recibe suministro eléctrico.

Compruebe la toma con otro aparato.

Enchufe el cable correctamente.

Compruebe el disruptor de circuito principal.

No ha establecido el tiempo de coccion.

Seleccione el tiempo de coccidn deseado.

El recipiente de drenaje de grasa y el cesto no
estan correctamente introducidos.

Compruebe la posicion.

Los alimentos no
se cuecen por
completo.

Cesto demasiado lleno.

Reduzca la cantidad de alimentos. Las cantidades
mas pequefias se cuecen de forma mas homoge-
nea.

La temperatura es demasiado baja.

Ponga una temperatura superior con el controlador
de temperatura (consulte la “Tabla de tiempos de
coccion”).

El tiempo de coccién es demasiado corto.

Utilice el temporizador para aumentar el tiempo
(consulte la “Tabla de tiempos de coccion”).

Los alimentos no
se cuecen homogeé-
neamente.

Cuando se apilan alimentos el flujo de aire es
inadecuado.

Debe sacudir los alimentos pasada la mitad del
tiempo de coccion.

Los alimentos no
estan crujientes.

Usa alimentos solamente adecuados para una
freidora convencional.

Use alimentos adecuados para horno o Untelos con
un poco de aceite.

Sale humo del
dispositivo.

Prepara alimentos con mucha grasa.

Las salpicaduras de grasa dentro de la unidad
puede provocar la emisién de humos. Proporcione
una ventilacion adecuada.

En el deposito para grasa quedan restos de
grasa de un uso anterior.

Limpie el deposito para grasa tras cada uso como
se describe en el capitulo “Limpieza”.

FRB001HCB_IM
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Datos técnicos

Modelo: ........ccvvrrreenne. FR 6001 H CB
Suministro de tension .220-240V~, 50/60Hz
Consumo de energia: 900W
Clase de ProteCCiON: ..........cevvvrvverieriesrsessesiesssesssessssins 1
Peso neto: ... .aprox. 2,6kg

El derecho de realizar modificaciones técnicas y de disefio
en el curso del desarrollo continuo del producto esta
reservado.

Este aparato se ha examinado segun las normativas
actuales y vigentes de la Comunidad Europea, como p.gj.
compatibilidad electromagnética y directiva de baja tension
y se ha construido seguin las mas nuevas especificaciones
en razén de la seguridad.

Eliminacion
Significado del simbolo “cubo de basura”

Cuide del medio ambiente, no deseche apara-
tos eléctricos con los residuos domésticos.

Deseche los aparatos eléctricos obsoletos
o defectuosos en los puntos de recoleccion

I municipales.

Ayude a evitar potenciales impactos medioambientales y en
la salud por una eliminacion de residuos inadecuada.

Contribuye al reciclaje y otros modos de uso de aparatos
eléctricos y electronicos viejos.

Su municipalidad le proporcionara informacion sobre los
puntos de recoleccion.
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Istruzioni per l'uso

Grazie per aver scelto il nostro prodotto. Vi auguriamo un
buon utilizzo del dispositivo.

Simboli per questo manuale di istruzioni per I'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono
indicati appropriatamente. Osservare assolutamente queste
indicazioni, per evitare incidenti e danni allapparecchio:

A\ AWISO:
Previene i rischi della propria salute ed indica possibili
rischi di ferite.

/\ ATTENZIONE:
Indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA: Mette in risalto consigli ed informazioni.

Note generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per 'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Se passate I'apparecchio a terzi, consegnate anche
le istruzioni per l'uso.

Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Que-
sto prodotto non ¢ stato concepito ai fini di un impiego in
ambito industriale.

Non utilizzarlo all'aperto. Proteggerlo dal calore, nonché
dall'esposizione diretta ai raggi solari e dall'umidita (non
immergerlo mai in sostanze liquide) e tenerlo a distanza
da oggetti con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio
con le mani umide. Nel caso in cui si bagni o si inumidi-
sca I'apparecchio, staccare immediatamente la spina.
Disattivare I'apparecchio e staccare sempre la spina
dalla relativa presa (prendendo in mano la spina, non
tirando il cavo) allorché non si utilizza I'apparecchio,
quando si applicano degli accessori oppure nel caso in
cui lo si debba pulire o si siano manifestate anomalie.
Non mettere in funzione I'apparecchio senza sorve-
glianza. Spegnere sempre I'apparecchio, se si desidera
uscire dalla stanza. Estrarre la spina dalla presa.
Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso
I'apparecchio non deve pil essere utilizzato.

Utilizzare esclusivamente accessori originali.

Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola, polistirolo, ecc,) fuori dalla portata dei bambini.

I\ AWISO:
Non lasciar giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

Avvertenze speciali di sicurezza per questo apparecchio
Sul prodotto sono riportati i seguenti simbolo con avvertenze:
AWVISO: Superficie calda!

Pericolo di ustioni!

Durante e dopo il funzionamento, la temperature delle superfici

accessibili sara molto alta.

« Afferrare per la maniglia il serbatoio del grasso con il cestello
inserito. Se necessario, usare guanti da forno.

* Durante l'utilizzo, potrebbe uscire vapore bollente dall'apertura
per l'uscita dell'aria. Mantenere una distanza sufficiente.

+ Non coprire le aperture per l'ingresso e ['uscita dell'aria, per assi-

curare una ventilazione sufficiente.

FRB001HCB_IM
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+ Mantieni una distanza sufficiente (15cm) per oggetti altamente
infiammabili quali mobili, tende ecc.!

+ A causa della formazione di calore e vapori, non collocare I'appa-
recchio sotto credenze e scaffali a parete.

+ Non far funzionare 'apparecchio con un timer esterno o un teleco-
mando separato.

+ Non manomettere gli interruttori di sicurezza.

* Questo dispositivo non pud essere usato da bambini dagli 8 anni

in su e da persone (comprese bambini) con capacita fisiche, sen-

soriali 0 mentali ridotte, 0 con poca esperienza e conoscenza, a

meno che non sono controllate durante ['utilizzo del dispositivo da

una persona responsabile della loro sicurezza.

|l bambini non devono giocare con 'apparecchio.

La pulizia e la manutenzione utente non devono essere esequiti

da bambini, a meno che di eta superiore agli 8 anni e non siano

controllati.

* Tenere il dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.

+ Non riparare I'apparecchio da soli. Contattare sempre un tecnico

autorizzato. Se il cavo di alimentazione € danneggiato, farlo sosti-

tuire dal produttore, dall'agente addetto all'assistenza oppure da

personale qualificato per evitare situazioni pericolose.

Questo dispositivo non € deve essere immerso in acqua durante

la pulizia. Osservare le istruzioni incluse nel capitolo “Pulizia”.

Disimballaggio dell’apparecchio Elementi di comando/Nella fornitura
1. Estrarre apparecchio dallimballaggio. 1 Bocchette d'uscita dell’aria
2. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio come pellicole, 2 Aperture per l'ingresso dell'aria
materiali di riempimento, supporti cavi e cartone. 3 Spia indicatrice di funzionamento
3. Controllare che siano presenti tutte le parti. 4 Interruttore acceso/spento/timer
4. In caso di parti mancanti o danni, on utilizzare I'apparec- 5 Controllo di temperatura
chio. Restituirlo immediatamente al rivenditore. 6 Cestello

7 Protezione per il pulsante di rilascio
8 Pulsante di rilascio
9 Maniglia del cestello

10 Serbatoio raccogli-grasso
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Note per 'uso
Ubicazione

+ Regolare I'apparecchio su una superficie antisdrucciole-

vole, livellata e termoresistente.

+ Assicurarsi che il dispositivo e i cavi principali non siano
disposti su superfici calde o vicino fonti di calore (per
esempio. fornelli, piastre elettriche).

Collegamento elettrico

Prima di inserire la spina nella presa, controllare che la
tensione nominale corrisponda alla tensione dell'appa-
recchio. Le informazioni sono riportate sulla targhetta
dell'apparecchio.

Accensione/spegnimento del dispositivo

+ Lapparecchio si spegne se il timer & impostato in
posizione 0.

+ Lutilizzo & possibile solo se il serbatoio del grasso e
usato assieme al cestello nell'unita.

+  Per utilizzare 'apparecchio, impostare il tempo desi-
derato con il timer. In seguito impostare la temperatura
desiderata con il termoregolatore.

i NoTA:
Allo scadere del tempo, suona una campana. Il disposi-
tivo si spegnera automaticamente.

Al primo utilizzo

+ C'e uno strato protettivo sull'elemento termico. Per
rimuoverlo, metti in funzione I'apparecchio per circa
10 minuti senza alcun contenuto.

i NOTA:
Facendo questo € possibile che si formi un leggero
fumo e odore. Arieggiare sufficientemente.

© /A AWISO:
Lasciare raffreddare I'apparecchio prima di pulirlo!

- Togliere la spina dalla presa.
- Prima di utilizzare I'apparecchio, pulire il cestello, il
serbatoio adibito agli oli o ai grassi e il suo interno.

Avvertenze per 'utente

+ Questo dispositivo & usato per la preparazione di cibi
solidi. Non preparare alcuna zuppa o cibo liquido.

+ Uninterruttore di sicurezza impedisce I'uso del disposi-
tivo senza il cestello nel serbatoio del grasso.

+ Per ottenere un risultato ottimale, riempire al massimo
il cestello solamente fino alla marcatura MAX. Non
riempire mai in eccesso il cestello, in modo che il cibo
non tocchi I'elemento di riscaldamento.

+ Non mettere mai olio o altri liquidi nel serbatoio del
grasso. Per ottenere un risultato croccante, si possono
bagnare i cibi con poco olio.

FRB001HCB_IM

Non preparar il dispositivo per cibi ad alto contenuto di
grasso (per esempio, salsicce).

Tutti i cibi adatti alla cottura in forno possono essere
preparati nel dispositivo.

Notare che l'mpasto si espande durante la cottura di
torte, pane o simili. Niente deve entrare in contatto con
I'elemento riscaldante.

| cibi che sono cotti 'uno sopra l'altro, devono essere
mossi a meta cottura. Cosi il risultato & ottimizzato e si
evitano cotture non uniformi.

Versare I'acqua sulle patate tagliate a mano per aimeno
30 minuti per ridurre 'amido delle patate. Quindi asciu-
garle con la carta.

Il tempo di cottura dipende da diversi fattori: Dimensioni,
condizioni, quantita di cibo e temperatura impostata. Per
i valori standard, vedere la “Tabella dei tempi di cottura”.
Se non si preriscalda la friggitrice ad aria calda, aggiun-
gere 5 minuti al tempo di cottura.

Friggere la carne/grandi quantita di carne in una padella
prima di lasciar cuocere nella friggitrice ad aria calda.
Tempo di cottura e temperatura dipendono dal grado di
cottura desiderato.

Con il dispositivo € inoltre possibile riscaldare il cibo. Im-
postare il timer a 10 minuti e il controllo di temperatura
a150°C.

Utilizzo del dispositivo

. Collegare I'apparecchio ad una presa correttamente

installata a terra.

. Accendere il dispositivo con l'interruttore. La spia si

illumina. Si pud selezionare il tempo di cottura.

. Regolare il controllo della temperatura alla temperatura

desiderata.

i NOTA:
Preriscaldare I'apparecchio per circa 5 minuti.

. Usando la maniglia, inserire il serbatoio del grasso con il

cestello dal dispositivo.

. Posizionare il serbatoio del grasso col cestello in una

superficie resistente al calore.

. Riempire il cestello col cibo desiderato.
. Far scorrere di nuovo il serbatoio con il cestello nella

macchina. Deve agganciarsi.

. Se necessario, mescolare il cibo dopo meta del tempo di

cottura. Estrarrlo dal serbatoio del grasso con il cestello
sulla maniglia.

I\ AWISO:

+  Pud uscire vapore bollente!

+Non scuotere il cestello mentre € nel serbatoio del
grasso, perché questultimo potrebbe contenere
olio bollente.

. Posizionare il serbatoio del grasso col cestello in una

superficie resistente al calore.
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10. Far scorrere il coperchio del tasto di rilascio verso il
cestello.

11. Premere il tasto di rilascio per rimuovere il cestello.
Scuotere il contenuto del cestello.

12.Riposizionare il cestello nel serbatoio del grasso. Si
deve innestare.

13. Far scorrere di nuovo il serbatoio del grasso nella
macchina.

Fine operazione
1. Sisente un bip quando il tempo & scaduto.

i NOTA:
E anche possibile interrompere l'operazione di friggi-
tura impostando il timer sulla posizione 0.

2. Estrarre per la maniglia il serbatoio del grasso col
cestello.

3. Posizionare il serbatoio del grasso col cestello in una
superficie resistente al calore.

4. Far scorrere il coperchio del tasto di rilascio verso il
cestello.

5. Premere il tasto di rilascio per rimuovere il cestello.
Mettere il cibo in una ciotola a prova di calore.

6. Riposizionare il cestello nel serbatoio del grasso.

7. Far scorrere di nuovo il serbatoio del grasso nella
macchina.

Tabella dei tempi di cottura

Quantita ap- | Tempo di Tempera-
Alimenti prossimativa | cottura turap(°C)

MIN/MAX (g) | (minuti)

Prodotti a base di patate
SP;ttﬁitlne fritte 18-20
200-300

Patatine fritte 200
spesse 20-25
Cratin di patate 300

Quantita ap- | Tempodi | .
Alimenti prossimativa | cottura turap(“C)
MIN/MAX (g) | (minuti)
Carne
Bistecca
e e
100-300
Hamburger
Salsicce in 13-15 200
pastella
Pollame
Sottocoscia di
25-30
pollo 100-300 180
Petto di pollo 15-20
Cotti in forno
Torta,
@ max. 15¢cm 250 22 0
Muffin 15-18 200
Quiche,
@ max. 15cm 300 2022 %
Stuzzichini
Bocconcini dl_ 100-300
pollo surgelati 6-10
Bastoncini di
_ 200
pollo surgelati
pimaver o0
100-250
Verdure ripiene 10 160
Snack al
formaggio 8-10 180

impanati surgelati

Pulizia

/A AWISO:

* Spegnere sempre 'apparecchio prima della pulizia e staccare la
spina. Attendere finché 'apparecchio é raffreddato.
« Non immergere I'apparecchio in acqua! Cosi facendo si puo
incorrere in shock elettrico o incendio.
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A ATTENZIONE: Rivestimento anti-aderente
+Non usare spazzole di ferro o altri oggetti abrasivi.
+Non usare detergenti forti 0 abrasivi.

+ i cestello e il serbatoio del grasso possono essere lavati
in acqua tiepida.

+ Pulire I'apparecchio all'interno e all'esterno con un
panno leggermente umido e non bagnato.

Conservazione

+  Pulire 'apparecchio come indicato. Lasciar asciugare
completamente gli accessori.
Si consiglia di conservare 'apparecchio nellimballaggio
originale quando non lo si utilizza per periodi prolungati.
+ Rimessare sempre I'apparecchio in un luogo asciutto e
ben ventilato al di fuori della portata dei bambini.

Rimozione guasti

Se si verifica un problema, di solito & un piccolo inconveniente. Prima di contattare il nostro servizio, tenere conto delle
seguenti informazioni:

Problema Possibile causa Rimedio
L'apparecchio & L'apparecchio non viene alimentato. Controllare la presa con un‘altro apparecchio.
senza funzione.

Inserire la spina correttamente.

Controllare linterruttore di circuito principale.

Non si & impostato il tempo di cottura.

Selezionare il tempo di cottura desiderato.

Il contenitore di drenaggio del grasso e |l
cestello non sono inseriti correttamente.

Controllare la posizione corretta.

II cibo non & cotto

Il cestello & troppo pieno.

Ridurre la quantita di cibo. Quantita piu piccole ven-

alla fine. gono cotte uniformemente.
La temperatura & impostata troppo bassa. Impostare la temperatura piu alta con il controllo della
temperatura (vedere la “Tabella dei tempi di cottura”).
Il tempo di cottura impostato & troppo basso. | Utilizzare il timer per aumentare il tempo di cottura
(vedere la “Tabella dei tempi di cottura”).
II'cibo & cotto in Quando il cibo si sovrappone al resto, I Il cibo deve essere smosso dopo meta cottura.

modo non uniforme. | flusso dell’aria € inadeguato.

II cibo non & croc-

| cibi usati devono essere adatti alla friggi-

Usare cibo pronto per il forno e spargere un filo d'olio.

cante. trice convenzionale.
Esce fumo dal Si stanno cuocendo cibi molto grassi. Il grasso che schizza dentro l'unita potrebbe far emet-
dispositivo. tere fumi. Fornire una ventilazione adeguata.

Nel serbatoio del grasso ci sono ancora
residui di grassi dall'utilizzo precedente.

Pulire il serbatoio del grasso dopo ogni uso come
descritto nel capitolo “Pulizia”.

Dati tecnici

FR 6001 H CB
Alimentazione rete: 220-240V~, 50/60Hz
Consumo di energia:..

Classe di protezione: .....

Siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche e di
design nel corso dello sviluppo del prodotto.

Questo apparecchio & stato controllato sulla base di tutte
le direttive CE attuali in vigore in questo settore, quali per
esempio la normativa in materia di compatibilita elettro-
magnetica e la direttiva in materia di bassa tensione, ed &
stato costruito conformemente alle norme di sicurezza piu
moderne.

FRB001HCB_IM

Smaltimento
Significato del simbolo “Eliminazione”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
I raccolta locali.

Aiutate ad evitare pericoli potenziali per 'ambiente e la
nostra salute tramite uno smaltimento non corretto.

Voi contribuite al riciclaggio e altro forme di utilizzo di dispo-
sitivi elettrici e elettronici.

II'vostro comune € in grado di fornirvi informazioni sui punti
diraccolta.

33

09.04.18

ITALIANO



ENGLISH

Instruction Manual + The appliance is designed exclusively for private use
and for the envisaged purpose. This appliance is not fit
for commercial use.

+ Do not use it outdoors. Keep it away from sources of
heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with
wet hands. If the appliance is humid or wet, unplug it

Thank you for choosing our product. We hope you will enjoy
using the appliance.

Symbols in these Instruction Manual

Important information for your safety is specially marked.
Itis essential to comply with these instructions in order to

avoid accidents and prevent damage to the appliance: mmediately.
: + When cleaning or putting it away, switch off the appli-
A WARNING: ance and always pull out the plug from the socket (pull
This warns you of dangers to your health and indicates the plug itself, not the lead) if the appliance is not being
possible injury risks. used and remove the attached accessories.
+ Do not operate the appliance without supervision. If you
/\ CAUTION: leave the room you should always turn the appliance off.
This refers to possible hazards to the appliance or other Remove the plug from the socket.
objects. + The appliance and the mains lead have to be checked
. R ) ) ) regularly for signs of damage. If damage is found the
1 NOTE: This highlights tips and information. appliance must not be used.

+Use only original spare parts.
+ Inorder to ensure your children’s safety, please keep all

General Notes
packaging (plastic bags, boxes, polystyrene etc.) out of

Read the operating instructions carefully before putting the their reach.

appliance into operation and keep the instructions including

the warranty, the receipt and, if possible, the box with the /N WARNING:

internal packing. If you give this appliance to other people, Do not allow small children to play with the foil.
please also pass on the operating instructions. There is a danger of suffocation!

Special Safety Precautions for this Appliance

You will find the following symbol with warning character on the
appliance:

WARNING: Hot surface!
Danger of burns!
During operation and afterwards, the temperature of the accessi-
ble surfaces will be very high.
« Grasp the fat tank with inserted basket by the handle. If neces-
sary, use oven gloves.
* During operation, hot steam may escape from the air outlet
opening. Keep a sufficient distance.

* Do not cover the air inlet opening and air outlet opening, in order
to ensure sufficient air circulation.

+ Keep sufficient distance (15cm) to highly flammable objects such
as furniture, curtains, etc.!
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* Due to rising heat and vapours do not place the appliance under
wall cupboards.

Do not operate the appliance with an external timer or separate
remote control system.

Do not tamper with the safety switch.

This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by children
unless they are older 8 years and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than
8 years.

Do not repair the appliance by yourself. Always contact an author-
ized technician. If the supply cord is damaged, it must be replaced
by the manufacturer, its service agent or similarly qualified per-
sons in order to avoid a hazard.

This appliance is not intended to be immersed in water during
cleaning. Please observe the instructions that we have included
for you in the chapter “Cleaning’.

Unpacking the Appliance Overview of the Components/
. Remove the appliance from its packaging. Scope of Delivery
. Remove all packaging materials like foils, filling materi- 1 Air outlet openings
als, cable holders, and carton packaging. 2 Airinlet openings
. Check the scope of deliveries for completeness. 3 Operation indicator light
. Ifthere are missing parts or obvious damage, do not use 4 On/off switch/timer
the appliance. Return it to your retailer immediately. 5 Temperature controller

6 Basket

7 Cover for the release button
8 Release button

9 Handle of the basket

10 Fattank
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Notes for Use
Location
+  Set the appliance onto a non-slip, level, and heat-resist-
ant surface.
+ Take care that the appliance and the mains cable never
are placed onto hot surfaces or near heat sources (e. g.
range, hob).

Electric Connection

Before inserting the power plug into the outlet, check that
the mains voltage to be used matches that of the appliance.
You can find the required information on the nameplate.

Switching the Appliance On/Off

+ The appliance is switched off if the timer is set to the
0 position.

+ Operation is only possible if the fat tank is used with the
basket in the appliance.

+ Touse the appliance, set the desired time with the timer.
And set the desired temperature with the temperature
controller.

i NOTE:
Once the time is up, a bell will sound. The appliance will
switch off automatically.

Before Initial Use

+ There is a protective layer on the heating element. To
remove this, operate the appliance for about 10 minutes
without any contents.

i NOTE:
Any smoke or smells produced during this procedure
are normal. Please ensure sufficient ventilation.

* /\ WARNING:
Allow the appliance to cool down before you clean it!

- Disconnect the mains plug from the wall socket.
- Before using the appliance, wipe out the basket, the
fat tank and its interior.

Useful Hints for Use

+ This appliance is used for the preparation of solid foods.
Do not prepare any soups or liquid foodstuffs in it.

+ Asafety switch prevents the use of the appliance without
a basket with the fat tank.

+ To achieve an optimum result, fill the basket at most up
to the MAX marking. Never overfill the basket, so that
the food does not touch the heating element.

+ Never put oil or other liquids in the fat tank. In order to
achieve crispy results, you can baste the food with a
little oil.

+ Do not prepare the appliance for high-fat foods (e.g.
sausages).

36

FRB001HCB_IM

+ Allfoods can be prepared in the appliance, which are
also suitable for the oven.

+Note that the dough expands during baking of cakes,
bread or similar. Nothing must come into contact with
the heating element.

+Foods that are cooked over one another, must be
shaken after half way through the cooking time. Thus
the result is optimized and prevents uneven cooking.

+ Pour water on homemade potato products after cutting
at least 30 minutes to reduce the potato starch. Then dry
the potato pieces with paper.

+The cooking time depends on several factors: Size,
condition, quantity of food and set temperature. For
standard values, see “Table of cooking times”.

+ If you do not preheat the hot air fryer, add 5 minutes to
the cooking time.

+  Fry steaks/larger quantities of meat in a pan previously
before leaving to cook in the hot air fryer. Time and
temperature are dependent on the desired degree of
doneness.

+ With the appliance, you can also reheat food. Set the
timer to 10 minutes and the temperature control to
150°C.

Using the Appliance

1. Connect the appliance to a properly installed earthed
socket.

2. Turn on the appliance with the switch. The indicator light
shines. You can select a cooking time.

3. Turn the temperature controller to the desired temper-
ature.

i NOTE:
Preheat the appliance for approx. 5 minutes.

4. Using the handle, pull the fat tank with the basket from
the appliance.

5. Place the fat tank with basket on a heat-resistant surface.

6. Fill the basket with the desired food.

7. Slide the fat tank with the basket back into the appli-
ance. It must engage.

8. If necessary, shake the food after half the cooking time.
Pullit out of the fat tank with the basket on the handle.

/\ WARNING:

* Hot steam can escape!

+Never shake the basket when it is in the fat tank,
because this may contain hot oil.

9. Place the fat tank with basket on a heat-resistant
surface.

10. Slide the cover of the release button towards the basket.

11. Press the release button to remove the basket. Shake
the contents of the basket.

12. Put the basket back in the fat tank. This must engage.

13. Slide the fat tank back into the appliance.
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End of Operation MIN/MAX )
1. Abeep sounds when the set time has expired. approx. Cooking | Temper-
. Foodstuffs uantity time ature
i NOTE: q (minutes) | (°C)
You may also abort the operation by setting the timer (@)
to the 0. Meat
2. Pull out the fat tank with the basket by the handle. Steak
3. Place the fat tank with basket on a heat-resistant Pork cutlet 10-15 180
surface. Hamburger 100-300
4. Slide the cover of the release button towards the basket. Sausages in
5. Press the release button to remove the basket. Put the batter 13-15 200
food in a heatproof bowl. Poult
6. Put the basket back in the fat tank. Chicken| | Y 2530
7. Slide the fat tank back into the appliance. Icken 'OWer €9 | 100-300 - 180
Chicken breast 15-20
Table of Cooking Times Baked
MIN/MAX . Cake, )
e Co_oklng Temper- @ max. 10em 250 20-25 160
Foodstuffs . time ature -
quantlty (minutes) (oc) Muffins 15-18 200
(@) Quiche
Potato products @ max. 10cm 300 20-22 180
Thin frozen 18-20 Light Refreshments
French fries 200-300 Frozen chicken
Thick frozen ’ 200 nuggets 100-300
French fries 20-25 Frozen fish 6-10 200
Potato gratin 300 fingers
Spring rolls 8-10
Stuffed 100-250
vegetables 10 160
Frozen breaded
cheese snacks 8-10 180
Cleaning

£\ WARNING:

« Always turn the appliance off before cleaning it and remove the
mains plug. Wait until the appliance has cooled down.

* Do not immerse the appliance in water! Doing so may result in
an electric shock or fire.

/\ CAUTION: Non-stick coating Storage
+ Do not use any wire brush or other abrasive objects.

L ) Clean the appliance as described. Let the accessories
+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

dry completely.
+ The basket and fat tank can be cleaned in a warm rinse. + We recommend that you store the appliance in its
+  Clean the appliance inside and outside with a slightly original packaging when it is not to be used for a longer
moist, not wet cloth. period.

+Always store the appliance at a well ventilated and dry
place outside the reach of children.
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Troubleshooting
If a problem occurs, it is often only a small thing. Before you contact our service, please note the following information:

Problem Possible Cause

Remedy

The appliance is not | The appliance has no power supply.
working.

Check the socket with another appliance.

Plug in the mains plug correctly.

Check the main circuit breaker.

You have not set the cooking time.

Select a desired cooking time.

are not properly inserted.

The grease drainage container and the basket

Check the correct position.

The food is not The basket is too full.

cooked to the end.

Reduce the amount of food. Smaller quantities are
cooked evenly.

The temperature is set too low.

Set the temperature higher with the temperature
controller (see “Table of cooking times”).

The cooking time is set too low.

Use the timer to increase the time (see “Table of
cooking times”).

The food is cooked

When foods are placed on top of each other,

The food must be shaken after half the cooking

of the appliance.

unevenly. there is inadequate airflow. time.

The food is not Foods are used, which is only suitable for a Use oven-ready food or sprinkle it with a little oil.
crisp. conventional fryer.

Smoke comes out | You are preparing very fatty foods. Fat splashes inside the appliance may cause the

emission of fumes. Provide adequate ventilation.

previous use.

In the fat tank there are still fat residues from

Clean the fat tank after each use as described in the
chapter “Cleaning”.

Technical Data

MOTEL:....cooeveerereeeere e FR 6001 H CB
Power supply:.. ..220-240V~, 50/60Hz
Power ConsUMPLioN: ...........ocvvereeerierrierrierisesneens 900W

Protection Class:.........cc.veeveeeieieeieiesseesse s 1
Net weight: ..........

The right to make technical and design modifications in
the course of continuous product development remains
reserved.

This appliance has been tested according to all relevant
current CE guidelines, such as electromagnetic compatibil-
ity and low voltage directives, and has been constructed in
accordance with the latest regulations.
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Disposal
Meaning of the “Wheelie Bin” Symbol
Take care of our environment; do not dispose

of electrical appliances via the household
waste.

Dispose of obsolete or defective electrical
I :ppliances via municipal collection points.

Please help to avoid potential environmental and health
impacts through improper waste disposal.

You contribute to recycling and other forms of utilization of
old electric and electronic appliances.

Your municipality provides you with information about col-
lecting points.
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Instrukcja obstugi

Dziekujemy za wybér naszego produktu. Mamy nadzieje, ze
korzystanie z urzadzenia sprawi Panstwu rados¢.

Symbole uzyte w tej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa uzytkownika
sq specjalnie wyréznione. Koniecznie stosuj sig do tych
wskazowek, aby unikna¢ wypadkéw i uszkodzenia urza-
dzenia.

[\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
potencjalne ryzyka obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Wyréznia porady i informacje wazne dla uzytkownika.

Ogolne uwagi
Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie
przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze zachowaé jg wraz
z karta gwarancyjna, paragonem i w miare mozliwosci row-
niez kartonem z opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac
urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.

Specjalne wskazoéwki bezpieczenstwa dla urzadzenia
Na produkcie znajdujq sie ponizsze symbol ostrzegawcze:

Prosze wykorzystywac urzadzenie jedynie dla prywat-
nego celu, jaki zostat przewidziany dla urzadzenia.
Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku

w ramach dziatalnosci gospodarcze;.

Prosze nie korzystac z urzadzenia na zewnatrz. Prosze
trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta, bezpo$redniego
promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym
wypadku nie zanurza¢ w substancjach ptynnych) oraz
ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwaé urzadzenia
wilgotnymi dtomi. Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub
mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke.

Jezeli nie korzystacie Pafstwo z urzadzenia, jezeli
cheecie Panstwo zamontowa¢ jakie$ akcesoria, w celu
wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zaktdcen,
prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i wyjaC wtyczke

z gniazdka.

Pracujacego urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ bez
nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia urza-
dzenie nalezy zawsze wytaczac i wyciagga¢ wtyczke
sieciowg z gniazda (nalezy ciagna¢ za wtyczke, nie za
przewdd).

Nalezy regularnie sprawdzaé, czy urzadzenie i kabel
sieciowy nie sg uszkodzone. W razie uszkodzenia
nalezy przestac korzysta¢ z urzadzenia.

Prosze stosowacé tylko oryginalne akcesoria.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢
swobodnie dostepnych czesci opakowania (torby plasti-
kowe, kartony, styropian itp.).

/\ OSTRZEZENIE:
Nie pozwalaj dzieciom bawic sie folig.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

JEZYK POLSKI

OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!

Ryzyko poparzen!

Podczas i po zakonczeniu operacji, temperatura dostepnych po-

wierzchni bedzie bardzo wysoka.

* Chwyci€ zbiornik tluszczu z wstawionym koszem za uchwiyt.
W razie koniecznosci uzy¢ rekawic do piekarnika.

+ W trakcie pracy goraca para moze uciec przez wylot otworu od-
powietrzenia. Zachowac bezpieczng odlegtosc.

FRB001HCB_IM
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Nie zakrywac¢ wlotu powietrza i otworow wylotowych powietrza

w celu zapewnienia odpowiedniej cyrkulacji powietrza.

Utrzymac¢ odpowiednig odlegtos¢ (15cm) od fatwopalnych obiek-
tow takich jak meble, zastony, itp.!

Ze wzgledu na unoszace sie ciepfo i pare nie nalezy ustawiaC
urzadzenia pod szafkami Sciennymi.

Urzadzenia nie nalezy obstugiwa¢ za pomocg zewnetrznego
regulatora czasowego ani oddzielnego systemu zdalnego stero-
wania.

Nie manipulowac przy wytaczniku bezpieczenstwa.

Z urzadzenia moga korzystac dzieci od 8 roku zycia oraz osoby
z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
psychicznymi albo brakiem doswiadczenia, pod warunkiem, ze
sq one nadzorowane lub otrzymaty instrukcje, jak korzysta¢ bez-
piecznie z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.
Dzieciom nie wolno bawi€ sie urzadzeniem.

Dzieci nie mogg zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjg
urzadzenia, chyba, ze ukonczyty 8 lat i sg nadzorowane.
Trzymac urzadzenie i jego przewdd z dala od dzieci ponizej 8 roku
zycia.

Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie. Skontaktowac sie z pra-
cownikiem autoryzowanego serwisu. Jesli przewdd zasilania jest
uszkodzony, nalezy go wymieni¢ u producenta, przedstawiciela
serwisu lub podobnie wykwalifikowanej osoby, aby unikna¢ zagro-
zenia.

Urzadzenia nie nalezy zanurza¢ w wodzie podczas czyszczenia.
Przestrzegac instrukcji zataczonej w rozdziale ,Czyszczenie”.
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Wypakowanie urzadzenia

1. Wyjmij urzadzenie z opakowania.

2. Usun wszystkie elementy opakowania, takie jak folia,
materiat wypetniajacy, zaciski do kabli i karton.

3. Sprawdz, czy w dostarczonym opakowaniu znajdowaty
sig wszystkie elementy.

4. Jedli brakuje czesci lub widoczne sg uszkodzenia, nie
wolno uzywac urzadzenia. Natychmiast zwréci¢ je do
sprzedawcy.

Przeglad elementéw obstugi/Zakres dostawy

Wyloty powietrza

Otwory wlotowe powietrza
Kontrolka pracy
Wiacznik / wytacznik / minutnik
Sterownik temperatury

Koszyk

Pokrywa przycisku zwalniajacego
Przycisk zwalniajacy

Uchwyt kosza

Zbiornik tuszczu

O WO N O WN —

-

Wskazoéwki dotyczace uzytkowania

Lokalizacja

+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ na przeciwposlizgowej,
réwnej, odpornej na ciepto powierzchni.

+ Nalezy pamigtac, aby urzadzenie wraz z przewodem
zasilania nigdy nie umieszcza¢ na goracych po-
wierzchniach czy w poblizu Zrodet ciepfa (np. palenisko
kuchenne, piekarnik).

Potaczenie elektryczne

Przed podtaczeniem wtyczki zasilajacej do gniazdka
sprawdz, czy napigcie sieci jest zgodne z napieciem urza-
dzenia. Wymagane informacje mozna znalez¢ na tabliczce
znamionowej.

Wiaczanie/ wytaczanie urzadzenia

+ Urzadzenie zostanie wylaczone, kiedy minutnik znajduje
sie w pozycji 0.

+ Praca urzadzenia jest mozliwa tylko wtedy, gdy zbiornik
na ttuszcz wraz z koszem znajduje si¢ w urzadzeniu.

+ Aby korzysta¢ z urzadzenia, ustaw zadany czas za po-
moca minutnika. Ustaw réwniez wymagana temperature
za pomoca regulatora temperatury.

i WSKAZOWKA:
Po uptywie czasu zadzwoni dzwonek. Urzadzenie wyta-
cza si¢ automatycznie.

FRB001HCB_IM

Przed pierwszym uzyciem

Na elemencie grzewczym znajduje si¢ warstwa
ochronna. Aby jg usunag, nalezy wigczy¢ urzadzenie na
okoto 10 minut bez jakiejkolwiek zawarto$ci.

i WSKAZOWKA:

Odczuwalny podczas tego procesu delikatny zapach
spalenizny jest rzecza normalng. Prosze pamietac

0 odpowiedniej wentylacji.

/\ OSTRZEZENIE:
Przed czyszczeniem, pozwdl urzadzeniu ostygnac!
- Wyjaé wtyczke z gniazdka.
- Przed uzyciem urzadzenia nalezy wytrze¢ koszyk,
zbiornik tluszczu i jego wnetrze.

Uwagi dotyczace eksploatacji

.

To urzadzenie stuzy do przygotowywania potraw sta-
tych. Nie wolno przygotowywa¢ w nim zadnych zup ani
plynnych artykutow spozywczych.

Wytacznik bezpieczenstwa zapobiega pracy urzadzenia
bez wstawionego kosza do zbiornika na ttuszcz.

Aby uzyskac najlepsze rezultaty, napetnij koszyk co
najwyzej tylko do oznaczenia MAX. Nie napetnia¢
nadmiernie kosza, dzieki czemu zywnos¢ nie dotyka
elementu grzejnego.

Nigdy nie wiewac oleju ani innych cieczy do zbiornika na
tluszcz. W celu osiagniecia efektu chrupigcej potrawy,
mozna potrawe pola¢ z odrobing oleju.

Nie przygotowywa¢ w urzadzeniu zywno$ci o wysokiej
zawarto$ci thuszczu (np. kietbas).

W urzadzeniu mozna sporzadzac¢ wszystkie potrawy,
ktore sa odpowiednie do obrobki cieplnej w piekarniku.
Nalezy pamietac, ze ciasto roénie podczas pieczenia
ciast, chleba itp. Nic nie moze mie¢ kontaktu z elemen-
tem grzejnym.

Potrawy pieczone jedna nad druga musza by¢
wstrzasane w pofowie czasu pieczenia. W ten sposob
wynik bedzie optymalny i zapobiegnie to nieréwnemu
upieczeniu.

Wila¢ wode na pokrojone produkty ziemniaczane i pozo-
stawic zalane na co najmniej 30 minut w celu zmniejsze-
nia zawarto$ci wolnej skrobi ziemniaczanej. Nastepnie
wysuszy¢ pokrojone ziemniaki papierem.

Czas pieczenia zalezy od kilku czynnikow: rozmiaru,
stanu, ilosci produktu i ustawionej temperatury. Standar-
dowe warto$ci podano w , Tabeli czaséw pieczenia”.
Jedli frytownica nie byta wstepnie podgrzewana, do
czasu pieczenia nalezy dodac jeszcze 5 minuty.
Steki/wieksze ilosci migsa nalezy wstepnie podsmazyé
na patelni przed poddaniem ich pieczeniu we frytownicy
do pieczenia goracym powietrzem. Czas i temperatura
sq zalezne od pozadanego stopnia dopieczenia.
Urzadzenie nadaje sie takze do odgrzewania potraw.
Ustawi¢ minutnik na 10 minut oraz regulator temperatury
na 150°C.

JEZYK POLSKI
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Korzystanie z urzadzenia

1. Podiaczy¢ urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego
uziemionego gniazdka sieciowego.

2. Wigcz urzadzenie za pomoca wytacznika. Zawieci sie
kontrolka. Mozna wybra¢ czas pieczenia.

3. Nastawi¢ regulator temperatury na zadang temperature.

1 WSKAZOWKA:
Rozgrzej urzadzenie przez okoto 5 minut.
4. Trzymajac za uchwyt, wyjac z urzadzenia zbiornik na
tluszcz wraz z koszem.
5. Zbiornik na tuszcz wraz z koszem stawia¢ na po-
wierzchni odpornej na ciepto.
6. Napetni¢ kosz z zadang zywnoscia,
7. Zbiomnik na tuszcz wraz z koszem wsuna¢ z powrotem

do urzadzenia. Zbiornik musi wskoczy¢ na swoje miejsce.

8. W razie potrzeby wstrzasnag pieczong zywnoscig po
uptywie potowy czasu pieczenia. Zywno$¢ wyciagac ze
zbiornika na tluszcz, chwytajac za raczke kosza.

/N OSTRZEZENIE:

+ Moze uchodzi¢ goraca para!

+ Nigdy nie potrzasac koszem. Gdy jest on w zbior-
niku na ttuszcz, gdyz moze on zawiera¢ goracy olej.

9. Zbiornik na tiuszcz wraz z koszem stawia¢ na po-
wierzchni odpornej na ciepto.

10. Zsung¢ pokrywke przycisku zwalniania w kierunku
kosza.

11. Nacisna¢ przycisk zwalniania w celu wyjecia kosza.
Wstrzasna¢ zawartoscig kosza.

12. Umiesci¢ kosz z powrotem w zbiorniku na tluszcz. Musi
wskoczy¢ na swoje miejsce.

13. Zbiornik na ttuszcz wsunag¢ z powrotem do urzadzenia.

Zakonczenie dziatania
1. Wigczy sie sygnat dzwiekowy po uptywie zadanego
czasu.
1 WSKAZOWKA:
Mozesz takze przerwac operacje, ustawiajac minutnik
w pozycji 0.

2. Zywno$¢ zbiomik na thuszcz, chwytajac za raczke kosza.

3. Zbiornik na tuszcz wraz z koszem stawia¢ na po-
wierzchni odpornej na ciepto.

4. Zsuna¢ pokrywke przycisku zwalniania w kierunku
kosza.

5. Nacisna¢ przycisk zwalniania w celu wyjecia kosza.
Upieczong zywnos$¢ wiozy¢ do miski zaroodpornej.

6. Umiesci¢ kosz z powrotem w zbiorniku na tuszcz.

7. Zbiornik na tuszcz wsunaé z powrotem do urzadzenia.

42
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Tabeli czasow pieczenia

MIN/MAX | Czas pie-
; an S . | Tempera-
Zywnos¢ ilosci przy- | czenia tura (°C)
blizone (g) | (minuty)
Produkty ziemniaczane
G
Grube frviki 200-300
m?fJJZZn;y | 200
Zapiekanka 20-25
ziemniaczana 300
Migso
Stek
Kotlet
) 10-15 180
wieprzowy 100-300
Hamburger
Kietbaski w ciescie 13-15 200
Dréb
Dolne udka
25-30
kurczaka 100-300 180
Piers kurczaka 15-20
Ciasta
Ciasto,
@ maks. 10cm 250 20-25 160
Mufinki 15-18 200
Biszkopt,
@ maks. 10cm 300 20-22 180
Lekkie przekaski
Mrozone skrzydetka
kurczaka 100-300 6.10
Mrozone paluszki 200
rybne
Sajgonki 8-10
Warzywa 100-250 | 10 | 160
nadziewane
Mrozone panie-
rowane przekaski 8-10 180
serowe
09.04.18




Czyszczenie

A\ OSTRZEZENIE:
* Przed czyszczeniem wytaczaj zawsze urzadzenie i wyciagaj
wtyczke sieciowa. Poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

* Nie zanurzac urzadzenia w wodzie! Moze to doprowadzi¢ do

porazenia pradem lub pozaru.

/\ UWAGA: Nieprzywierajaca powloka

Prosze nie stosowa¢ drucianej szczotki lub innych

przedmiotow szorujacych.
+  Prosze nie uzywac ostrych lub szorujacych srodkéw

czyszczacych.

+ Kosz i zbiornik na tluszcz mozna myc i ptukaC w cieptej

wodzie.

+  Czys¢ urzadzenie wewnafrz i na zewnatrz nieco
zwilzong lecz nie mokrg Scierka.

Przechowywanie

Urzadzenie nalezy wyczysci¢ zgodnie z opisem. Akce-
soria nalezy pozostawi¢ do catkowitego wyschnigcia.

W przypadku diuzszych okresdw nieuzywania zalecane
jest przechowywanie urzadzenia w oryginalnym opa-
kowaniu.

Urzadzenie nalezy zawsze przechowywa¢ w odpowied-
nio wentylowanym i suchym miejscu, poza zasiegiem
dzieci.

Eliminowanie usterek i zaktocen

Jesli wystapi problem, czesto jest to tylko mata rzecz. Przed skontaktowaniem sie z naszym serwisem nalezy sprawdzi¢
nastepujace informacje:

Problem Mozliwa przyczyna Co robi¢
Urzadzenie nie Urzadzenie nie ma doptywu zasilania. Sprawdzi¢ gniazdko za pomocg innego urzadzenia.
funkcjonuie. Prawidlowo podtaczy¢ wtyczke sieciowa.

Sprawdzi¢ gtowne urzadzenie odtaczajace zasilanie
W sieci.

Brak nastawionego czasu pieczenia.

Wybra¢ zadany czas pieczenia.

Zbiornik na tluszcz oraz kosz nie sg prawi-
dowo wsuniete.

Sprawdzi¢ ich prawidtowe potozenie.

Potrawa jest dopie-
czona do konca.

Kosz jest nadmiernie napetniony.

Zmniejszy¢ ilos¢ zywnosci. Mniejsze ilosci pieka sie
bardziej rwnomiernie.

Ustawiono zbyt niska temperature.

Nastawi¢ wyzszg temperature na regulatorze tem-
peratury (patrz ,Tabela czaséw pieczenia”).

Ustawiono zbyt maly czas pieczenia.

Uzyj minutnika, aby zwiekszy¢ czas (patrz ,Tabela
czasow pieczenia’).

Zywno$c¢ piecze sie | Kiedy zywnosé jest umieszczona jedna na Zywnos¢ nalezy wstrzasnag po uptywie potowy
nieréwno. drugiej, niewystarczajacy jest przedmuch nastawionego czasu.

powietrza.
Upieczona zywno$¢ | Do przygotowania zostata uzyta zywnos$¢ Stosowac zywno$¢ gotowa do pieczenia w piekar-
nie jest chrupka. przeznaczona do obrébki w tradycyjnych niku lub zrosi¢ jg nieco olejem.

frytkownicach.
Dym wydostaje sie | Pieczona jest bardzo ttusta zywnos¢. Rozbryzgi tuszczu wewnatrz urzadzenia moze by¢
z urzadzenia. przyczyna emisji dymoéw. Nalezy zapewni¢ odpo-

wiednig wentylacje.

W zbiorniku na thuszcz s jeszcze resztki
tluszczu z poprzedniego uzytkowania.

Po uzyciu zawsze wyczy$¢ urzadzenie zgodnie
z opisem w rozdziale ,Czyszczenie”.

FRB001HCB_IM
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Dane techniczne

MOTEL:....eooervveerrreiceriiesriesreiessei s FR 6001 H CB
Napiecie zasilajace: ..220-240V~, 50/60Hz
PODOI MOCY: ...t 900W
StOPIEN OCHIONY: ..o I
Masa netto: ......... ok. 2,6kg

Zastrzegamy sobie prawo wprowadzania zmian technicz-
nych i projektowych w trakcie ciagtego rozwoju produktu.

Niniejsze urzadzenie odpowiada wymaganiom normy
bezpieczenstwa uzytkowania oraz spetnia wymagania
dyrektywy niskonapieciowej i kompatybilnosci elektroma-
gnetycznej.

Warunki gwarancji

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt liczac od
daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezpfatnie usuwac w terminie

14 dni od daty dostarczenia wadliwego sprzetu z kartg,
gwarancyjna do miejsca zakupu wszystkie uszkodzenia
powstate w tym urzadzeniu na skutek wady materiatéw

lub wadliwego wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac
wadliwe czesci lub (jesli uznamy za stosowne) wymieniajac
cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczony w komplecie
wraz z dowodem zakupu oraz z wazng kartg gwarancyjng,
do sprzedawcy w miare mozliwosci w oryginalnym opako-
waniu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia przed
uszkodzeniem. W razie braku kompletnego opakowania fa-
brycznego, ryzyko uszkodzenia sprzetu podczas transportu
do i z miejsca zakupu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci przewidzia-
nych w instrukgji obstugi, do wykonania ktérych zobowia-
zany jest uzytkownik we wlasnym zakresie i na wiasny
koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+mechanicznych, termicznych, chemicznych uszkodzen
sprzetu i wywofanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit zewnetrz-
nych takich jak wytadowania atmosferyczne, zmiana
napigcia zasilania i innych zdarzen losowych,

* nieprawidtowego ustawienia wartosci napiecia elektrycz-
nego, zasilanie z nieodpowiedniego gniazda zasilania,

+  sznuréw potgczeniowych, sieciowych, zaréwek, baterii,
akumulatorow,

+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku niewlasciwego
lub niezgodnego z instrukcjg jego uzytkowania, przecho-
wywania, konserwacji, samowolnego zrywania plomb
oraz wszelkich przerébek i zmian konstrukcyjnych doko-
nanych przez uzytkownika lub osoby niepowotane,

+ roszczen z tytutu parametrow technicznych wyrobu, o ile
s one zgodne z podanymi przez producenta,

+ prawidlowego zuzycia i uszkodzen, ktére maja nieistotny
wptyw na warto$¢ lub dziatanie tego urzadzenia.
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Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty sprzedazy,
nie wypetniona, Zle wypetniona, ze $ladami poprawek,
nieczytelna wskutek zniszczenia, bez mozliwosci ustalenia
miejsca sprzedazy oraz dofaczonego dowodu zakupu jest
niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest mozliwe po
uptywie daty wazno$ci gwarancji. Gwarancja na czesci lub
cafe urzadzenie, ktore sq wymieniane kofczy sie, wraz

z koricem gwarancji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to odszkodowania
sq wykluczone chyba, ze prawo przewiduje inaczej. Rosz-
czenia wykraczajace poza tg umowe nie sg uwzgledniane
przez tg gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyjny nie wylacza,
nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnien kupujacego
wynikajacych z niezgodnosci towaru z umowa,

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowigzujg na
terenie Rzeczpospolitej Polskiej.

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0
Ul. Brzeska 1

45-960 Opole

Usuwanie
Znaczenie symbolu ,,Pojemnik na $mieci”
Nalezy zadba¢ o $rodowisko i nie wyrzuca¢

urzadzen elektrycznych razem z odpadami go-
spodarstwa domowego.

Stare lub uszkodzone urzadzenia elektryczne
I nalezy odstawi¢ do miejskich punktow zbiérki.

Prosimy unikac potencjalnych zagrozen dla zdrowia i $rodo-
wiska poprzez nieprawidtowe metody utylizacji odpadéw.

Przyczyniasz sie do recyklingu i innych form utylizacji zuzy-
tych urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacje na temat punktow zbiérki znajdujg sie na terenie
danego miasta.
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Hasznalati utasitas

Koszonjuk, hogy a termékiinket valasztotta. Reméljik,
elégedetten hasznalja majd a késziiléket.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

Az On biztonsagara vonatkozé utasitasok kifejezetten meg
vannak kiilénboztetve. Kérjik, mindenképpen tgyelien
ezekre annak érdekében, hogy elkeriilje a baleseteket és a
készlilék karosodasat:

[\ FIGYELMEZTETES:
Egészségét karositd veszélyforrasokra figyelmeztet és
ramutat a lehetséges sérlilési lehetdségekre.

/\ VIGYAZAT:
Lehetséges veszélyre utal, mely a készilékben vagy mas
targyakban kart tehet.

1 MEGJEGYZES: Tippeket és informaciokat emel ki.

Altalanos megjegyzések

Akészilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa végig
a hasznalati utasitast, és 6rizze meg a garancialevéllel, a
pénztari nyugtaval és lehetéleg a csomagoldkartonnal, ill. az
abban 1évd bélésanyaggal egyitt! Amennyiben a késziiléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Utmutatét is
adja a késziilékhez.

Kizéarélag személyi célra hasznalja a készuléket, és
csupan arra, amire valo! A készilék nem ipari jellegl
hasznélatra készilt.

Ne hasznalja a szabadban! Ne tegye ki er8s héha-
tasnak, kozvetlen napsugarzasnak és nedvességnek
(semmi esetre se martsa folyadékba), és ovja az éles
szélektdl! Ne hasznalja a késziiléket vizes kézzel! Ha
a készulék vizes vagy nedves lett, azonnal hiizza ki a
konnektorbdl.

Kapcsolja ki a késztiléket és mindig huzza ki a csat-
lakozot a dugaszold aljzathdl (a csatlakozot, ne pedig
a vezetéket hiizza), ha nem hasznalja a késziiléket,
tartozékokat szerel fel ra, tisztitja vagy zavart észlel.
Ne miikodtesse a készuléket feliigyelet nélkil! Mindig
kapcsolja ki a kész(iléket, ha elhagyja a helyiséget!
Huzza ki a csatlakoz6t a dugaszolé aljzatbol.
Akésziiléket és a halozati kabelt rendszeresen elle-
ndrizni kell, hogy nincs-e rajta sérlilés jele. Ha serilést
|t rajta, a készuléket nem szabad hasznaini.

Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja altaluk el-
érhet6 helyen a csomagoldelemeket (mianyag zacsko,
karton, sztiropor stb.).

/\ FIGYELMEZTETES:
Kisgyermekeket ne engedjen a foliaval jatszani.
Fulladas veszélye allhat fenn!

Specialis biztonsagi el6irasok a késziilékre vonatkozdan
A kovetkez0 figyelmeztetd szimbolum jelzéseket talalja a terméken:

FIGYELMEZTETES: Forro feliilet!

Egési sériilések veszélye!

MUkodés kozben és utan az elérhetd fellletek homérséklete na-

gyon magas lesz.

« Afogantyunal fogva fogja meg a zsiradéktartalyt a behelyezett

MAGYARUL

kosarral. Ha szukséeges, hasznaljon sutbkeszty(it.
* Am(ikodés soran forr6 géz aramolhat ki a levegOkimeneti nyi-
lasbol. Tartson megfelel6 tavolsagot.

* Ne takarja le a levegébemeneti és -kimeneti nyilasokat, hogy biz-
tositsa a szilkséges levegbkeringetést.

* Hagyjon megfelel6 tavolsagot (15cm) a gyulékony anyagoktol,
mint példaul butorok, fliggonyok, stb.!

FRB001HCB_IM
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Afelfelé szallo hé és gbzok miatt ne helyezze a készlléket fali
szekrények ala.

Ne mikodtesse a készlléket kuls id0zitdvel vagy kulonallo tav-
iranyito rendszerrel.

Ne iktassa ki és ne modositsa a biztonsagi kapcsolot.

A készuléket csak 8 évesnél idosebb gyerekek hasznalhat-

jak, csokkent fizikai, érzékelési vagy értelmi képességekkel
rendelkezd vagy a kell6 tapasztalatokkal és ismeretekkel nem
rendelkezd személyek pedig csak fellgyelet alatt vagy akkor, ha
megtanitottak dket a készllék hasznalatara és tisztaban vannak a
veszelyekkel.

Gyerekek ne jatsszanak a készlékkel.

Aftisztitast és karbantartast nem végezhetik gyerekek, kivéve, ha
mar 8 évesnél idésebbek és a mivelet kozben fellgyelik 6ket.
Tartsa a készuléket és tapkabelét a 8 évesnél fiatalabb gyerekek-
tél tavol.

Ne javitsa sajat kez(ileg a készUléket. Mindig Iépjen kapcsolatba
szakképzett szereldvel. Ha a villanyvezeték megseérul, a gyar-
tonak, a szerviz Ugynokségnek vagy mas, hasonldan képzett
személynek kell a javitast végeznie, a veszélyek elkerilése érde-
kében.

A készliléket tilos vizbe meriteni a tisztitashoz. Tartsa be a
,lisztitas” részben megadott utasitasokat.

A késziilék kicsomagolasa A kezel6elemek attekintése/ Szallitott elemek

. Vegye ki a készliléket a csomagolasbol. 1 Légkimeneti nyilasok
. Tavolitson el minden csomagolé-anyagot, mint a félia, 2 Leveg8bemeneti nyilasok

toltéanyagok, kabeltartok és kartoncsomagolas. 3 Muikodés jelzélampa
. Ellendrizze, hogy minden alkatrész megvan-e. 4 Be/ki kapcsolo/id6zitd
. Ha valamelyik alkatrész hianyzik vagy nyilvanvaléan 5 Hoémérséklet-szabalyozo

karosodott, ne hasznélja a késziiléket. Azonnal vigye 6 Kosar

vissza a keresked6nek. 7 Kioldogomb fedele

8 Kioldogomb

9 Kosar fogantylja
10 Zsirtartaly

FRB001HCB_IM 09.04.18



Megjegyzések hasznalatra

Akésziilék elhelyezése

+  Helyezze a készliléket csiszasmentes, vizszintes és
héallé munkafeliiletre.

+ Ugyelien ra, hogy a késziilék és a halozati kabel ne
legyen forré feliiletekre vagy héforrasok kézelébe he-
lyezve (pl. tlizhely, f6z6lap).

Elektromos csatlakozas
Mieldtt bedugna a csatlakozot a konnektorba, ellenérizze,

hogy a haldzati feszliltség megegyezik-e a kész(ilék feszilt-

ségeével. A keresett informaciét a névtablan talalja.

A késziilék be-/kikapcsolasa

+ Akésziilék ki van kapcsolva, ha az id6zitd 0 helyzetbe
van allitva.

+ Ahasznalat csak akkor lehetséges, ha a zsiradéktartaly
a kosarral be van helyezve a késziilékbe.

+  Akésziilék hasznalatahoz az idézitdvel allitsa be a
kivant idot. Allitsa be kivant hmérsékletet a homérsék-
let-szabalyozoval.

i MEGJEGYZES:
Ha lejart a beallitott idd, a késztilék hangjelzést ad és
automatikusan kikapcsol.

Elsé hasznalat el6tt

+ Egy védbréteg van a fiitéelemen. Ennek eltavolitasahoz
mikodtesse a készlléket koriilbelil 10 percig barmilyen
dsszetevd nélkul.

1 MEGJEGYZES:
Ennél a folyamatnal az enyhe fiist- és szagképzédés
természetes. Gondoskodjék megfelel6 szell6zésrél!

* [\ FIGYELMEZTETES:
Tisztitasa el6tt hagyja lehdini a késziiléket!

- Huzza ki a dugaszt a konnektorbdl.
- Akésziilék hasznalata elétt tordlje ki a kosarat, a
zsiradéktartalyt és a belsé részt.

Hasznalati utmutato

+ Akésziilék szilard ételek elkészitésére hasznélhato. Ne
készitsen vele leveseket vagy folyékony ételeket.

+ Egy biztonségi kapcsolé megakadalyozza a késziilék
hasznélatét, ha nincs behelyezve a kosar a zsiradék-
tartalyba.

+ Az optimélis eredmény eléréséhez toltse meg a kosarat
a MAX jelzésig. Ne toltse tul a kosarat, igy az étel nem
érintkezik a fitéelemmel.

+Ne tegyen olajat vagy mas folyadékot a zsiradéktar-
talyba. Ropogdsabb eredmény eléréséhez megéntéz-
heti az ételt némi olajjal.

+  Ne készitsen a készUlékkel magas zsirtartalmu ételeket
(pl. kolbasz).

FRB001HCB_IM

. Helyezze a zsiradéktartalyt a kosarral hdallo fellletre.
. Toltse meg a kosarat a kivant étellel.
. Azsiradéktartalyt a kosarral egyiitt helyezze vissza a

. Ha szilkséges, az elkészitési ido felénél razza fel az

Barmilyen étel készithetd a készUlékkel, amely elkészit-
heték a stitében is.

Ne feledje, hogy a tészta, stitemény, kenyér és mas
hasonl6 sttésekor megdagad. Semmi nem érintkezhet
a fitéelemmel.

Az egymas felett készitett ételek esetében a f6zési

id6 felénél fel kell razni az ételt. Ezzel biztosithaté az
optimalizalt eredmény, és elkeriilhet6 a nem egyenletes
elkészités.

Az 6sszevagas utan legalabb 30 percre dntson vizet az
otthon készitett burgonyara, hogy elkeriilje a burgonya
megkeményedését. Ezutan papirtorlével szaritsa meg a
burgonyahasabokat.

Az elkészitési idé tobb tényez6tél figg: Méret, allag,
étel mennyisége és a bedllitott hémérséklet. A standard
értékekhez lasd a ,F6zési id6 tablazat” c. részt.

Ha nem melegiti el6 a forré levegds siitét, adjon tovabbi
5 percet az elkészitési id6hoz.

A steaket/nagyobb mennyiség(i hust egy serpeny8ben
stisse el6, miel6tt behelyezné siitésre a forrd levegds
slitBbe. Az id6 és a hémérséklet a kivant mértéki
készlltség fliggvénye.

Akészilékkel az ételeket Ujra is tudja melegiteni. Az
id6zit6t allitsa 10 percre, a hdmérséklet-szabalyozét
pedig 150°C-ra.

A késziilék hasznalata

. Csatlakoztassa a készliléket egy megfeleléen felszerelt

foldelt aljzathoz.

. Kapcsolja be a késziiléket a kapcsoloval. A jelz8lampa

kigyullad. Kivalaszthat egy elkészitési id6t.

. Allitsa a hémérséklet-szabalyozot a kivant hémérsék-

letre.

1 MEGJEGYZES:
Kb. 5 percig melegitse el6 a késziiléket.

. Afogantytval emelje ki a zsiradéktartalyt a kosarral a

kész(ilékbol.

késziilékbe. Rogzlilnie kell.

MAGYARUL

ételt. Emelje ki a zsiradéktartalyt a kosarral a fogantyU-
nal fogva.

/\ FIGYELMEZTETES:

+  Forr6 g6z aramolhat kil

+ Nerazza fel a kosarat a zsiradéktartalyban, mert
forré olajat tartalmazhat.

9. Helyezze a zsiradéktartalyt a kosarral hallo feluletre.
10. Csusztassa a kioldogomb fedelét a kosar iranyaba.
11. Nyomja be a kioldogombot a kosar eltavolitdsahoz.

Ré&zza fel a kosar tartalmat.
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12. Helyezze vissza a kosarat a zsiradéktartalyba. Rogztil- MINJMAX. ] . . .
nie kell. o Fézési | Homérsék-
. ) o L Elelmiszer kb. meny- idS(perc) | let (°C)
13. Csusztassa vissza a zsiradéktartalyt a készilékbe. nyiség (g)
A hasznlat befejezése Hus
1. Egy sipolé hang jelzi, ha a bedllitott id letelt. Steak
. : Tarj 10-15 180
i MEGUEGYZES: Ha”ab 100-300
Akésziilék milkédését megszakithatja az idszitd amourger
a 0 helyzetbe allitasaval. Kolbasz tésztaban 13-15 200
2. Afogantytnal fogva emelje ki a zsiradéktartalyt a behe- : Szarnyas
lyezett kosarral. CS|’rke 25.30
3. CsUsztassa a kioldogomb fedelét a kosar iranyaba. alsocomb 100-300 180
4. Nyomja be a kioldégombot a kosar eltavolitasahoz. Csirkemell 15-20
Rézza fel a kosar tartalmat. Siitott
5. Helyezze vissza a kosarat a zsiradéktartélyba. Helyezze P
az ételt h6allo edénybe. Stitemény; 20-25 | 160
. o @ max. 10cm 250
6. Helyezze vissza a kosarat a zsiradéktartalyba. -
7. Cslsztassa vissza a zsiradéktartalyt a késziilékbe. Muffin 15-18 200
Lepény,
Fézési idé tablazat @ mex. 10cm 300 20-22 ) 180
MIN./MAX. . L KBnnyﬁ frissitok
Elelmiszer kb. meny- | . ano zesl Hc:n:e:zek— Fagyasztott 100-300
nyiség (g) | 6(perc) | let (°C) csirkefalatiak 610
Burgonya termékek Fagyasztott 200
Vékony fagyasztott halrudak
. 18-20 : _
hasabburgonya Tavaszi tekercs 8-10
200-300 Tart | 100-250 ||
Vastag fagyasztott 200 Tf?'tOtF 10 160
hasabburgonya 20-25 z06ldségek
Burgonya gratin 300 Falgyasztott rantott 8-10 180
sajtszeletek
Tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES:

* Tisztitas el6tt mindig kapcsolja ki a késziiléket, és hizza ki a
halozati csatlakozot. Varja meg, amig a készilék lehdil.

* Ne meritse vizbe a késziléket! Ez aramutést vagy tuzet okozhat.

/\ VIGYAZAT: Tapadasmentes bevonat
+ Ne hasznaljon drétkefét vagy egyéb surolé eszkozt.
+ Ne hasznaljon maré vagy karcol6 hatasu tisztitdszert.

+ Akosér és a zsiradéktartaly meleg vizben valé dblitéssel

tisztithato.

+ Akésziilék belsejét és kiilsejét enyhén nedves, de nem
vizes ruhaval tisztitsa.
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Tarolas
Tisztitsa meg a késziiléket a leirtak alapjan. Hagyja,
hogy a tartozékok teliesen megszaradjanak.
Javasoljuk, hogy a készliléket az eredeti csomagola-
saban tarolja, ha hosszabb ideig hasznalaton kiviilre
helyezi.
Mindig jol szell6z6, szaraz helységben, gyermekekté!
tavol tarolja a készliléket.
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Hibaelharitas
Ha probléma merill fel, az &ltalaban csak kis dolog. Miel6tt kapcsolatba épne a szervizzel, tekintse at az alabbi informéaciokat:

Probléma Lehetséges ok Megoldas
Akészillék nem Akésziiléknek nincs aramellatasa. Ellenérizze az aljzatot egy masik készulékkel.
mikodik.

Dugja be megfeleléen a csatlakozddugaszt.
Ellenérizze az dramkér-megszakitot.

Nem allitott be f6zési id6t.

Allitsa be a kivant f6zési idot.

Azsiradék-leeresztd tartaly és a kosar
nem megfeleléen van behelyezve.

Ellendrizze a megfeleld helyzetet.

Az étel nincs telje-
sen atsiitve.

Akosar tllsagosan tele van.

Csokkentse az étel mennyiségét. Kisebb mennyiségek
egyenletesebben késziinek el.

Abeallitott hémérséklet tul alacsony.

Allitson be magasabb hémérsékletet a hdmérséklet-sza-
balyozéval (lasd ,Fozési idd tablazat’).

Aslitési id6 tal kevésre van allitva.

Az id6zitbvel ndvelje az id6t (Iasd: ,Fozési id6 tablazat”).

Az étel egyenetle-

Ha az ételek egymasra vannak helyezve,

Az elkészitési id6 felénél razza fel az ételt.

niil készilt el. akkor nem megfeleld a légaramlas.

Az étel nem ro- Csak a hagyomanyos stit6h6z megfelel6 | Hasznaljon konyhakész ételeket vagy permetezze némi
pogos. ételeket hasznélatosak. olajjal.

Akészilékbdl fist | Nagyon zsiros ételt készit. Akésziilék belsejébe frocskold zsir fustkibocsatast okoz-
aramolhat ki. hat. Biztositson megfelelé szellézést.

Azsiradéktartélyban az el6z6 sttésbél
fennmaradt zsirmaradék talalhato.

A, Tisztitas” részben leirtak szerint minden hasznalat
utan tisztitsa meg a zsiradéktartalyt.

Fesziiltségellatas:

Teljesitményfelvétel:.

Védelmi osztaly:..
Netto suly: ...

Muiszaki adatok

FR 6001 HCB
..220-240V~, 50/60Hz

....... kb. 2,6kg

A miiszaki és kivitelezési modositasok jogat a folyamatos
termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a késziiléket az Eurépa Tanacs minden vonatkoz6 ak-
tudlis iranyelve szerint (pl. elektromagnesesség-elviseld ké-
pesség vagy kisfesziiltség-elviseld képesség) ellendriztik,
és a legujabb biztonsagtechnikai elirasok szerint készllt.

FRB001HCB_IM

Hulladékkezelés

A ,kuka” piktogram jelentése

Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos kész(ilékeket.
Afolosleges vagy hibas elektromos késziiléke-
ket a helyi gydjtépontokban adja le.

Segitsen elkeriini a helytelen hulladékke-
zeléshdl eredd kérnyezeti és egészségligyi
hatésokat.

Hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus készilékek
Ujrahasznositasahoz vagy mas mddon valé hasznositasa-
hoz.

Agyjtdpontokrol a helyi hatésagok adhatnak felvilagosi-
tast.
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PYCCKWUMX

PYKOBOACTBO no 3Kkcnnyarauun

Cnacu6o 3a BbIGOp Haluero npoaykTa. Hageemcsi, oH Bam
MOHpaBUTCA.

CuMBOnNbI NPUMEHsIEMbIE B JaHHOM PYKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble pekomergaLv ans obecneyeHus Bawen 6e3-
onacHocTh 0603Ha4eHsI o ocobeHHomy. ObssatensHo
crneayiTe 3TUM pekoMeRaaLnsM, YTobbl npeaoTepaTUTL
HeCYaCTHbIN Crly4ait Uk NONOMKY M3AEenus:

/\ NMPERYNPEXOEHVE:
I'Ipenynpemp,aeT 06 onacHocTn N4 300P0Bbs 1 BO3MOX-
HOM pUCKe nony4eHnsa TpaBMbl.

/\ BHUMAHVE:
YKasbiBaeT Ha BO3M0)KHyK) 0MacHOCTb ANng u3genusa n
[DpYTVX OKpYXatoLLX NpeaMeToB.

i MPUMEYAHWUA: [laeT coBeTbI 1 MHOPMALMO.

O6Lme 3amevaHus

Meper Hayanom akcnnyaratym npubopa BHUMATENbHO
MpoyMTaliTe Npunaraemyto MHCTPYKLMIO MO 3KCrnyataLun 1
COXpaHUTE ee B HaIeXXHOM MeCTe, BMECTe C rapaHTUIHbIM
TarnoHOM, KaCCOBbIM YEKOM 1, MO BO3MOXHOCTU, KapTOHHOM
KopobKo C ynakoBOYHbIM MaTepuanom. Ecrin paeTe ko-
My-mnbo nononb3oBaTsCs MpUbOpoM, 0bs3aTenbHO AaliTe
B Npuaady AaHHYI0 MHCTPYKLWIO MO SKCTyaTaLmy.

[Monb3yitTecb NPUBOPOM TONBKO YaCTHBIM 06pa3oM 1 Mo
HaaHaueHwio. Mpnbop He npeaHasHaueH Ans koMmep-
4eCKOro MCToMb30BaHM.

He nonb3ayittecb npubopom nog oTkpbITbIM HEGOM. Mpe-
LOXpaHsiATe NpuBOp OT kapbl, NPSIMbIX COMHEYHBIX My-
uei, BNaXHOCTU (HU B KOEM CRy4ae He norpyxaite ero
B BOAY) 1 yAapoB 06 ocTpble yrribl. He npukacaiitecs k
npubopy BraxHsIM1 pykamu. Ecnv npubop yBnaxHuncs
I HAMOK, TYT Xe BbIHbTE BITIKY M3 PO3ETKM.

[Nocne akcnnyaTawyi, MOHTaXe NPUHAANEXHOCTEN,
4MCTKe UK nonomKe npubopa Beeraa BolHMMalTe
BUITKY U3 PO3ETKY (TSIHUTE 3a BUMIKY, a He 3a kabenb).
He octaBnsiite BKNIOYeHHbIE anekTponpubops! 6e3
npucMoTpa. Bbixoas 13 nomeLLeHist BCeraa BblKiio-
yaitte Npubop. BbiHbTE LUTEKEP U3 PO3ETKY.

Mpubop u kabenb ceTeBoro nuTaHUs HeobxoaMMo
perynspHo obcrneaoBaTh Ha Hanuune CrneaoB MoBpexX-
AeHus. Mpu 06HapyxeHU NOBPEXAEeHNS NoNb30BaTLCA
npubopom 3anpeLlaeTcs.

Vicnonb3yiiTe TOMbKO OpUrMHAMBHBIE 3an4acTy.

113 coobpaeHuit Ge30nacHoCTV Ans AeTei He OCTaB-
nATe nexatb ynakoBKy (MNaCTUKOBbIE MELLKW, KapTOH,
neHonnacrt u 7.4.) 6e3 npucmotpa.

/\ MPERYMPEXLEHVE:
He nossonsiite feTsM Urpath € NONUATUIEHOBOM
nneHkoit. OnacHocTb yaywbs!

Ocobble ykazaHuA No TeXHUKe 6e30nacHOCTH
ANS AaHHOrO YCTPOUCTBA
Ha nsgenum umetoTes criegytowme npeaynpexaaroLme CMBon:

NMPEOYNPEXOEHUE: INopsiyan noBepXHOCTb!

OnacHocTb oxora!

Bo BPEMA 1 Nnocne NCnosib3oBaHKA TemMnepatypa AOCTYMHbIX MO-

BEPXHOCTEMN ByAEeT 04EHb BbICOKOM.

* bepuTe yally A5 xupa co BCTaBMNEHHOM KOP3VMHOM TOMbKO 3a
PYUKy. pn HeoBXOAMMOCTH CNIONb3YNTE NPUXBATKM.

* Bo Bpemsi paboTbl 13 BO3AYXOBbIMYCKHOTO OTBEPCTUS MOXET Bbl-
XOAUTb ropsymni nap. lepxutech Ha 4OCTaTOYHOM PacCTOSHUN.

50

FRB001HCB_IM

09.04.18



* [ina acpdpekTMBHOM LIMpKyNALMK BO3yXa He 3aKkpblBanTe BO3Ly-
XOBIMYCKHbIE 11 BO3OYXOBbIMNYCKHbIE OTBEPCTMS.

[NoonepxuBanTe 4OCTAaTOMHOE paccTosiHMe (15C¢M) Ao Nerkosoc-
NnameHsiioLLmMXcs npeaMeToB: mebenu, wrop n T.4.!

IA3-3a nogHMMaloLLerocs xapa v UcnapeHuin He CTaBbTe YCTPOu-
CTBO NMOZ CTEHHbIM LLKaOM.

He ynpaBnsmTe yCTPOWCTBOM C MOMOLLbH BHELLHEro Taumepa
WK OTAENBbHON CUCTEMbI OUCTAHLMOHHOIO YNpaBIeHus.

He BMeLLMBaiTeCh B paboTy NPeaoXpaHUTENbHOrO BbIKMYaTens.
[laHHOE YCTPOMCTBO MOXET UCMOSb30BaTLCA AETbMU, HAUMHASA C
8 ner, 1 NMoabMY C OrpaHNYeHHbIMM (OU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMY
WK YMCTBEHHBIMU CIOCOBHOCTAMM USN UMEHOLLMMMW HEAO0CTATOK
OMblITa UK 3HaHWK, NPX YCIIOBUM, YTO OHM NOMbB3YKTCA YCTPOM-
CTBOM MO NPUCMOTPOM WIK BbIn MPOUHCTPYKTUPOBAHDI Kak ero
6e30macHo NCMosb30BaTh, Y MOHUMALOT BO3MOXHbIE PUCKU.
[eTam He paspeLuaeTcs urpatb C YCTPOWCTBOM.

UncTka 1 obenyxmBaHne He OMKHO BbINOMHSATLCS AETbMM, 3a UC-
KMto4eHeM AeTen craplue 8 net 1 nof HabntoaeHMeM B3pPOCTbIX.
[pubop 1 CeTeBOM LLUHYP CReayeT XpaHUTb B MECTax HEOOCTY-
HbIX Ans JeTei mnagLe 8 ner.

He nbiTanTe 0TPEMOHTMPOBATL YCTPOMCTBO CAMOCTOSATESTBHO.
Obsi3aTenbHO CBSXKUTECH C aBTOPU30BAHHLIM MacTepoM. [pu
MOBPEXIEHNN CETEBOIO LUHYPA, BO 13bexaHne onacHOCTy
NOPaXXeHMS ANEKTPUYECKAM TOKOM, LLIHYP CrieayeT 3aMeHUTb Y
W3rOTOBUTENS, CEPBMCHOTO NPEACTaBUTENS MK ApYrvX Keanudu-
LIMPOBAHHbIX JnL,

Bo Bpemsi uicTkM Nprbop Henb3s norpyxatb B Boay. Heobxoamumo
cobniogatb MHCTPYKLMK, NPUBEAEHHBIE B pasaene «HucTkay.
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PacnakoBka ycTponctea

1. W3Bnekute yCTPONCTBO M3 €0 YNaKOBKN.
2. YpanuTe BCe ynakoBOYHbIE MaTepuarbl, Tak1e kak

MONMaTUNEHOBas NNeHka, MaTepuar HanomHUTens,
kabenbHble CTSHKKM 1 KOpoOKu.

3. Ybegurech, 4to B KOpOﬁKe €CTb BECb KOMNEKT

MOCTaBKN.

4. B cnyyae 0BHapyXeHWs! NOBPEXAEHA UMW HEMOMHOTO

-

KOMMIeKTa NocTaBku, He MCI'IOJ'Ib3yI;1Te npmﬁop. Hemeg-
TIEHHO BEpHUTE ero aunepy.

0630p geTaneii npudopa/
KomnnekT noctaBku

Bo3gyxoBbinyckHble 0TBEpCTUS
Bo3pyxoBnyckHble 0TBEpCTUS
VHovkaTopHas namnoyka paboTbl
Mepeknioyatens Bkn./ Otkn. / Taiivep
Perynstop Temnepatypbl

KopauHa

Kpblluka ans KHOMKK pukcatopa
KHonka ¢pukcatopa

Pyyka kopanHb!

Yawa ans xvpa

O WO N O WN —

I'Ipwmeqal-ma Mo Ucnonb3oBaHUA

PacnonoxeHue

MocTaBbTe Cy-BUA Ha POBHYI0, BOAOHEMPOHULIAEMYIO U
KaponpOYHYHO MOBEPXHOCTb.

YBeauTech, YTo Cy-BIA 1 CETEBOI Kabesb He KacarTcst
packasneHHbIX MOBEPXHOCTEN W He PacrionoXeHbl psiaom
C UCTOYHMKaMI Tenna (Hanpumep, KyXOHHOM nnuToi
WK BapOYHOI MOBEPXHOCTbIO).

AneKTpuyeckoe NoakNoYeHne

Mepen TeMm, kak BCTaBMATH LUTENCENb B po3eTky, yoeau-
TECb, YTO HAMPSPKEHWE CETU COOTBETCTBYET CrieLduKaLmn
yctpoiicta. Tpebyemyto MHPOPMALMI MOXHO HailT Ha
Tabrnuke.

BxntoueHue / BbIknoueHue npudopa

[Mpnbop BbIKMtOYEH, KOrAA TalMep yYCTaHOBMEH B
nonoxenue 0.

Pabota npubopa Bo3mMoxHa TOMbKO TOrAa, KOrza B Hem
HaXoAWTCS YaLa Ans upa ¢ KOP3MHON.

[ns ncnonb3oBaHus npubopa ycTaHoBUTE TaliMepoM
HY)XHOe BpeMs. Takke yCTaHOBUTE HyxXHyto Temnepa-
TYpY KOHTPOINEPOM TEMNEPaTypbI.

o

1 NMPUMEYAHKA:

o ncTeyeHM BpeMeHU npo3syuuT curHan. Mpubop
OTKITIOUUTCS ABTOMATUYECKY.
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lMepen nepBbIM UCMONb30BaHUEM

+ Ha HarpeBaTernbHOM aneMeHTe MMEETCs 3aLLUTHbIN
croit. [ins yaaneHus 3allutHoro cnos aite npubopy
nopabotatb B TeyeHne 10 MUHYT 6e3 coaepkumoro.

i NPUMEYAHMS:

[osiBNeHue nerkoro AbIMa 1 NMOCTOPOHHEro 3anaxa
Mpv 3o NpoLieaype SBneHne HopmanbHoe. Obe-
CrneYbTe AO0CTaTOYHY BEHTUNALMIO NOMELLEHNA.

* /\ MPEOYNPEXOEHVE:

[Nepen ounCTKo AOXANTECH OCTbIBAHWS Npubopal

- BbIHbTE CETEBYI0 BUMKY 13 PO3ETKN.
- Tepep vcnonb3oBaHuem npubopa NpOTpUTE KOP3UHY
W YalLly ANs Xvpa BHYTPU W CHAPYXM.

YkazaHusi no aKcnnyarauum

+  [laHHOe YCTPOIACTBO 1CMOMb3yeTCs ANs MPUrOTOBMEHNS
TBEPAOW NULLM. 3anpeLLeHo roToBNTb CyMbl 1 APYTYIO
KNAKYIO MALLLY.

+  [NpenoxpaHuTenbHbIN BbIKOYaTENb NPefoTBpaLLaeT
1CMIONb30BaHe YCTPoicTBa 6e3 KopauHbl C Yallen Ans
Xvpa.

+ [Ins BOCTVKEHWS ONTUMANbHOrO pesynbTata He
3anonHsiTe kopauHy Boilwe MeTk MAX. Hukorga He
MePENONHAITE KOP3nHy, 4Tobbl NULLA He kacanach
HarpeBaTenbHOro anemMeHTa.

* Hukorpa He 3anvBaiiTe B yally Ans xupa Macrno nnu
Apyrue xuakocTn. YTobbl JOBUTLCS XpyCTALLEil KO-
POYKY, MOXHO MOMUTB MULLY HEBOMBLLM KONNYECTBOM
macna.

*He roToBbTe B yCTPOIICTBE MULLEBbIE MPOAYKTbI C BbICO-
KM COAepXaH1eM Xupa (Hanpumep, COCUCKN).

+ B ycTpoiicTBe MOXHO roTOBUTb BCE MPOAYKTBI, KOTOPbIE
Takoke NOAXOAAT NS JYXOBKN.

+ Crienyet y4ecTb, 4TO BO BPEMS MPUTOTOBIIEHUS KEKCOB,
xneba v T.N. TeCTO paclumMpsieTcst. HN4To He [JOMKHO
KacaTbCs HarpeBaTemnbHOrO aeMeHTa.

+  [popayKTbl, KOTOPbIE FOTOBATCA OAVH Hafl [PYTiM,
HeobX0AMMO BCTPSIXVBATB MO UCTEYEHUN NOMOBYHbI
BPEMEHY MPUroTOBMEHNS. OTO MO3BOMNT NOMYYUTb
ONTUMArbHbIN Pe3ynbTaT v MPeaoTBPaTUTL HEPaBHO-
MepHOE MpUroTOBMEHNE.

+ [Ing cHWXeHns copepxaHns kapTodenbHOro kpaxmana
3areiTe BOfOI kapTodhernb AOMALLHETO MPUrOTOBMNEHNS
He MeHee YeM Ha 30 MUHYT, NpeBapUTEnbHO ero
Hape3as. locne 3TOro NpocyLLNTe NOMTUKIA KapTodens
C nomoLLpio Gymaru.

* Bpems npurotoBneHns 3aBnCUT OT HECKOMbKIX (hakTo-
POB: OT pa3mepa, COCTOSHWS, KOMYECTBA MPOLYKTOB
OT 3afjaHHoN TemnepaTypbl. CTaHAAPTHbIE 3HaYeHNs
yKkasaHb! B « TabnuLie BpeMeH NPUroTOBMEHNS».

+ Ecnv Bl npeBapuTenbHO He Harpenin BoayLUHY0
hpuTIOpHULY, f0BaBbTE K BPEMEHI NPUTOTOBNEHNS
5 MUHYTBI.
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+  [epep Tem, kak roTOBUTb CTENKM/ GOMBLLOE KONMYECTBO
Msica B BO3AYLUHOM (pUTIOPHULIE, 06XapbTe WX Ha
ckoBopogie. Bpemst v Temnepatypa 3aBucsT OT Heobxo-
[JUMO CTeneHu NpoXapky.

+ C noMOLLbHO 3TOrO YCTPOMCTBA TakoKe MOXHO N0A0-
rpesaThb NuLLy. YcTaHoBUTE Taimep Ha 10 MuHYT, @
perynsatop Temnepatypbl - Ha 150 °C.

Ucnonb3oBaHue ycTpolicTea

1. TMogkmioumnTe YCTPOINCTBO K MPaBIUMbHO YCTAHOBMEHHOM
3a3eMNeHHON PO3eTKe.

2. BkniounTe yCTPOCTBO C NOMOLLBIO NEPEKtoYaTens.
3aroputcst MHavkaTopHast namnoyka. MoxHo BbibpaTh
BPEMS IPUrOTOBNEHNS.

3. YcraHoBuUTE perynsTop TemnepaTypbl Ha HyxHoe
3HauyeHve.

1 MPUMEYAHMS:
[MpenBapuTensHo nporpeiTe Npubop NpUMepHo
5 MUHYT.
4. C nomoLLbto pyyKI M3BNIEKUTE U3 YCTPOICTBA Yally Ans
XVpa C KOP3NHOIA.
5. TMocTaBbTe Yallly 15 X1pa C KOP3MHOM Ha Xaponpouy-
HYI0 NOBEPXHOCTb.
6. 3anonHuTe Kop3nHy HEOBXOAUMbBIMM MPOAYKTAMMU.
7. 3apBuHbTe 0BpaTHO B MaLLMHY YaLlly Ans kvpa C Kopau-
Hoit. OHa JOmKHa BOWTY B 3aLieNneHme.
8. Mpu HeoBXOAMMOCTY NO NPOLLECTBUM MOMOBUHbI Bpe-
MEHM NMPUroTOBIIEHNS BCTPSIXHUTE NWLLY. BbITsrviBaiite
yally Ans kvpa ¢ KOp3uHOIA 3a pyuKy.

/N TPENYNPEXIEHVE:

+  MoxeT BbIxoanTb ropsuuii nap!

*  Hwukorga He BCTpsixvBaiiTe KOP3WHY, KOrAa OHa
HaxopuTCs B YalLle ANs X1pa, NOCKOMbKY B HEW
MOXeT COiepXaTbCs ropsiyee Macro.

9. TMocTaBbTe Yally AN K1pa ¢ KOP3UHOW Ha Xaponpoy-
HYI0 NOBEPXHOCTb.

10. CABMHbTE KPbILLKY KHOMKI (hvKcaTopa B HanpasneHnm
KOP3WHbI.

11. [Inst CHATUS KOP3MHBI HAXMITE KHOMKY chukcaTopa.
BcTpsixHUTE COAEPKMMOE KOP3MHBI.

12. BepHuTe KOp3unHy B Yaluy Ans xupa. OHa fomkHa
BOWTY B 3aLienreHve.

13. 3aaBuHbTE 06paTHO B MaLLMHY Yallly Afs Xupa.

Koxew pa6oTbi
1. Korza 3agaHHoe Bpems UCTeYeT, pas3aacTcs ryaok.
i MPUMEYAHMS:

Taloke MOXHO NpepBaTh paboTy, ecnn yCTaHoBUTL
Taitmep B 0.

2. BbITAHUTE YaLly Ans Xupa C KOP3NHOW 3a PyUKy.
3. [ocTtaBbTe Yally A5 K1upa ¢ KOP3MHOW Ha Xaponpoy-
HYI0 NOBEPXHOCTb.

FRB001HCB_IM

4. CaBuHbTE KPbILLKY KHOMKK dhvkcaTopa B HanpasieHnm
KOP3WHbI.

5. [Ins CHATUS KOP3WHbI HAXXMUTE KHOMKY domkcaTopa.
BbinoxuTe nuLLy B XaponpoyHyto nocyay.

6. BepHuTe KOp3WHY B Yally 4ns xKupa.

7. 3apBuHbTe 06paTHO B MaLLMHY YaLly Ans Kupa.

Tabnuua BpemeHu NPUroToBNeHNs

MpumepHoe | Bpems
MpoaykTbi MWH./MAKC. | npuro- | Temnepa-
nuTaHus KonuyecTBo | ToBnenus | Typa (°C)
(rpamm) (mMuHyT)
MpoaykTbI U3 kapTochens

ToHKui1 3amo-
POXeHHbIN Kap- 18-20
;"‘*’e”b'f*’p“ 200-300

oreTblit 3amo- 200
POXeEHHbIiA kap-
Toenb-chpu 20-25
KaptodenbHblit 300
rpaTeH

Msco
Creink
KCOBTVJ‘E’; 10-15 | 180
100-300
ambyprep
Cocuckm B 13-15 200
TecTe
Kypuua

o 2-30
m 100-300 180

ypuHble 15-20
rpyakn

Bbineyka
Kexkc, makc.
3 10cm 250 20-25 160
MuHn-Kekcebl 15-18 200
Kuww, makc.
3 10cm 300 20-22 180
53
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MpumeptHoe | Bpems
MpopykTbI MUWH./MAKC. | npuro- | Temnepa-
nuTaHus KOnn4ecTBo | ToBneHus | Typa (°C)
(rpamm) (mMuHyT)
Jerkue 3akycku
3amopoxeHHble
KypUHble 100-300
HarreTchl 6-10
3amopoxeHHble
200

pbiGHbIE Na-
TIOYKN
e S 8-10
o 100-250

apLUMPOBaH- 10 160
Hble OBOLLIA
3aMopoXeHHble
CbIpHble 3aKy- 8-10 180
CKM B CyXapsx

Yuncrtka

/N MPERYNPEXOEHUE:

* [lepen 4nCTKON BCEraa BbIKMYanTe npnubop 1 BbIHUMANTE
CETEBOM LUTEKEPHBIV pasbeM. MNogoxaunTe, noka nprbop He

OCTbIHET.

* He norpyxawnTe npubop B Bogy! Nocrne 3Toro BO3HMKAET pUCK
BO3ropaHus v yaapa SneKTpu4eckM TOKOM.

A BHUMAHME: AHTnpurapHoe nokpbiTue

* He npumeHsiiTe NPOBOMOYHbIE LUETKI UMW MPeaMeTb!
¢ abpaavBHbIM MOKPLITUEM.

* He npumeHsiiTe cinbHbIE Uk abpasuBHbIe MOOLLE
cpefcTaa.

KopawHy 1 yatLly Ans vpa MOXHO oumLaTh nyTem
MPOMbIBKM B TENO BOAE.

Oumwyaiite NpuBOP U3HYTPM 11 CHAPYXK Crierka yBrax-
HEHHOIA, HO He MOKPO TPSNOYKO.
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XpaHeHue

MoyncTUTe YCTPOICTBO B COOTBETCTBUM C ONMCAHUEM.
[laifTe aKkceccyapaM MOMHOCTbHO BbICOXHYTb.
PekoMeHayeTCst XpaHuTb YCTPOMCTBO B €10 OpUruHarb-
HO ynaKoBKe, €T OHO He ByaeT UCNonb30BaTLCS
ANUTENbHOE Bpemsi.

Bcerga xpaHuTe YCTPOICTBO B CYXOM, XOPOLLO MPOBe-
TPUBaEMOM MECTe, HeOCTYNHOM NS AeTei.
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YcTpaHeHue HemcnpaBHOCTEN

BosHukatoLLye NpoBriembl 4acTo He SBNATCS cepbeaHbiMu. Mepesd oGpalLeHiem B HaLL CEPBIUCHBII LIEHTP MPOCUM MPOYM-
TaTb CreAyHLLYI0 MHpOopMaLMO;

Mpo6nema Bo3moxHas npuumHa Momowb
[Mpubop He [MpnBop He PYHKLUMOHMPYET. [MpoBepbTe PO3ETKY C MOMOLLBIO APYrOro YCTpom-
(pyHKLMOHMpYeT. cTBa.

MpaBuribHO BCTABbTE LUTENCENb B PO3ETKY.

lMpoBepbTe BbiKOYaTENb.

Bbl He 3apanv Bpems NpUroToBmeHNs.

BbibepuTe HyxHOE Bpems MpUroToBNEHNS.

HenpasunbHO BCTaBNEHa Yalla Ans xupa u
KOp3KHa.

[MpoBepbTe NPaBUILHOE NONOXKEHNE.

MuLa He NPUroToB-
neHa [0 KoHLa.

KopauHa nepenonHeHa.

YMeHbLUMTE KONMYeCTBO NpoayKToB. MeHblumne
Konu4ectsa NpOAYKTOB Boree PaBHOMEpPHO
rOTOBATCA.

3ajiaHa CMLLIKOM HU3Kasi TeMnepaTypa.

3apaiite Gonee BbICOKYIO TEMMEPATYPY C MOMOLLbIO
perynstopa Temnepatypbl (M. « Tabnuue BpeMeHm
MPUrOTOBMEHNSY).

3agaHo cnmwwkom manoe BpemA npuroTos-
NeHns.

Vcnonb3ayiite TaitMep Ans yBENUYEHNS BDEMEHM
(cm. «TabruLie BpeMeHI MPUTOTOBIEHNSY).

Mnwa rotoButcs
HepaBHOMEPHO.

Korpa npoaykTbl pacnonaratotcs Apyr Ha
ApYre, MeXay HUMK OTCYTCTBYET AOCTATON-
HbI BO3AYLLHBIN MOTOK.

Mo NpoLLECTBIM NOMOBUHBI BPEMEHW MPUTOTOBNE-
HUS! HEOBXOLMMO BCTPSIXHYTb MPOAYKTbI.

Mnwa rotosuTcs

Wcnonb3ayioTcs MpofyKTbl, NoAXoasillne

Vcnonb3oBaTh MuLLY, NOAXOASILLYIO ANs BbiNekaHus

6es xpycrawei TOMbKO ANs TPAAULMOHHOM (DPUTIOPHULIbI. B [JyXOBKE, UM COPbI3HYTb ee HebOonbLIMM Konnye-
KOPOYKN. CTBOM Macra.
113 yeTpoiicTea Bbl roTOBWTE CANLLKOM XUPHbIE MPOAYKTI. Pa3bpbI3riBaHme x1pa BHYTPY YCTPOACTBA MOXET

BbIXOAWT AbIM.

BbI3BaTb NOSIBNEHHE AbIMa. pefycmoTpuTe JocTa-
TOYHYI0 BEHTUMSILMIO.

OblayLlero ncnonb3oBaHua.

B yalue 4ns xupa octancs xup nocne npe-

O‘-MLIJ,&VITG Yally And Xupa nocre Kaxagoro Uenosb-
30BaHUS, Kak OMMUCaHo B rnase «4YucTkay.

TexHu4yeckue gaHHbIe
MOBEMB: covvveveveeereess e FR 6001 H CB

ONeKTPONUTAHME: .............. .220-240B~, 50/60 Ty
MoTpebnsemas MOLHOCTb:

KNACC BALUMTDI wevevvevreveenreerriiececsiereeie s esseeneseenes I
BEC HETTO! ..o npuén. 2,6 kr

CoxpaHeHo NpaBo Ha TEXHUYECKME W KOHCTPYKLMOHHbIE
M3MEHEHNs B pamKax NpoaosKatoLLencs paspaboTki
npogykTa.

370 n3penme NpoLuro BCe HEOBXOAMMbIE U aKTyarbHble
MpoBepK, MpeAn1caHHble aupekTusoii CE, K npum. Ha
3MEKTPOMarHUTHY0 COBMECTUMOCTb U COOTBETCTBUE
TPeBOBaHUAM K HIU3KOBOIbTHOI TEXHUKE, OHO BbINO Takke
CKOHCTPYWPOBAHO 1 MOCTPOEHO C Y4ETOM MOCNEAHHX Tpe-
6oBaHNi Mo TexHWKe 6e3onacHoCTM.
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Ytunusauus

3HaueHue cUMBONa «KOP3UHa»
3aLyyTa oKkpyxatoLLer cpedbl: He JonyckaeTcs
YTUNn3aLms 3nekTponpubopoB BMECTE C Bbl-
TOBbIMY OTXOAAMM.

YTUNU3aLus ycTapesLuei TeXHUKIA U Heuc-
MpaBHbIX AMEKTPONPUGOPOB MPOU3BOAUTCS B
TOPOACKIX MPUEMHBIX NYHKTaX.

He ponyckaitte HenpaBuibHON yTUNM3aLMK OTXOA0B. ITO
HaHOCHT Bpe/] OKpYXatoLLielt Cpefie U OkasblBaeT HeraTya-
HOe BO3/EICTBIE Ha 3A0POBLE MIofEN.

OkasbiBaiiTe cofeiicTBYe NporpaMme YTURM3aLUN 1 Apy-
M chopmam nepepaboTKu ANEKTPOHHOM 1 AMEKTPUYECKON
TEXHUKN.

VHdopmaLmio 0 nyHKTax yTunmsaumm ObITOBOV TEXHWKM
MOXHO MOMy4MTb B MECTHbIX OpraHax BnacTy.
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartao de garantia - garantikort
karta gwarancyjna « zarucni list « kartica jamstva « carte de
garantie - lapaHUMOHHa KapTa » zarucny list « garancijski list «
garanciajegy - rapaHTiiHuiidopmynap « FapaHTUNHBIN TanoH »
(lana iy

FR 6001 HCB

24 Monate Garantie gemaf Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie + 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia » 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracéo de garantia « 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésici podle prohlaseni o zaruce « 24 mjesecno jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie «
24 mecelia rapaHUMA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHATa Aeknapauua - 24-mesacna
zaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 honap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BiANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo « lapaHTMA 24 MecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FAPAHTUMHBIM NPABANAM » Claall sl 185 1 36k 24 524l aa

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature + aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening + date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma - fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do
distribuidor, assinatura - kjopsdato, forhandlerstempel, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis -
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis « data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - flata Ha nokynara, Mevar wa Mpopasavia, Moanuc - détum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis - datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vésarlas détuma, kereskedd bélyegzéje,

s - ra pUAGaHA, i npoRas, AT - a2 npwoGReress, Wtann nposaste,Moace
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